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Electrolux Professional is accredited according to the ISO14001 Environmental
Management System and ISO9001 Quality Management System.
» Electrolux Thailand Co. Ltd. Laundry Systems - Rayong (Thailand) - ISO 50001:2011

» ISOT14001 Environmental Management System Certificate for French operations
» Electrolux Professional - Ljungby (Sweden) - ISO 9001 and ISO 14001

» Electrolux Professional - Rayong (Thailand) - ISO 92001 and ISO 14001

» ISOQ001 Quality Management System Certificate for French operations

» Declaration of conformity - Washers, Dryers and Hydro Extractors

» Declaration of conformity ironers, barrier washers and side-load washers

» Electrolux Professional - Aubusson - SO 9001, ISO 14001 and OHSAS 18001
» Electrolux Professional - St. Vallier - ISO 9001

» Electrolux Professional - St. Vallier - ISO 14001

» Electrolux Professional - Sursee - ISO 9001 and ISO 14001(DNV)

» Electrolux Professional - Pordenone - ISO 9001:2015 (DNV)

» Electrolux Professional - Pordenone - ISO 14001:2015 (DNV)

» Electrolux Professional - Pordenone - ISO 50001:2011 (DNV)

» Electrolux Professional - Pordenone - BS OHSAS 18001 - Occupational Health
and Safety Management System standard (Accredia)



CONDICIONES GENERALES DE VENTA

LOS PRECIOS. Son los recomendados de Tarifa Oficial. Incluyen el transporte hasta cualquier
localidad en territorio espanol que esté dentro de la cobertura ordinaria de cualquiera de
nuestras Agencias de Transporte. Esta lista de precios anula todas las anteriores. Validez a
partir del 1 de Febrero de 2023.

La TARIFA OFICIAL que siempre prevalecera es la Tarifa digital. Aquella que os descargais y actualizais
desde la aplicacion oficial de Zanussi Professional Pricelist.

PVPR vdlidos salvo error y omision.

MONTAIJE DE LOS EQUIPOS: No estd incluido en los precios. Se entiende por MONTAIJE
(en condiciones normales de acceso a las instalaciones) el desembalaje y conexién a tomas
proximas existentes (excluida la del gas). Se entiende por toma proxima aquella que estd a
menos de 1 metro desde la toma del equipo a conectar. Para ello el cliente deberd tener
instalado en el momento del montgje los puntos de conexidon y sistemas de seguridad
reglamentarios (latiguillos, llaves de corte, bases de enchufe, etc.). En caso de que fuera
realizado por la Red de Servicios de Asistencia Técnica Electrolux Professional, su importe
no estaria incluido y se cargaria de forma independiente.

LOS IMPUESTOS derivados de la compra-venta seran a cargo del comprador, segun lo
dispuesto por la Ley.

LOS PEDIDOS. Deben ser dirigidos exclusivamente a:

centro.operaciones@electroluxprofessional.com

Los pedidos podran tramitarse igualmente a través de nuestro programa AGELUX y deberdn
siempre incorporar la siguiente informacion:

Codigo-Descripcion-Importe-Fecha requerida de entrega-Forma de Pago*
* Nunca superior en plazo al establecido en la Ley 15/2010 DE 5 DE JULIO.

El importe minimo para un pedido serd de 200 € netos. Si el importe fuera menor, no
se aplicard ningun descuento sobre la Tarifa Oficial.

CODIGOS ESPECIALES. Productos que se fabrican a medida para un cliente con
caracteristicas diferentes de la produccién estandar. Consultar siempre previamente su precio.
Un pedido no tendrd validez sin la confirmacion escrita por parte de Electrolux Professional
S.A.U. de las referencias solicitadas, precios, formas de pago y fechas de entregas estimadas.

ANULACIONES. La anulacion total o parcial de un pedido se comunicard por la misma via
que se hizo su envio y deberd ser aceptada por Electrolux Professional S.A.U. En ningun caso
se aceptaran anulaciones de cédigos especiales.

ACCESORIOS. Todos los precios se entienden sin accesorios, valorados aparte en la Tarifa
Oficial de Precios.
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DEVOLUCIONES DE PRODUCTO

DEVOLUCION DE PRODUCTO

¢) Toda devoluciéon de producto debe ser autorizada previamente por el Delegado
Comercial de la zona y por el Director Comercial de Electrolux Professional, y
acompaiada de su correspondiente FICHA de DEVOLUCION (RMA).

En las devoluciones autorizadas, solicitadas por el cliente, los equipos se enviardn a portes
pagados, y la mercancia devuelta deberd mantener siempre su embalagje original.

NO SE ADMITIRA en ningun caso la devolucién de equipos pelados, usados o ya
instalados, ni equipos de fabricacion especial.

Seran cargados al cliente los gastos de devolucion (gastos de gestion, almacenagje y
administrativos) segun los siguientes importes:

Accesorios 40€/ud.

Equipos 100€/ud.

En el caso de devoluciones solicitadas por Electrolux Professional, éstas se realizaran a
Portes Debidos a través de nuestras Agencias de Transporte y siempre con el embalagje

original.

b) Incidencias en las entregas:

Cuando se reciba un aparato con algun desperfecto o un dano aparente en el embalaje,
o se detecte diferencia entre la cantidad recibida y la indicada en la Nota de Entrega de
Electrolux Professional, es imprescindible manifestar por escrito dicha incidencia en el
ALBARAN del transportista que realice la entrega (no es vdlido el “Pendiente de revisar”)
y conservar siempre el embalaje de los equipos dahados.

Se debe enviar la reclamacién correspondiente por e-mail dentro de los 6 dias naturales
posteriores a la recepcion de los equipos a la siguiente direccion de correo:

incidencias@electroluxprofessional.com

LOS DATOS TECNICOS contenidos en la presente tarifa son valores indicativos. ELECTROLUX
PROFESSIONAL, S.A.U. se reserva el derecho de introducir, sin previo aviso, en sus productos
las modificaciones que crea necesarias o Utiles sin perjudicar las caracteristicas principales de
los mismos. Se reserva, asimismo, la facultad de modificar los precios indicados en la presente
tarifa, que serdn notificados mediante la correspondiente comunicacion oficial a nuestra
organizacion de ventas.

Los datos de potencia son los correspondientes a los valores nominales de instalacion, y se
indican en todos los modelos en kW. (1 kW. = 860 Kcal). Las dimensiones netas de los
productos se expresan en mm y en este orden: Ancho (W) x Profundidad (D) x Altura (H). Los
pesos de los aparatos se entienden netos sin embalagje.

JURISDICION. Serdn Unicamente competentes, en caso de litigio, los Tribunales de Madrid.

GARANTIA. ELECTROLUX PROFESSIONAL S.A.U. garantiza al usuario de los aparatos, a
través de su red de Distribuidores o Servicios de Asistencia Técnica Autorizados (S.A.T) la
reparacion, totalmente gratuita de los vicios o defectos originarios del aparato, incluyendo el
coste de las piezas de recambio, mano de obra y desplazamiento del personal técnico de las
marcas comercializadas por ELECTROLUX PROFESSIONAL, S.A.U. al domicilio del usuario. La
garantia permanece en vigor durante un plazo de 12 MESES desde la puesta en marcha de
los equipos (por un S.A.T. Electrolux Professional), y nunca superior a los 18 MESES a partir de
la fecha de salida del almacén Electrolux Professional S.A.U.
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Los equipos de Electrolux Professional S.A.U. estdn fabricados exclusivamente para un uso
profesional. Para hacer uso de los derechos reconocidos en este documento, serd requisito
necesario presentar al personal técnico de las marcas comercializadas por ELECTROLUX
PROFESSIONAL, S.A.U. antes de su intervencion, la factura de compra del aparato. La
garantia y demds derechos aqui reconocidos quedardn sin efecto en los casos de averias
producidas como consecuencias de:

» Causas de Fuerza Mayor (fendmenos atmosféricos, geologicos, pandemia, etc.)

» Instalacion y/o conexion incorrecta o no reglamentaria (voltgje, presion y/o caudal de

gas o aguq, calidad de agua, conexiones eléctricas o hidrdaulicas no adecuadas a los

requisitos del aparato).

» Intervencién de personal técnico no autorizado.

» No utilizaciéon de repuestos originales.

» No utilizaciéon de los detergentes originales de Electrolux Professional en su gama de hornos
MAGISTAR.

» Manipulacién en los datos de la placa de matricula del aparato.

Averias, roturas y golpes imputables a un uso, traslado o transporte, limpieza,

emplazamiento o almacenagje inadecuados.

» Piezas o accesorios considerados como consumibles o sujetos a desgaste por el uso

normal del aparato.

-

» Rotura y/o deterioro de: cristales y partes pldsticas, guarniciones, paneles de mandos y/o
mandos de seleccidon o activacion y partes de conjuntos de cierre.

AMPLIACIONES DE GARANTIA. Consulte con el departamento de Customer Care de
Electrolux Professional los cargos adicionales para eventuales ampliaciones de garantia.

CONTRATOS DE MANTENIMIENTO. Electrolux Profesional S.A.U. recomienda los contratos
de mantenimiento. A tal fin dispone de “Contratos modelo” y “Contratos a medida” tanto
Preventivos como Correctivos que cumplen con la Normativa Vigente y de obligado
cumplimiento.

Para recibir informacién contacte con nuestro Dpto. de Customer Care en:
marketing.es@electroluxprofessional.com

ELECTROLUX PROFESSIONAL, S.A.U.
Avda. de Europa, 16, 23Planta- 28108 Alcobendas (Madrid)
Tel.: +34 91747 54 00

https://www.zanussiprofessional.es/
https://www.electroluxprofessional.com/es/
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CONECTIVIDAD
CONECTIVIDAD

Sistema Hardware

Descripcion Codigo EUR
Conector (router)
0,02 kW 100-240 V 1N 50-60 Hz

’ 922697
AXPxL 201x179x61 mm kg 1,24 m? 0,03

XPx x179x61 mm kg 1,24 m COHURG 1.840
Conector (router y tarjeta SIM)
0,02 kW 100-240 V 1N 50-60 Hz

' 922705
AXPxL 201x179x61 mm kg 1,35 m? 0,03

XEXL STIXT/XOT MM KG 155 m COHUROSIM 2.380
Connectivity hub (SIM) Router Ethernet + WiFi
+ 4G (UE)
0,02 KW 100-240 V TN 50-60 Hz CO?_%E;?EEU A consultar
AxPxL 201x179x61 mm kg 1,35 m3 0,03
Connectivity hub (LAN) Router Ethernet + WiFi
0,02 kW 100-240 V 1N 50-60 Hz
AXPxL 201x179x61 mm kg 1,24 m? 0,03 922412 B

COHUROETH
Panel de conexiones personalizado 24 puertos,
19"
AxPxL 150x40x450 mm kg 3 m3 0,03 922767 725
PNL24PRT
Convertidor RS485-USB
AxPxL 80x150x30 mm kg 0,20
922389 265
CONVRS
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CONECTIVIDAD
CONECTIVIDAD

4 { (Sistema Hardware)

Descripcion Codigo EUR

Super Antenna wifi and 3G amplifier kit

Q AxPxL 50x50x280 mm kg 0,28 m? 0,01
“ WIFISIGN

Conmutador Bus 4 USB 2.0

% AxPxL 150x100x70 mm kg 0,45

922782
(_\ . SWITCHUSB 125

Equipamiento Hardware

Descripcion Codigo EUR

Placa Ethernet (NIU-LAN) para hornos'y
lavavajillas Rack Type

AxPxL 28x21x76 mm kg 0,59 m2 0,01 922696 170
ETHBOARD

Placa Ethernet (NIU-LAN) para abatidores
AxPxL 28x21x76 mm kg 0,70 m3 0,01

922392
ETHBOARD_C 250
Kit integrado HACCP para refrigeradores
digitales (IR33)
AXPxL 50x150x150 mm kg 0,45 m? 0,01 880252 175
HACCPDIG
>)
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CONECTIVIDAD
CONECTIVIDAD

4 { (Equipamiento Hardware)

Descripcion Codigo EUR
Kit de conexion HACCP Advanced para
abatidores y abatidores/congeladores
3 880183
AxPxL 50x150x150 mm kg 0,80 m3 0,01 HACCRUISE 365
Kit HACCP integrado para lavavajillas
AxPxL 28x21x76 mm kg 0,28 m* 0,01
’ 864479 o
CHKDW
Conector Ethernet para elementos de
protocolo ECAP
AxPxL 200x40x200 mm kg 0,24 m3 0,01 922768 145
ETHRNTRJ45
Kit HACCP con cable para lavavajillas de
capota
0,01 kW 230 V 1N 50/60 Hz Hﬁg;’?(g% 260
AxPxL 260x150x70 mm kg 1,07 m3 0,01
Cable de conexion HACCP para lavavajillas de
capota
AxPxL 500x10x10 mm kg 0,16 864007 75
HACCPCB
Kit integrado HACCP para hornos
AxPxL 250x180x85 mm kg 1
922275 135
KITHACCP
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CONECTIVIDAD
CONECTIVIDAD

4 { (Equipamiento Hardware)

Descripcion Codigo EUR

IOT module for Magistar ovens/Rapido blast

chiller freezers
922421 A consultar

AxPxL 28x21x76 mm kg 1 m3 0,01
I0OTOVBFCKM
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

CONFIGURADOR DE EASY COOKINGPRo
COUNTER

Mesa movil Easy Cooking™®®. Mesa movil Easy Cooking™®.

Apta para hasta 2 equipos de la linea Easy Cooking™® Apta para hasta 3 equipos de la linea Easy Cooking™®
Mesa movil Easy Cooking™° con 1 cajon refrigerado. Mesa movil Easy Cooking™° con 2 cajones refrige-
Apta para hasta 2 equipos de la linea Easy Cooking™?© rados.

Apta para hasta 3 equipos de la linea Easy Cooking™?©

e
— - '__'-_'———;.:.._'____'___-'_.:
==
T
1
|
=1
cajon refrigerado L cajones
en mesa movil refrigerados
refrigerada, en mesa movil
sin cajones en los cajones refrigerada, los cajones
la mesa movil neutros estan sin cajones en neutros estan
neutra disponibles la mesa movil disponibles
como neutra como
accesorios accesorios
opcionales opcionales

ACCESORIOS

650189 | Cajon neutro
650190 | Filtro de carbon
650191 | Filtro en laberinto de grasa con parrilla de acero inoxidable

650192 | Bastidor de soporte para recipientes que incluye 2 bande-
jas 1/9 GN y un portaherramientas de cocina, lado izquier-
do

650193 | Bastidor de soporte para recipientes que incluye 2 bande-
jas 1/9 GN y un portaherramientas de cocina, lado derecho

650194 | Portaherramientas para insertarlo en el bastidor de soporte

650195 | Soporte lateral para rollo de papel
650005 | Estante lateral abatible
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COCCION

EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

EASY COOKINGPR° COUNTER
CONFIGURADOR

EASY COOKINGPR° 2M PARA UNIDADES TRIFASICAS

Combinacion de funciones
de la linea Easy CookingPR®

Enchufes libres

Max. de amperios libres
para cada enchufe libre

2 trifdsicos 2 monoféasicos 16 A
2 monofasicos 2 trifasicos 8 A
1 trifdsico 16 A (Plancha XL) | 2 monofasicosy 1 8A

trifasico

1 trifasico + 1 monofasico

1 trifasicoy 1
monofasico

8 A (trifdsico) 16 A
(monofasico)

EASY COOKINGPR° 2M PARA UNIDADES MONOFASICAS

Combinacion de funciones
de la linea Easy Cooking"R°

Enchufes libres

Max. de amperios libres
para cada enchufe libre

2 monoféasicos

2 monoféasicos

16 A

Punto LiberoPro 3M para unidades trifasicas

Combinacion de funciones
de la linea Easy Cooking"R°

Enchufes libres

Max. de amperios libres
para cada enchufe libre

3 trifasicos 2 monofésicos 8A
2 monofasicos y 1 trifasico 2 trifasicos 4A
1 trifdsico 16 A (Plancha XL) + | 1 trifésico + 2 4A

1 trifasico

monofasicos

2 trifasicos + 1T monofasico

1 trifasico + 1
monofasico

0 A (trifasico) 16 A
(monofasico

1 trifdsico 16 A (Plancha XL) +

1 monofésico

2 trifdsicos + 1
monofdsico

)
)
0 A (trifdsico) 16 A
(monofasico)

Punto LiberoPro 3M pa

Combinacion de funciones
de la linea Easy CookingPR®

ra unidades monofasicas

Enchufes libres

Max. de amperios libres
para cada enchufe libre

3 monoféasicos

T monofésico

T6A

Las funciones de la linea Easy Cooking®R° también pueden
situarse en mesas neutras.

Para una mejor ergonomia, solicite las mesas de 750 mm de
altura disponibles como codigo especial S/codigo en las gamas

de preparacion estatica.
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

EASY COOKINGPR° COUNTER
SELECCION DE TEXTURAS PARA ELEGIR

PERSONALIZAY DALE SABORATU
ZONA DE COCINA ANADIENDO UNA
TEXTURAESTILIZADA ATU NUEVA
MESA EASY COOKINGFR,

.

Version estandar en acero inoxidable

ACABADOS ELEGANTES,
MODERNOS Y ATRACTIVOS

Zanussi Professional te ofrece una
seleccion de acabados personalizables
para satisfacer todas tus necesidades
derestauracion, tanto si posees un
hotel, un comedor o un restaurante
independiente.

Disponible como cédigo especial S/
codigo con un incremento del 10%

Agata Opalo

Cuarzo Onix
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

GUIA PARA LA ELECCION DE PRODUCTOS
DE LA LINEA EASY COOKINGPRo

La linea Easy Cookingn PR° de Zanussi Professional ofrece una gama completa de equipos plug-in aptos
para todo tipo de cocinas para cocinar, freir, asar al grill y enfriar todo tipo de platos facil y rapidamente.

CARACTERISTICAS

PLACAS DE INDUCCION

- Hasta un 90% de eficiencia energética

- Generadores de induccion profesionales que garantizan 8 horas de
trabajo seguidas

- Panel de control tactil con niveles de potencia y ajustes de temporizador

- 1 Zona (monofdsica y trifasica)

- 2 Zonas (monofdsica)

- Funciones drop-in disponibles

WOKS DE INDUCCION

- Hasta un 90% de eficiencia energética.
- Generadores de induccion profesionales que garantizan 8 horas de
- trabajo seguidas.
[l - Panel de control tactil con niveles de potencia y ajustes de temporizador.
. y - 1 Zona (monofasica y trifasica).
- Tamafo de cubeta de 290 mm.
- Funciones drop-in disponibles.

PLANCHAS DE INDUCCION

- Excelente uniformidad y veloz recuperacion de temperatura.

- Panel de control tactil con ajuste de temperatura de hasta 280 °C.
- Plancha-1 Zona - monofasica

- Plancha XL - 2 Zonas - trifasica

PUNTO EASY COOKINGP?° 2/3 UNIDADES

- Tamafio compacto, ligero y facil de desplazar.

- Modelos disponibles con cajones refrigerados.

- Estante superior disefilado como un atractivo soporte para platos con
iluminacion LED.

: ZANUSSI
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

KIT FIXATION - OPTIONAL ACCESSORY

650147

KIT FIXATION including:
A. Sponge gasket (sealing tape)
B. Fixing assembly (fixing brackets)

The fixing assembly
can be inserted into the
three different precut
slots depending on the
thickness of the top.

Hole on top for
drop-in installation

KIT VENTILATION - OPTIONAL ACCESSORY

The appliance is pre-arranged 650146

for an air inlet conveyor NOT KIT VENTILATION including:

supplied with the appliance A ai . e L
(available as optional . air conveyor with flexible can_a||zat|on
accessory) (assuming to convey fresh air from the
Minimum air intake slot to be bottom)

arranged on the furniture is B. filter support (for Easy Cooking Pro
3000mm?>. functions air intake)

If a sufficient cool air intake ‘
cannot be assured to the !
appliance, an overheating
alarm message notification
could be notified. %
In case of “self-made” air
conveyor, it is strongly
recommended to keep the
possibility for a quick access
to the air intake filters for
ordinary maintenance.

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION

Easy CookingPRO-Unidades Neutras

Descripcion Codigo EUR
Easy CookingPRO, para 2 equipos con 4 tomas
monofasicas
14,50 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
& | AxPxL 1231x788x1284 mm kg 177 m?3 1,57
= s Accesorios incluidos
L — : 650190 Filtro de carbon para Easy CookingPro 2 352080
|5 650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 2 9.995
= de acero inoxidable para Easy Z2VVADBQZA
m CookingPro
5 B 650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho
Easy CookingPRO para 2 equipos con 2 tomas
monofdsicas y 2 tomas trifasicas
15 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
a1 AxPxL 1231x788x1284 mm kg 177 m?3 1,57
= = Accesorios incluidos
L . 650190 Filtro de carbon para Easy CookingPro 2 352081
E 650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 2 10.275
=1 de acero inoxidable para Easy Z2VVBDBQZA
m CookingPro
5 B 650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho
Easy CookingPRO para 3 equipos con 4 tomas
monofasicas
14,50 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1653x788x1284 mm kg 267 m?* 2,08
| Accesorios incluidos
L —1 g 650190 Filtro de carbén para Easy CookingPro 3 352082
3 650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 3 10.010
—_— de acero inoxidable para Easy Z2VVCDBQZA
_ { CookingPro
650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho

o ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION

EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (Easy CookingPRO-Unidades Neutras)

Descripcion Codigo EUR

Easy CookingPRO para 3 equipos con 2 tomas
monofasicas y 3 tomas trifasicas

20 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1653x788x1284 mm kg 267 m?3 2,08

;-——: Accesorios incluidos
L - 5

Y A 650190 Filtro de carbén para Easy CookingPro
3 352083 10.760

‘ = 650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla
de acero inoxidable para Easy Z2VVDDBQZA
e CookingPro
1

650192 Bastidor de soporte para recipientes que
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho

Easy CookingPRO-Unidades Refrigeradas

Descripcion Codigo EUR
Easy CookingPRO, 1 cajon refrigerado, para 2
equipos con 4 tomas monofasicas
14,50 kW 380-415/380-400 V 3N 50/60 Hz
£ \ AxPxL 1231x788x1284 mm kg 180 m? 1,57
F, ™ Accesorios incluidos
o —— L 650190 Filtro de carbon para Easy CookingPro 2 352084
] ) 650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 2 14.005
\ L de acero inoxidable para Easy Z2VVADBRZA
CookingPro
650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho

ZANUSSI :

PROFESSIONAL




COCCION

EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (Easy CookingPRO-Unidades Refrigeradas)

12

Descripcion Coadigo EUR
Easy CookingPRO, 1 cajon refrigerado, para 2
equipos con 2 tomas monofdsicas y 2 tomas
trifasicas
15 kW 380-415/380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1231x788x1284 mm kg 202 m?3 1,57
Accesorios incluidos
650190 Filtro de carbén para Easy CookingPro 2 352085 13.935
650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 2 Z2VVBDBRZA :
de acero inoxidable para Easy
CookingPro
650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho
Easy CookingPRO, 2 cajones refrigerados, para
3 equipos con 4 tomas monofasicas
14,50 kW 380-415/380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1653x788x1284 mm kg 317 m?* 2,08
Accesorios incluidos
650190 Filtro de carbén para Easy CookingPro 3 352086
650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 3 16.070
de acero inoxidable para Easy Z2VVCDBRZA
CookingPro
650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho
Easy CookingPRO, 2 cajones refrigerados, para
3 equipos con 2 tomas monofasicas y 3 tomas
trifasicas
20 kW 380-415/380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1653x788x1284 mm kg 317 m?* 2,08
Accesorios incluidos
650190 Filtro de carbon para Easy CookingPro 3 352087 16.085
650191 Filtro en laberinto de grasa con parrilla 3 Z2VVDDBRZA :
de acero inoxidable para Easy
CookingPro

650192 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado izquierdo
650193 Bastidor de soporte para recipientes que 1
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un
portautensilios de cocina, lado derecho

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

Accesorios para Easy CookingPRO

Descripcion Codigo EUR
Bastidor de soporte para recipientes que
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un portautensilios
de cocina, lado izquierdo 650192
LBSTRAY 430
AxPxL 640x134x300 mm kg 3 m?* 0,03
Bastidor de soporte para recipientes que
incluye 2 bandejas 1/9 GN y un portautensilios
de cocina, lado derecho 650193
RGHTBT 445

AxPxL 640x134x300 mm kg 3 m? 0,03
Portautensilios de cocina para insertarlo en el
bastidor de soporte

650194
AxPxL 170x107x138 mm kg 1 TCSUPP 275
Soporte lateral para rollo de papel
AxPxL 390x175x255 mm kg 2 m? 0,02

650195 435

PAPTOWEL
Cajon neutro para Easy CookingPRO
AxPxL 653x378x248 mm kg 13,04 m3 0,06

LPBNDSN :
Filtro de carbén para Easy CookingPro
AxPxL 97x54x386 mm kg 1

650190 395

FILCARBLP

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (Accesorios para Easy CookingPRO)

Cocinas de induccion

Descripcion Codigo EUR
Filtro en laberinto de grasa con parrilla de
acero inoxidable para Easy CookingPro
3 650191
AxPxL 417x132x143 mm kg 1,20 m3 0,01 ORFILLP 420
Estante abatible lateral para Easy Station
AxPxL 500x400x300 mm kg 7 m* 0,06
650005 530
LPTSS
Cover in PVC for Mobile Counter 2 modules
[ AxPxL 1231x788x1284 mm kg 3 m* 0,03
651003 655
COVER2M
Cover in PVC for Mobile Counter 3 modules
AxPxL 1653x788x1284 mm kg 4 m* 0,03
651004 260
COVER3M
Descripcion Codigo EUR
Top de induccién 1 zona
3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz
AXPxL 400x600x152 mm kg 23 m? 0,09 600889 2.365
Z1HDEEOMCS

y ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (Cocinas de induccién)

Cocinas de induccion Drop-in

¢ 44

Descripcion Codigo EUR

Top de induccidn 1 zona - trifasica

5 kW 380-415 V 3 50-60 Hz

AxPxL 400x600x152 mm kg 23 m3 0,09 600895 3.110
Z1HDDEOMCT

Top de induccion 2 zonas

3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz

s 600891

AxPxL 400x600x152 mm kg 22 m?3 0,09 3.055
Z1HAEEOMCS

Descripcion Codigo EUR

Induccidn 1 zona, drop-in

3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz

AxPxL 392x592x127 mm kg 17 m3 0,09 600888 2.125
Z1HDEDOMCS

Induccién 1 zona, drop-in - trifasica

5 kW 380-415 V 3 50-60 Hz

AxPxL 392x592x127 mm kg 16 m?3 0,09 600894 2.800
Z1HDDDOMCT

Induccidn 2 zonas, drop-in

3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz

AXPXL 392x592x127 mm kg 16,50 m? 0,09 600890 2.750
Z1HAEDOMCS

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

Woks de Induccion

Descripcion Codigo EUR

Wok de induccién
(.. 3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz

[y 600893
. \Q{ AXPXL 400x600x229 mm kg 1 S THCEEONaS 3.720

Wok de inducciodn - trifasico
5 kW 380-415 V 3 50-60 Hz

: §§J{ AxPxL 400x600x229 mm kg 25,73 m?3 0,09 600897 4.695

Z1HCDEOMCT

Woks de Induccion - Drop-in

Descripcion Cadigo EUR
Wok de induccién, drop-in
3,50 kW 220-240 V TN 50-60 Hz
§ - AXPxL 392x592x203 mm kg 10 m? 0,04 600892 3.345
- Z1HCEDOMCS
Wok de induccién, drop-in - trifasico
5 kW 380-415 V 3 50-60 Hz
§ - AXPxL 392x592x203 mm kg 18 m? 0,09 600896 4.225
- Z1HCDDOMCT

’ ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

Planchas de Induccion

Descripcion Codigo EUR
Plancha placa lisa de acero inoxidable
- \ 3,50 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz 600898
AxPxL 400x600x227 mm kg 30 m?2 0,09
'/( a OTXEST MM EG SR m Z1IREEOMCS 3.755
Plancha placa lisa xI de acero inoxidable -
< -, trifasica
=
> 7z 7 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz Z?Igg)%?ﬂgs 6.815
& AxPxL 800x600x227 mm kg 50 m3 0,16
ACCESORIOS PARA TOPS
Descripcion Cadigo EUR
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 200mm), apta para induccién y
- —— cualquier otra fuente de calor 653596
' FRYPAN20 205
AxPxL 200x200x350 mm kg 2,50 m? 0,04
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 240mm), apta para induccién y
cualquier otra fuente de calor 653597
r. FRYPAN24 215
AxPxL 240x240x400 mm kg 2,50 m? 0,04
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didametro 280mm), apta para induccion y
e/ cualquier otra fuente de calor 653598 260
FRYPAN28
AxPxL 280x280x450 mm kg 1,96 m?® 0,04

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (ACCESORIOS PARA TOPS )

-

W —
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18

Descripcion Codigo EUR

Plancha ranurada para placa de induccién

AxPxL 465x275x50 mm kg 2,50 m3 0,01

653618 265

LIBINDPR

Sartén wok con asa en acero inoxidable

(didmetro 350mm)

AxPxL 350x350x100 mm kg 2 m?3 0,03 653595 220
WOKPAN

Sartén Wok con asa de madera (didmetro

360mm)

AxPxL 600x360x105 mm kg 1,70 m?3 0,06 910613 280
THA075

Sartén wok con asa en acero inoxidable

(didmetro 360mm)

s 911587

AxPxL 600x360x100 mm kg 3 m?3 0,03 THA23T 660

Tapa en acero inoxidable para sartén Wok,

didmetro 360mm

AxPxL 360x360x40 mm kg 1 m?2 0,01 911588 180
THA232

Stainless steel wok pan, design in line with wok

cuvette

AxPxL 600x360x100 mm kg 3 m?3 0,03 911000 230

WOKPANSS

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EQUIPOS EASY COOKINGPRO PLUG-IN

4 { (ACCESORIOS PARA TOPS )

Accesorios para funciones Drop-in

Descripcion Codigo EUR
Cloche for fry tops
N AxPxL 35x627x319 mm kg 3 m? 0,01
S 2 ’ 206455 75
CLCHFT
Descripcion Codigo EUR
Kit ventilation including air conveyor for Drop-
in functions
s 650146
AxPxL 310x350x70 mm kg 3 m? 0,05 KITVENT 435
Kit fixation including sponge gasket and kit
assembly for Drop-in functions
650147
AxPxL 76x114x36 mm kg 0,20 KITEIX 140
ZANUSSI "

PROFESSIONAL




COCCION

COCINAS A GAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Rejillas en hierro fundido (opcional acero inoxidable). Quemadores de 5,5 Kw "flower flame" (60 % Alta
Eficiencia), dispositivo de fallo de llama, se adaptan a diferentes tamafios de sartenes y cacerolas.
Quemadores dotados de regulador de llama y proteccién piloto

Inyectores de conversién proporcionados como estandar

Proteccion contra el agua IPX 4

Los hornos a gas o estaticos son de alta eficiencia, quemador central atmosférico, combustién optimizada
bajo la placa base, fallo de llama y encendido piezoeléctrico. Termostato regulable de 110°C a 270°C en gas y
140°C a 300°C en eléctrico. Puerta embutida de doble pared, aislada y prensada, cierre hermético. La camara
en acero inox con base ranurada (2 mm de acero esmaltado) 3 niveles para bandejas GN2/1

Descripcion Cadigo EUR

Cocina a gas 4 quemadores (5,5kW cada uno)
sobre horno a gas (6kW)

28 kW 372002 A510
AxPxL 800x700x850 mm kg 99 m?3 0,76 Z7GCGHA4CGO0 :

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

Cocina a gas 4 quemadores (5,5kW cada uno)
sobre horno eléctrico (6kW)

22 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372003
AxPxL 800x700x850 mm kg 102 m? 0,76 Z7GCGHA4CED

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

4.775

Gama de gas de 6 quemadores (5,5 kW c/u)

—== sobre horno de gas grande (9 kW)

ﬁ ace €€
x-—"’_ﬁ'.:—rl 42 kW 37221 5 5.300
Z7GCGI6CLO

AxPxL 900x700x850 mm kg 124 m? 0,81

Cocina a gas 6 quemadores (5,5kW cada uno)
sobre horno a gas (6kW) y armario

[ 39 kW
ﬁ AxPxL 1200x700x850 mm kg 129 m?3 1,16 372005 5.525
¥

Z7GCGL6C10
i Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estético
206342 Puerta para base armario abierta 1

>

0 ZANUSSI
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COCCION
EVO700

4 { (COCINAS A GAS)

Descripcion Codigo EUR
Cocina a gas 6 quemadores (5,5 kW cada uno)
sobre horno eléctrico (6 kW) y armario

- 4

/¢ cocecct 33 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

T AxPxL 1200x700x850 mm kg 131 m3 1,16 372006 6.060
S ' Z7GCGL6C20 :
b L Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
206342 Puerta para base armario abierta 1
TOPS DE COCCION A GAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una union perfecta.

Rejillas en hierro fundido (opcional acero inoxidable). Quemadores de 5,5 Kw "flower flame" (60% Alta
Eficiencia), dispositivo de fallo de llama, se adaptan a diferentes tamafios de sartenes y cacerolas.
Quemadores dotados de regulador de llama y proteccién piloto

Inyectores de conversidn proporcionados como estandar

Proteccidn contra el agua IPX 4

Descripcion Codigo EUR

Cocina a gas top 2 quemadores (5,5kW cada

‘ uno)
372000

L 11 kW 1.425
\ 0 _ AxPxL 400x700x250 mm kg 29 m? 0,20 276CGD2C00

Cocina a gas top 4 quemadores (5,5kW cada
uno)

372001 o

22 kW
Z7GCGHA4C00

AxPxL 800x700x250 mm kg 47 m?3 0,37

Cocina a gas top 6 quemadores (5,5kW cada

-
33 kW 372004 3.180

~ e €F
ﬁ AxPxL 1200x700x250 mm kg 68 m?® 0,55 Z7GCGLECO0

ZANUSSI ,

PROFESSIONAL




COCCION

PLACAS RADIANTES A GAS

Superficie de trabajo prensado en una sola pieza de acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, paneles
exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, angulos redondeados.

Placa de coccion de hierro fundido , con zonas diferenciadas por temperatura, méxima de 500°C en el centro,
decreciendo gradualmente a 200°C por los bordes. Quemador central de combustién optimizada, dispositivo
de fallo de llama, encendido piezoeléctrico, proteccion del piloto. Resistencia al agua IPX 4

La posibilidad de tener diferentes temperaturas satisface las necesidades del cliente. Cacerolas, sartenes de
diferentes tamafios se pueden usar al mismo tiempo por la gran superficie sin sectores intermedios y
desplazarlas sin tener que levantarlas. Cdmara del horno en acero inoxidable con base ranurada de (5 mm de
hierro fundido), 3 niveles para bandejas GN 2/1, quemador central con combustion optimizada, dispositivo de
fallo de llama, encendido piezoeléctrico y proteccién de piloto. Termostato regulable de 110°C a 270°C .
Puerta embutida de doble pared y aislada, prensada y cierre hermético.

Descripcion Codigo EUR

Placa radiante a gas top (7kW), médulo

- completo
- 372007

N e 7 kW
4 - AxPxL 800x700x250 mm kg 65 m? 0,38 £7STGH1000

2.920

Placa radiante a gas (7kW) sobre horno a gas
(6kW), médulo completo

13 kW 372008 e
AxPxL 800x700x850 mm kg 116 m? 0,80 Z7STGH10G0 .

Accesorios incluidos
164250  Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

Placa radiante a gas (3,8kW) con 2
qguemadores (5,5kW cada uno) sobre horno a
gas (6kW), médulo completo

20,60 KW 372009 4.630
AxPxL 800x700x850 mm kg 108 m3 0,76 LISTEARLE

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

Placa radiante a gas (7kW) con 2 quemadores
(5,5kW cada uno) sobre horno a gas (6kW) y
base armario abierta, 17200mm

AxPxL 1200x700x850 mm kg 160 m? 1,22 e

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

>)
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COCCION
EVO700

4 { (PLACAS RADIANTES A GAS)

<
ﬁ

COCINAS ELECTRICAS

Descripcion Codigo EUR
Placa radiante a gas top (3,8kW) con 2

qguemadores (5,5kW cada uno), médulo

completo 372011

A Z7STGH3000 2.725
AxPxL 800x700x250 mm kg 56 m?3 0,38

Placa radiante a gas central (3,8kW) con 2

quemadores a la izquierda y 2 quemadores a

la derecha (5,5kW cada uno), 1200mm 372012

I Z7STGL5000 4.210
AxPxL 1200x700x250 mm kg 76,25 m? 0,58

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.
Placas de hierro fundido cuadradas y redondas de 2,6 Kw estan herméticamente selladas al top de trabajo
con regulacién escalonada y termostato de seguridad.
La camara del hornos eléctricos tienen elementos de calefaccion superiores e inferiores. Termostato

regulable de 140°C a 300°C. Puerta embutida de doble pared, aislada y prensada, cierre hermético. La cdmara
en acero inoxidable con base ranurada (2 mm de acero esmaltado) 3 niveles para bandejas GN2/1.Proteccién

al aguan IPX 4.

Descripcion

Codigo

EUR

Cocina eléctrica 4 placas redondas (2,6 kW
cada una) sobre horno eléctrico (6 kW)

16,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x850 mm kg 93 m3 0,76

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

372016
Z7ECEHAREQ

4.040

Cocina eléctrica 4 placas cuadradas (2,6kW
cada una) sobre horno eléctrico (6kW)

16,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x850 mm kg 102 m3 0,77

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

372018

Z7ECEH4QEQ

5.420

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EVO700

COCINAS TOP ELECTRICAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Placas de hierro fundido cuadradas y redondas de 2,6 Kw estan herméticamente selladas al top de trabajo
con regulacién escalonada y termostato de seguridad.

Regulacién escalonada y termostato de seguridad. Proteccion al agua IPX 4.

Descripcion Cadigo EUR

Cocina eléctrica top 2 placas redondas (2,6kW

- cada una) 372014
G%‘:, 5,20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 7 7ECED2RO0 1.140
. e AxPxL 400x700x250 mm kg 24 m3 0,20

Cocina eléctrica top 4 placas redondas (2,6kW

% cada una)

,__,,.——'&’ 10,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
a - AxPxL 800x700x250 mm kg 38 m? 0,37 Z7ECEH4RO00

Cocina eléctrica top 4 placas (2,6 kW cada

ﬁ‘ una) cuadradas
372017

—— 10,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz P9 ECEH4000 3.115
\ < - AxPxL 800x700x250 mm kg 47 m? 0,37 Q
Cocina eléctrica top 6 placas redondas (2,6 kW
J— cada una)
: 372019
- O 15,60 kW 380-400 V 3 50/60 Hz .
s o8 % Z7ECEL6RO00 2.820

AxPxL 1200x700x250 mm kg 55 m?* 0,58

’ ZANUSSI
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COCCION
EVO700

TOPS DE MANTENIMIENTO ELECTRICOS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y angulos rectos para una unién perfecta.

Placa lisa en acero dulce. Zonas controladas individualmente con regulacién escalonada.

Elementos de calentamiento por infrarrojos de 5,3 Kw, superficie sin sectores intermedios permite usar
cacerolas de diferentes tamanos, desplazarlas sin necesidad de levantarlas.

Temperatura maxima 400°C. Proteccién al agua IPX 4.

Descripcion Cadigo EUR

Placa de mantenimiento eléctrica medio

‘ modulo
_— 372027 2935

v | 5 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz S eenatoo
©C AXPxL 400x700x250 mm kg 42 m? 0,20

Placa de mantenimiento eléctrica mddulo

- compiee

: 372028

e 10 kw 380-400 V 3N 50/60 H

L) i Z7HOEH4000 R

- AxPxL 800x700x250 mm kg 79 m3 0,38

TOPS DE INDUCCION

Encimera de una pieza prensada en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor. Bordes laterales en angulo recto
para phermitir una unién perfecta entre las unidades.Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado
Scotch Brite.

Cristal ceramico Ceran® 6 mm de grosor de alta resistencia. 9 niveles de potencia y luz indicadora que se
selecciona de manera progresiva. Muy baja dispersion de calor hacia la cocina. Proteccién al agua IPX 4
Zona de induccion de 3,5 Kw y HP 5 Kw (diametro 230 mm para Evo 700)

Dispositivo de seguridad contra el sobrecalentamiento. Sistema de deteccién automatica, que transfiere la
potencia s6lo cuando la sartén estd presente. Didmetros a utilizar: minimo 12 cm y maximo 28 cm para
obtener la maxima eficiencia de calentamiento. Soporte y 6 contenedores GN 1/9 + tapa en el cédigo 372023

Descripcion Cadigo EUR
Top de induccion 2 zonas (3,5kW cada una)
mt 7 kW 380-415V 3 50/60 H
- 4
3 372020
\ ‘_6__6- AxPxL 400x700x250 mm kg 38 m? 0,20 . 5.725
>)
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COCCION
EVO700

4 { (TOPS DE INDUCCION)

Descripcion Codigo EUR

Top de induccion 4 zonas (3,5kW cada una)

= —— 14 kW 380/415 V 3 50/60 Hz BT
—_— AxPxL 800x700x250 mm kg 66 m?3 0,37 .
\'?ETE:J'@ el g Z7INEH4000 10.385

Top de induccidn frontal 2 zonas (5kW cada
una) con espacio trasero para 6x1/9GN

i

recipientes para condimentos 372023
— Z7INEH2FOP 7.780
¢ ©® - 10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 60 m? 0,38
Top de induccidn eléctrico 2 zonas (5 kW cada
@a una)
. - 10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz 372175 7.125
‘ = O Z7INED200P
1 Q - b AxPxL 400x700x250 mm kg 37 m? 0,20
Top de induccidn eléctrico 4 zonas (5 kW cada
e una)
A -—--*‘-‘6'6 20 kW 380-415 V 3 50/60 Hz Z%KIEJZOOGP 13.135
D 5 | M AxPxL 800x700x250 mm kg 66 m3 0,37

WOK DE INDUCCION

Encimera de una pieza prensada en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor. Bordes laterales en angulo recto
para permitir una unién perfecta entre las unidades.Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado
Scotch Brite.

Cristal ceramico Ceran® con 6mm de grosor de alta resistencia. 9 niveles de potencia y luz indicadora que se
selecciona de manera progresiva. Muy baja dispersion de calor hacia la cocina.

Zona de induccién en HP 5Kw (didmetro 230 mm en Evo 700)

Dispositivo de seguridad contra el sobrecalentamiento.Sistema de deteccion automatica, que transfiere la
potencia so6lo cuando la sartén esta presente.Didmetros a utilizar: minimo 12 cm, maximo 28 cm para obtener
la maxima eficiencia de calentamiento.Proteccién al agua IPX 4.

' ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR

Wok eléctrico de induccion simple - HP (5 kW)

- 5 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 372282
I AXPxL 400x700x250 mm kg 27 m? 0,20 X
. F © ¢ Z7INEDWOOP 4.350
s

TOPS POR INFRARROJOS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Cristal ceramico Ceran® con 6mm de grosor de alta resistencia.

Elementos radiantes concéntricos independientes 2 / 4 infrarrojos de 2,2 Kw de 230 mm, regulacion de
energia independiente por cada zona.

Area de calentamiento de acuerdo al tamafio de la sartén, transferencia inmediata de calor.

Indicador luminoso de calor residual para seguridad del operador

La camara del hornos eléctricos tienen elementos de calefaccion superiores e inferiores. Termostato
regulable de 140°C a 300°C. Puerta embutida de doble pared, aislada y prensada, cierre hermético. La camara
en acero inox con base ranurada (2 mm de acero esmaltado) 3 niveles para bandejas GN2/1. Proteccion al
agua IPX4.

Descripcion Codigo EUR
Top por infrarrojos 2 zonas (2,2kW cada una)
CE
‘ 4,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
‘ — AxPxL 400x700x250 mm kg 25 m?3 0,20 2373?%?2%04(') 2.025
.em g
Top por infrarrojos 4 zonas (2,2kW cada una)
Mﬁ 8,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 379095
\ﬂ‘ AxPxL 800x700x250 mm kg 40 m3 0,37 T 3.650
>h

ZANUSSI .
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COCCION

4 { (TOPS POR INFRARROJOS)

Descripcion Codigo EUR

Cocina por infrarrojos 4 zonas (2,2 kW cada
una) sobre horno eléctrico (6 kw)

14,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372026
AxPxL 800x700x850 mm kg 96 m?3 0,80 Z7|REH40EO0

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

5.215

FREIDORAS A GAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Cuba emctj)utida en V con elementos de calentamiento en acero inoxidable de alta eficiencia y combustion
optimizada.

Regulacién termostatica de la temperatura 105°C a 185°C

Grifo de descarga,termostato de seguridad,encendido piezoeléctrico.

Inyectores de conversién proporcionados como estandar.

Proteccién contra el agua IPX 4

Descripcion Cadigo EUR

Freidora a gas 7 It. con 1 cuba en forma de "V"
T (quemadores externos) y 1 cesto

S 7 kW
— AxPxL 400x700x850 mm kg 49 m?3 0,43
Accesorios incluidos
B 206342 Puerta para base armario abierta 1

921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 1
de7 It

372068
Z7FRGD1BFO 2.770

Freidora a gas 7+7 It. con 2 cubas en forma de
"V" (quemadores externos) y 2 cestos

14 kW
AxPxL 800x700x850 mm kg 80 m?3 0,81

Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 2
de7 It

372069
Z7FRGH2BFO 4.740

>
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4 { (FREIDORAS A GAS)

Descripcion Codigo EUR

Freidora a gas 15 It. con 1 cuba en forma de
"V" (quemadores externos) y 1 cesto

AxPxL 400x700x850 mm kg 58 m?3 0,42 Z7FRGD1GFO :
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1

921691 Cesto para freidoras de 14y 15It 1

Freidora a gas 15+15 It. con 2 cubas en forma
de "V" (quemadores externos) y 2 cestos

28 kW 372071 S
AxPxL 800x700x850 mm kg 97 m? 0,80 Z7FRGH2GFO0 :
Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 2
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 2

FREIDORAS ELECTRICAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Cuba embutida en V con elementos de calentamiento indirecto por infrarrojos de alta eficiencia, adheridos en
la parte externa de la cuba. Regulacién termostatica de la temperatura 105°C a 185°C

Grifo de descarga,termostato de seguridad por sobrecalentamiento

Proteccién contra el agua IPX 4

Descripcion Codigo EUR

Freidora eléctrica 7 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 1 cesto

5,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

372077
3
AXPxL 490x?00x?50 mm kg 48 m? 0,43 e 2.805
Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1
921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 1
de7 It

ZANUSSI .
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4 { (FREIDORAS ELECTRICAS)

Descripcion Codigo EUR

Freidora eléctrica 7+7 It. cubas en "V"
(elementos de calentamiento externos), con 2
cubasy 2 cestos

10,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372078
AxPxL 800x700x850 mm kg 81 m3 0,80 Z7FREH2BFO0
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 2
de7 It

4.775

Freidora eléctrica 15 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 1 cesto

10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372081
AxPxL 400x700x850 mm kg 52 m? 0,43 Z7FRED1GFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 1

3.395

Freidora eléctrica 15+15 It. con 2 cubas en
forma de "V" (calentadores externos) y 2
cestos

20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372082 5.880
AxPxL 800x700x850 mm kg 89 m? 0,80 Z/FREH2GFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 2
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 2

Freidora eléctrica programable 15 It. con 1
- cuba en forma de "V" (calentadores externos) y
T — 2 cestos

=
.;; 10 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 372083 6.645
AxPxL 400x700x850 mm kg 68 m? 0,43 Z7FRED1GFP :
| Accesorios incluidos
| 206342 Puerta para base armario abierta 1
921692 2 medios cestos para freidoras de 12, 14 1
y 15 litros

Freidora de tubo eléctrica 14 It. con 1 cuba
(calentadores internos) y 1 cesto

8,70 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372084
AxPxL 400x700x850 mm kg 46 me 0,43 Z7FRED1FFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 1

2.720

>
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4 { (FREIDORAS ELECTRICAS)

Descripcion Codigo EUR

Freidora de tubo eléctrica 14+14 It. con 2
cubas (calentadores internos) y 2 cestos

17,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372085 4.305
AxPxL 800x700x850 mm kg 83 m3 0,80 Z7FREH2FFO :
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

921691 Cesto para freidoras de 14y 15It 2

FREIDORAS GAS TOP

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Cuba embutida en V con elementos de calentamiento indirecto de alta eficiencia, combustion optimizada,
adheridos en la parte externa de la cuba. Regulacion termostatica de la temperatura 105°C a 185°C

Grlifo de descarga,termostato de seguridad por sobrecalentamiento, encendido pizoeléctrico y proteccién de
piloto.

Dispositivo de fallo de llama por cada quemador.

Inyectores de conversién proporcionados como estandar.

Proteccidn contra el agua IPX 4

Descripcion Cadigo EUR

Freidora a gas, top de 7 It. con 1 cuba en forma
de "V" (quemadores externos) y 1 cesto

- 7 kW 372066
. """.'——- AxPxL 400x700x250 mm kg 32 m?3 0,20 Z7FRGD1B00 2.210
¥ Q et Accesorios incluidos
921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 1
de7 It

Freidora a gas, top 7+7 It. con 2 cubas en
forma de "V" (quemadores externos) y 2
cestos

372067 N

. 14kW
-
' ﬁ AxPxL 800x700x250 mm kg 55 m? 0,38 Z7FRGH2B00

Accesorios incluidos
921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 2
de7lt

ZANUSSI ,
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FREIDORAS ELECTRICAS TOP

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.
Cuba embutida en V con elementos de calentamiento indirecto por infrarrojos de alta eficiencia, adheridos en
la parte externa de la cuba. Regulacién termostatica de la temperatura 105°C a 185°C

Resistencias en Incoloy.

Grifo de descarga,termostato de seguridad por sobrecalentamiento
Proteccion contra el agua IPX 4

Descripcion

Codigo

EUR

b | sg“»-

Freidora eléctrica, top 7 It. con 1 cuba en forma
de "V" (calentadores externos) y 1 cesto

5,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 29 m:3 0,20

Accesorios incluidos
921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 1
de7 It

372075

Z7FRED1B00

2.170

Freidora eléctrica, top 7+7 It. con 2 cubas en
forma de "V" (calentadores externos) y 2
cestos

10,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 50,50 m3 0,38

Accesorios incluidos
921608 Cesto para freidoras, top y monobloque 2
de7 It

372076
Z7FREH2B00

3.765

Freidora eléctrica, top 5 + 5lt. con 2 cubas
(calentadores internos) y 2 cestos

9 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 33 m3 0,20

Accesorios incluidos
960638 2 cestos para freidoras de 2x5/7 litros 1

372074
Z7FRED2A00

3.350

’ (9
= -

32

Freidora eléctrica, top 12 It. con 1 cuba
(calentadores internos) y 1 cesto

8,70 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 29 m3 0,20

Accesorios incluidos
921629 Cesto para freidoras, top eléctricas de 1
12l

372079
Z7FRED1EO0

2.050

ZANUSSI
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4 { (FREIDORAS ELECTRICAS TOP)

Descripcion Coadigo EUR
Freidora eléctrica, top 12+12 It. con 2 cubas
7 (calentadores internos) y 2 cestos
R 17,40 kKW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372080
y ﬂ AXPxL 800x700x250 mm kg 50 m?3 0,37 Z7FREH2EQ0 3.415
. Accesorios incluidos
921629 Cesto para freidoras, top eléctricas de 2
121t
CONSERVADOR DE FRITOS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, paneles
exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, paneles laterales y trasero en una sola pieza para

una mayor durabilidad.

Lampara por infrarrojos, la cuba tiene capacidad de contener un recipiente GN 1/1, altura mdxima 150 mm,
Falso fondo perforado GN 1/1. Resistencia al agua IPX 4

Descripcion Codigo EUR

Conservador de fritos top con 1 cuba

1 kW 220-230 V 1 50/60 Hz

AXPxL 400x700x250 mm kg 26 m?3 0,24 372086 1.940
Z7CSPDC000

COCEDORES MULTIPRODUCTO

Plano de trabajo en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, bordes laterales con dangulos rectos para un

ajuste perfecto.

Cuba de 24,5 It, prensada en acero inoxidable 316L, sin soldaduras de unién.Termostato de seguridad que
previene que funcione sin agua. Quemadores de alta eficiencia de 10.5Kw en acero inoxidable, con dispositivo
de fallo de llama y combustién optimizada y en los equipos eléctricos el sistema de calentamiento es por
infrarrojos. Sistema de auto-eliminacién de espuma,que ayuda en la extraccién del almidén. Panel de control
con llave de gas y encendido piezoeléctrico y termostato de seguridad que evite que funcione sin agua.
Rellenado de agua continuo a través de grifo manual. Gran desagiie con valvula de bola manual para el
vaciado de la cuba. Resistencia al agua IPX 4

Accesorios opcionales: ESD, Sistema de elevacion automatica de cestos.

CESTOS NO INCLUIDOS. Sistema automatico de elevacion de cestos (Opcional)

ZANUSSI
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Descripcion

Codigo

EUR

Cocedor multiproducto a gas 1 cuba, 24,5 It.
CESTOS NO INCLUIDOS

11,50 kW
AxPxL 400x700x850 mm kg 47 m3 0,43
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1

372090

Z7PCGD1KFO

2.975

Cocedor multiproducto a gas 2 cubas,
24,5+24,5 It. CESTOS NO INCLUIDOS

23 kW
AxPxL 800x700x850 mm kg 77 m2 0,80
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

372091
Z7PCGH2KFO

4.765

Cocedor multiproducto eléctrico 1 cuba, 24,5
[t. CESTOS NO INCLUIDOS

6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x850 mm kg 46 m3 0,42
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1

372098
Z7PCEDTKFO

3.205

Cocedor multiproducto eléctrico 2 cubas,
24,5+24,5 It. CESTOS NO INCLUIDOS

12 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x700x850 mm kg 76 m?3 0,80
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

372099
Z7PCEH2KFO

5.425

Cocedor multiproducto programable eléctrico
con 1 cuba de 20 litros, rapid system - HP

9 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x850 mm kg 68 m?3 0,42
Accesorios incluidos

206312 2 cestos monoporcion para cocedor 1

multiproducto automatico programable

372100
Z7PCED1KFP

7.330

34

Sistema de elevacion automatica programable
de cestos para cocedores multiproducto de
24,5lt, 2 elevadores

0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 200x700x850 mm kg 32 m3 0,22

206354
LIFT7Z

3.480
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FRY TOPS A GAS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, bordes y
laterales de la maquina en angulo recto para una union perfecta, con cajon extraible recolector de grasas.
Alzatina en acero inoxidable en forma de U que cubre laterales y parte trasera y se puede limpiar en el

lavavaijillas.

Placa de coccién en CROMO CEPILLADO Y CROMO DURO: Superficie de coccién de 12 mm de espesor.
Rango de temperatura de 90°C a 270°C . Encendido piezoeléctrico, Gran orificio de descarga para el drenaje

de aceite y grasas.

Resistencia al agua IPX4

Descripcion

Cadigo

EUR

Fry top a gas top en CROMO con placa lisa de
400mm , control termostatico, raspador
incluido.

7 kW
AxPxL 400x700x250 mm kg 44 m?3 0,20

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso

372037
Z7FTGDCS00

2.660

— e c.

u‘ c' -

Fry top gas top en CROMO con placa lisa de
800, control termostatico,raspador incluido

14 kW
AxPxL 800x700x250 mm kg 78 m3 0,37

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso

372038
Z7FTGHCS00

3.990

Fry top gas top CROMO con placa de 800mm
,2/3 lisa'y 1/3 ranurada, control
termostatico,raspador incluido

14 kW
AxPxL 800x700x250 mm kg 77 m?3 0,37

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372041
Z7FTGHCPOO

4.070

4
o

Fry top gas top en CROMO CEPILLADO de
400mm, placa lisa,inclinada,control
termostatico, raspador incluido

7 kW
AxPxL 400x700x250 mm kg 44 m?3 0,20

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso

372320
Z7IIKAAOMCA

2.525

ZANUSSI
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Descripcion

Codigo

EUR

Fry top gas top CROMO CEPIILADO de 400mm
con placa inclinada ranurada, control
termostatico, raspador incluido

7 kW
AxPxL 400x700x250 mm kg 43 m?3 0,20

Accesorios incluidos

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372323
Z7IILAAOMCA

2.620

Fry top gas top CROMO CEPILLADO de 800mm
con placa lisa,inclinada, control termostatico,
raspador incluido

14 kW
AxPxL 800x700x250 mm kg 77 m?3 0,38

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

372330
Z7IIKAAOMEA

3.705

FRY TOPS ELECTRICOS

Fry top gas top CROMO CEPILLADO de
800mm, con placalisa2/3y 1/3
ranurada,inclinada, control termostatico,
raspador incluido

14 kW
AxPxL 800x700x250 mm kg 77 m?3 0,37

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372335
Z7IIMAAOMEA

3.800

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, bordes y
laterales de la maquina en dngulo recto para una union perfecta, con cajén extraible recolector de grasas.
Alzatina en acero inoxidable en forma de U que cubre laterales y parte trasera y se puede limpiar en el

lavavajillas.

Placa de coccion en CROMO CEPILLADO Y CROMO DURQ: Superficie de coccion de 12 mm de espesor.
Rango de temperatura de 100°C a 280°C . Encendido piezoeléctrico, Gran orificio de descarga para el drenaje

de aceite y grasas.

Elementos de calentamiento en Incoloy posicionados bajo la placa de coccidn. Resistencia al agua IPX4.
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Descripcion

Codigo

EUR

Fry top eléctrico top en CROMO de 400mm,
con placa lisa, control termostatico,
medio,raspador incluido

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 41 m3 0,20

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

372193

Z7FTEDCSIO

2.480

Fry top eléctrico top CROMO de 800mm con
placa lisa, control termostatico, raspador
incluido

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 73 m3 0,37

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

372194
Z7FTEHCSIO

3.665

Fry top eléctrico top en CROMO de 800mm con
placa 2/3 lisay 1/3 ranurada, control
termostatico, raspador incluido

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 73 m3 0,38

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372197

Z7FTEHCPIO

3.740

»

Fry top eléctrico top en CROMO CEPILLADO de
400mm, con placa lisa,inclinada,control
termostatico, raspador incluido

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 40 m3 0,20

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

372325

Z71IKDAOMCA

2.365

»

Fry top de medio modulo con placa de coccién
lisa de cromo cepillado, horizontal, control por
termostato, rascador y tope incluidos

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 47 m3 0,20

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206296  Tapon para frytop con placa horizontal 1

372328
Z7IINDAOMCA

2.365
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Descripcion

Codigo

EUR

Fry top eléctrico top en CROMO CEPILLADO de
400mm, con placa ranurada,inclinada,control
termostatico,raspador incluido

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz

AxPxL 400x700x250 mm kg 39 m?3 0,20

Accesorios incluidos

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1

cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372332

Z71ILDAOMCA

2.465

Fry top eléctrico top en CROMO CEPILLADO de
800mm, con placa lisa,inclinada ,control
termostatico,raspador incluido

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 73 m3 0,38

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

372340
Z7IIKDAOMEA

3.480

Fry top eléctrico top en CROMO CEPILLADO de
800mm, con placa ranurada,inclinada,control
termostatico,raspador incluido

8,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x730x250 mm kg 71 m3 0,38

Accesorios incluidos

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372344
Z7IILDAOMEA

3.750

38

Fry top eléctrico top en CROMO CEPILLADO de
800mm, con placa 2/3 lisay 1/3
ranurada,inclinada,control
termostatico,raspador incluido

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 73 m3 0,38
Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

372347
Z7IIMDAOMEA

3.560
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PARRILLAS A GAS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, con angulos
redondeados.

Quemadores en acero inoxidable con dispositivo de fallo de llama y deflectores para prevenir la obstruccion.
Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el lavavajillas.
Parrilla de hierro fundido esmaltada de gran resistencia de doble cara y extraible para facil mantenimiento.
Resistencia al agua IPX 4.

Descripcion Cadigo EUR
’ Parrilla a gas monobloque, medio médulo
— 400mm
| e AxPxL 400x700x850 mm kg 57 m? 0,45 Z7GRGDGCFU
’ h | Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1
‘ Parrilla a gas monobloque, médulo completo
e 800mm
E 9 AxPxL 800x700x850 mm kg 95 m? 0,83 Z7GRGHGCFU
’ T ] Accesorios incluidos
‘ 206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1

PARRILLAS A GAS TOP DE LAVA VOLCANICA

Superficie de coccién prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, con angulos
redondeados. Quemadores a gas de 7Kw con dispositivo de fallo de llama, protegidos por deflectores en
acero inoxidable. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el
lavavaijillas. La parrilla de hierro fundido se puede ajustar en 2 niveles diferentes. Encendido piezoeléctrico.
No se pueden montar sobre bases refrigeradoras.

Resistencia al agua IPX 4

Descripcion Cadigo EUR

Parrilla gas top de lava volcdanica, medio

q’ médulo 400mm

N ¢ AXPxL 400x700x250 mm kg 46 m? 0,20 LD

% - Accesorios incluidos

206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1
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Descripcion Codigo EUR
Parrilla gas top de lava volcanica, médulo
completo 800mm
14 kW 372045
Z7GRGHLCO00 3.660

AxPxL 800x700x250 mm kg 79 m?3 0,37

Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido

1

PARRILLAS ELECTRICAS

Superficie de coccion prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, con angulos

redondeados.

Elementos de calentamiento Incoly acorazados colocados debajo de la placa de coccidn, basculan hacia el
frontal para facilitar la limpieza. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se
puede lavar en el lavavajillas. Parrilla de hierro fundido esmaltada de gran resistencia de doble cara para

cocinar carnes o pescados.
Resistencia al agua IPX 4

N

‘l

e

=
| e
] ‘h‘ 0

40

Descripcion Codigo EUR

Parrilla eléctrica monobloque, medio médulo

400mm

6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372241 3.275

AxPxL 400x700x850 mm kg 58 m? 0,48 Z7GREDGCFU

Accesorios incluidos

206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1

Parrilla eléctrica monobloque, médulo

completo 800mm

12 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 372242 4.635
Z7GREHGCFU :

AxPxL 800x700x850 mm kg 95 m3 0,82

Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido
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PARRILLAS ELECTRICAS TOP

Superficie de coccién prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, con dngulos
redondeados.

Elementos de calentamiento Incoly acorazados colocados debajo de la placa de coccidn, basculan hacia el
frontal para facilitar la limpieza. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se
puede lavar en el lavavajillas. La parrilla de hierro fundido esmaltada de gran resistencia se puede ajustar en 2
niveles diferentes y es extraible.

No se puede montar sobre base refrigerada.

Resistencia al agua IPX4

Descripcion Cadigo EUR
Q Parrilla eléctrica top, medio médulo 400mm
4 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
S AxPxL 400x700x250 mm kg 41 m? 0,20 372239 2.730
S s . Z7GREDGS0OU
C — Accesorios incluidos
s = 206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1
Parrilla eléctrica top, médulo completo 800mm
T ’ 8 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
— AxPxL 800x700x250 mm kg 67 m?3 0,38 372240 3.990
- — ¢ - Z7GREHGSOU
¢ - Accesorios incluidos
’ 206422  Rascador para parrillas de hierro fundido 1

PARRILLAS A GAS TOP - HP

Superficie de coccién prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5mm de espesor, con angulos
redondeados. Quemadores a gas de 7Kw con dispositivo de fallo de llama. Alzatina en acero inoxidable que
cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el lavavajillas.Cajon recolector de grasas. PARRILLA
de hierro fundido esmaltada de gran resistencia que se puede rotar para carnes y pescados.

Sistema especial de radiacion a través de deflectores en acero inoxidable AISI 441 que previene la
obstruccién de quemador, minimiza llamaradas y proporciona uniformidad del calor en toda la parrilla.

Las secciones radiantes se quitan facilmente para su limpieza en el lavavajillas. Resistencia al agua IPX4

Descripcion Codigo EUR

Parrilla gas top HP, medio mddulo 400mm

7 kW

AxPxL 400x700x250 mm kg 50 m? 0,20 372042 4.115
Z7GRGDGCOP
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Descripcion Codigo EUR
Parrilla gas top HP, médulo completo 800mm
14 kW
3 372043
AxPxL 800x700x250 mm kg 88 m? 0,42 P 5.120

PARRILLAS ELECTRICAS TOP - HP

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor, con dangulos
redondeados. . Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el
lavavajillas. PARRILLA de 2 mm de espesor en forma de U extraible para un rapido calentamiento de la
superficie de coccion. Elementos térmicos INCOLOY colocados bajo la superficie de coccién, basculantes
con regulacion de potencia independiente.Cuba fija con desagiie. Grifo de rellenado de la cuba (debe afiadirse
agua antes de su uso) con indicador luminoso de falta de agua en la cuba. Resistencias elevables 90° para
una facil limpieza. Zonas de calentamiento independientes con mandos de potencia regulable. Resistencia al

agua iPX4

Descripcion

Codigo

EUR

Parrilla eléctrica top HP, medio médulo
400mm, raspador incluido

3,75 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x250 mm kg 40 m3 0,21

Accesorios incluidos
206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP

372266
Z7GREDGSOP

4.170

Parrilla eléctrica top HP, médulo completo
800mm, raspador incluido

7,50 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x700x250 mm kg 65 m?3 0,37

Accesorios incluidos
206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP

372267
Z7GREHGSOP

5.690

42

Parrilla eléctrica top HP de gran superficie
1200mm, raspador incluido

11,25 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1200x700x250 mm kg 92 m?3 0,55

Accesorios incluidos
206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP

372268
Z7GRELGSOP

8.115
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MARMITAS A GAS

Superficie de trabajo en una sola pieza prensada de acero inoxidable de 1,5 mm, la cuba embutida y tapa
doble en acero inoxidable 316, angulos redondeados sin soldaduras y paneles exteriores en acero inoxidable

con abado Scot-Brite.

Tiene quemadores en acero inoxidable con combustién optimizada,dispositivo de fallo de llama, limitador de
temperatura y proteccion de piloto. Resistencia al agua IPX 4. Vavula de seguridad para garantizar la presion

en los modelos de calentamiento indirecto

Valvula Selenoide para rellenado de agua fria / caliente, grifo de descarga de gran capacidad para la

extraccién del alimento

Modelos disponibles con rellenado automatico de agua para la doble camara

Calentamiento Directo: quemadores directamente en la cuba, el alimento alcanza mayor temperatura

Calentamiento Indirecto: utiliza integramente la saturacién de vapor en la doble cdmara a 110°C

Descripcion Cadigo EUR
Marmita a gas, INDIRECTA, 60 It. con
presostato
14 kW 0,10 kW 230 V N 50 Hz 237‘3732@%%?0 7.630
AxPxL 800x700x850 mm kg 99 m?3 0,80
Marmita a gas 60 It. INDIRECTA con
presostato, y rellenado AUTOMATICO de agua
en la cdmara intermedia 372270
Z7BSGHINFR 9.010

14 kW 0,10 kW 230 V 1N 50 Hz
AxPxL 800x700x850 mm kg 101 m?* 0,94
Marmita a gas DIRECTA 60 litros
14 kW 0,10 kW 230 V 1N 50 Hz

' s 372271
AxPxL 800x700x850 mm kg 90 m?3 0,80 TR 5.865
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MARMITAS ELECTRICAS

Superficie prensada en acero inoxidable en una sola pieza de 1,5 mm de espesor, dngulos redondeados,
paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite. Cuba embutida sin soldaduras y tapa con
doble capa en acero inoxidable 316 . Las marmitas eléctricas tienen sistema de calentamiento cerrado, sin
perdida de energia, los elementos de calentamiento con control de energia, limitador de temperatura y
presostato. Resistencia al agua IPX4

Valvula de seguridad para garantizar la presion en los modelos de calentamiento indirecto.

Valvula Seneloide para rellenado de agua fria / caliente, grifo de descarga de gran capacidad para la
extraccion del alimento

Modelos disponibles con rellenado de agua automatico para las marmitas de calentamiento indirecto
Calentamiento Indirecto: utiliza integramente la saturacion de vapor en la doble camara a 110°C

Descripcion Codigo EUR
Marmita eléctrica 60 It., INDIRECTA, con
presostato
9,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz Z%ZSZEEI?\IEO 7.095
AxPxL 800x700x850 mm kg 87 m3 0,94
Marmita eléctrica 60 It. INDIREQTA con
presostato, y rellenado AUTOMATICO de agua
en la camara intermedia
L 7.970
9,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x700x850 mm kg 115 m?3 0,80

SARTENES

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor, paneles exteriores
con acabado Scotch.Brite Tapa de doble pared en acero inoxidable.Superficie de coccion DUOMAT (es una
aleacion de 10 mm de grosor obtenida de la combinacion de 2 aceros inoxidables diferentes) que mejoran la
estabilidad térmica, ideal para: asar.dorar,estofar,saltear, hervir o preparar salsas. Sartén a gas con
Quemadores en AlSI 441 anticorrosién que permite gran rendimiento y resistentes a altas temperaturas,
temperatura regulable de 90°C a 290°C . Sartén eléctricas los quemadores son por infrarrojos colocados bajo
la superficie de coccién regulables de 120°C a 280°C.

Mecanismo basculante manual. Resistencia al agua IPX4

Descripcion Codigo EUR

Sartén basculante a gas 60 It. con fondo

DUOMAT
) 'QD 16kw Z§B7R§|]|38|\110 6.835
b [Fl AxPxL 800x700x850 mm kg 119 m3 0,76
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Descripcion Codigo EUR
Sartén basculante eléctrica 60 It. con fondo
DUOMAT
g 372183
9,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz R 6.830

AxPxL 800x700x850 mm kg 131 m3 0,76

COCEDORES MULTIFUNCIONALES

Superficie de coccidén prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 1,5 mm, paneles exteriores en acero

inoxidable con acabado Scotch-Brite y laterales y trasera en una sola pieza, para mayor durabilidad y

estabilidad.

Equipos de coccidon mulifuncional que pueden ser usados para saltear,estofar,hervir y hacer salsas.

Cuba en acero inoxidable con angulos redondeados para facilitar limpieza. Superficie de coccioén en acero
COMPOUND: (3 mm de una capa de acero inoxidable ASISI 316 unida a 12mm de otra capa en acero dulce).

Quemadores en doble linea de llama para garantizar la uniformidad de calor.

Rango de temperatura regulable de 100°C a 250°C, vavula de gas termostatica y encendido piezoeléctrico.

Descripcion

Codigo

EUR

Cocedor multifuncional a gas 11 It. con fondo
COMPOUND sobre base abierta

7 kW
AxPxL 400x700x850 mm kg 53 m3 0,43

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

921694 Cuchillas con laterales redondeados
para rascador de cocedor multifuncional

372105
Z7MFGDDDO00

4.390

Cocedor multifuncional a gas 22 It. con fondo
COMPOUND sobre base abierta

14 kW
AxPxL 800x700x850 mm kg 96 m?3 0,80

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

921694  Cuchillas con laterales redondeados
para rascador de cocedor multifuncional

372106

Z7MFGHDIO0

6.055
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Descripcion

Codigo

EUR

Cocedor multifuncional eléctrico 11 It. con
fondo compoud

5 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x700x850 mm kg 50 m3 0,43

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

921694  Cuchillas con laterales redondeados
para rascador de cocedor multifuncional

372109

Z7MFEDDDOO

4.070

BANO MARIAS

Cocedor multifuncional eléctrico 22 It. con
fondo compoud

10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

AxPxL 800x700x850 mm kg 91 m?3 0,80
Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

921694  Cuchillas con laterales redondeados
para rascador de cocedor multifuncional

372110
Z7MFEHDIO00

5.695

Superficie prensada en acero inoxidable de 1,5 mm sin juntas, con dngulos redondeados sin soldaduras.
Elemento de calentamiento incoloy bajo la base de la cuba
Temperatura operativa de 30°C a 90°C

Rellenado de agua manual (opcional grifo de llenado)
Marcado de nivel maximo de agua en el interior de la cuba
Grifo frontal para la descarga del agua

Apto para recipientes GN 1/1 altura maxima 150 mm

46

Descripcion Cadigo EUR
Bafio Maria eléctrico, top con 1 cuba-1 1/1GN
400mm
1,50 kW 220-230 V 1 50/60 Hz Z:73B‘7M2Egl390%0 1.575
AxPxL 400x700x250 mm kg 22 m?3 0,20
Bafio Maria eléctrico, top con 1 cuba-1 2/1GN
800mm
: 372097
3 kW 380-400 V 2N 50/60 Hz T 2.365

AxPxL 800x700x250 mm kg 40 m3 0,38
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ELEMENTOS NEUTROS

Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, paneles laterales y trasera en una sola
pieza para una mayor durabilidad y estabilidad. Disponible con frontal cerrado o con cajon.
Fregadero top en acero inoxidable AISI 304, + grifo con mandos de agua fria y caliente solo se puede instalar
sobre base neutra ( no es posible instalar sobre bases refrigeradas)

y

Descripcion Codigo EUR
Elemento neutro con frente cerrado, 200mm
AxPxL 200x700x250 mm kg 13 m3 0,11
372115 o
Z7WTNBNOOO
Elemento neutro con frente cerrado, 400mm
AxPxL 400x700x250 mm kg 18 m?3 0,20
372116 640
Z7WTNDNO0OO
Elemento neutro con cajén, 400mm
AxPxL 400x700x250 mm kg 23 m?3 0,20
372117 080
Z7WTNDNOOE :
Elemento neutro con frente cerrado, 80mm
AxPxL 800x700x250 mm kg 28 m3 0,37
372118 845
Z7WTNHNOO0O
Elemento neutro con cajon, 800mm
AxPxL 800x700x250 mm kg 36 m3 0,37
372119 1.170
Z7WTNHNOOE :
Fregadero top con grifo de palanca,400mm
AxPxL 400x700x250 mm kg 24 m3 0,20
372214 1.540
Z7SUNDQO00 :
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Descripcion Codigo EUR
My Elemento neutro con columna de agua y
' ) contador de litros, 1/4 médulo (EVO700)
= 0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz V\%I’ﬂ\?V'?C?IgZ 1.955
[ i, AxPxL 200x700x250 mm kg 20 m?3 0,23
]

BASES ABIERTAS

Bases de armario construidas en una Unica pieza curvada, sin tornillos, acero inoxidable con acabado Scotch-
Brite. Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite. Patas regulables en altura 150 mm.
Accesorios opcionales; puertas, cajones, guias para recipientes GN, y kits de calentamiento.

Descripcion Codigo EUR
Base armario abierta,400
AxPxL 400x550x600 mm kg 14 m3 0,18
371112 505
E7BANDO0OO
Base armario abierta ,800mm
AxPxL 800x550x600 mm kg 21 m?3 0,36
371113 580
E7BANHO0000
Base armario abierta,1200mm
AxPxL 1200x550x600 mm kg 27 m? 0,51
371114 210
E7BANL000O
T Base armario cerrada 1/4 mdédulo
AxPxL 200x550x600 mm kg 16 m3 0,18
371210 585
E7BANB00CO
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Descripcion Codigo EUR
T Base armario para botellas, 200mm
0
AxPxL 200x550x600 mm kg 20,80 m3 0,19
371211 1.005
E7BANBOOCE :

BASES REFRIGERADAS Y DE CONGELADOS

Construido en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, la unidad puede ser instalada bajo los modelos Top

de Evo 700. Temperaturas de trabajo ajustables Refrigerada: -2°C + 10°C, Congeladora : -15°C a -20°C

1(;omplresor integrado, desescarche y evaporacién automatica. Acceso a todos los componentes desde el
ronta

Circulacion de aire forzado para un enfriamiento rapido y distribucién uniforme de temperatura.

Gas refrigerante R290, equipos tropicalizados para trabajar a temperaturas ambiente de hasta 43°C

Grandes cajones en acero inoxidable sobre guias telescépicas

Descripcion Codigo EUR
_ Base refrigerada con 2 cajones GN 1/1,
‘1:,:,:?}‘§ Temperatura +10°C - 2°C
=k | Gas refrigerante R290 372290
‘ = Z7TTAECOMIN 6.610
v v ! 0,40 kW 220-230 V TN 50 Hz
J AxPxL 1200x700x600 mm kg 104 m3 0,85
Base refrigerada con 2 puertas, +10 -2°C,
-— evaporacion automatica del condensado de
= |~ == descongelacién - R290
C 8 : JB, | ss
’ vt 0,40 kW 220-230 V 1N 50 Hz
’ AxPxL 1200x700x600 mm kg 96 m? 0,85
Base refrigerada con 3 cajones, +10 -2°C,
‘E-“‘::?’“ evaporacion automatica del condensado de
per— | g descongelacién - R290
[l ° oy | 7590
’ | 0,40 kW 220-230 V 1N 50 Hz
AxPxL 1600x700x600 mm kg 132 m? 1,12
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4 { (BASES REFRIGERADAS Y DE CONGELADOS)

Descripcion Codigo EUR

Base refrigerada con 3 puertas, +10 -2°C,

— evaporacion automatica del condensado de
ﬁ"’l ' rg descongelacion - R290 372293 6.395
’ o 0,40 kW 220-230 V N 50 Hz Z7TTCECOMKN

AxPxL 1600x700x600 mm kg 119 m3 1,12

Base refrigerada con 4 cajones, -2/+10 °C,

s——""0 evaporacion automatica del condensado de
r— |~ = descongelacién - R290 372295
= Z7TTBECOMIN 8.735
| (L 0,40 kW 230 V 1N 50 Hz
! AxPxL 1200x700x600 mm kg 114 m? 0,85
Base refrigerada con 6 cajones, -2/+10°C,
— evaporacién automatica del condensado de
= | — descongelacion - R290
= ] : l ‘ [; ) Z7§ZB?E§OQM6KN 10.670
B, 0,40 kW 220-230 V 1N 50 Hz
AxPxL 1600x700x600 mm kg 158 m? 1,12
Base congeladora con 2 cajones, -15-20°C,
Ej;};%_- evaporacién automatica del condensado de
— |7 = descongelacion - R290
| B ° oeoun | 8530
v ! (L 0,50 kW 220-230 V 1N 50 Hz

AxPxL 1200x700x600 mm kg 108 m? 0,85

. ZANUSSI
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Evo700 - General features

The Evo700 line will offer a full portfolio of unique features. It is possible to choose a single appliance to
further enhance your existing kitchen or custom-build the suite you have always desired.

Worktop 1,5mm thick

Flush fitting connections Scotch brite
finishing

IPX4 water resistance class Metallic knobs Stainless steel
paneling

Innovative, high performing
and energy saving solution

Side panels
Deep-drawn Seamless smooth surfaces Deep-drawn fof agsthehc_and
hygienic solutions

wells fry tops

Pressed rounded worktops

Back-to-back configuration possible (700 & 700 or 700 & 900)

Note: New Configurator is available for different types of installation

ZANUSSI ;
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Installations

Full choice of installation typologies to custom fit your kitchen.

52

Evo700 - installation on feet

¢ ¢ B8 BE €

Standard solution, ideal when
needing a fixed installation of
appliances that can be adjusted in
height (150 - 250 mm)

Provided as standard on all free
standing appliances and bases

Flanged feet (screwed to the floor)
available as optional
(code 206136)

Evo700 - bridge installation for countertop appliances

ik gk

Bridge Installation - Accessories list

Provides a hygienic solution by
allowing to suspend a number of
top appliances between two free
standing units

Must be installed between two free
standing units and has a limit of
1600mm in length*

206154 Support for bridge type installation, 400mm
206137 Support for bridge type installation, 800mm
206138 Support for bridge type installation, T000mm
206139 Support for bridge type installation, 1200mm
206140 Support for bridge type installation, 7400mm
206141 Support for bridge type installation, T600mm

Note: bridge installation is not possible onto braising pans.

* For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional representative or refer to Accessories

brochure.
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PROFESSIONAL




COCCION
EVO700

Evo700 - cantilever installation

Provides an aesthetic and hygienic s A
solution by use of a supporting @@ —
frame. Ce ©
Can be used for one side and back- —
to-back installations** (B
Suitable for most units
(only top units for Evo700)*
o
Cantilever Installation - Accessories list
0 206315 2 support bars for cantilever top units
° 206323 Undercounter cover panel, 200mm
206324 Undercounter cover panel, 400mm
206325 Undercounter cover panel, 800mm
Iy 206329 Undercounter cover panel, 1200mm
0 206327 2 aesthetic side covering panels for cantilever installations

206211 Wall type cantilever support with service duct, 2000mm

206212 Wall type cantilever support with service duct, 2400mm

206213 Wall type cantilever support with service duct, 2800mm

206214 Wall type cantilever support with service duct, 3200mm

O 206215 Wall type cantilever support with service duct, 3600mm

206216 Central cantilever support with service duct, 2000mm
206217 Central cantilever support with service duct, 2400mm
206218 Central cantilever support with service duct, 2800mm
206219 Central cantilever support with service duct, 3200mm
g 206220 Central cantilever support with service duct, 3600mm

206226 Floor fixing foot for cantilever

206258 Pair of lower covering elements

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.
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Evo700 - installation with kicking strip

Covers the feet to close the area
between the appliances and the
floor

Can be applied to free standing
appliances and bases installed on
feet (except for refrigerated and
freezer base installed in block)

Kicking Strip Installation - Accessories list
206174 Frontal kicking strip, 200mm
206175 Frontal kicking strip, 400mm
206176 Frontal kicking strip, 800mm
206177 Frontal kicking strip, 17000mm
206178 Frontal kicking strip, 1200mm
206179 Frontal kicking strip, 1600mm
206249 Pair of side kicking strips

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.

’ ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EVO700

Evo700 - installation on cement plinth
Solution for cement plinth T00mm high

{‘ Special

—— = v 100 mm foot
Evo700 | Evo700 ‘ : (accessory)
= P
T B o Q = : S/8 fr.ont
DY s covering
< > % o panel for . .
= 2 ‘ concrete Provides a closed solution to
side view - (cement plinth)* installation ; _
*1420 mm - with service duct 200 mm (accessory) be mounted Qn ceme.nt p|lnth
1220 mm - without service duct 200 mm various solutions available*
810 mm - single unit with service duct 200 mm )
610 mm - single unit without service duct 200 mm \ Air flow Suitable fOI’ a” free Standing
it db *
= units an ases
S CONCRETE
= PLINTH
~ Evo900| Evo700 | »
h 50

< > *
<« > .

1620 mm - with service duct 200 mm
1420 mm - without service duct 200 mm

front view (cement plinth): frontal plinth must be 6 mm shorter than width of block (3 mm on each side)

On cement plinth - Accessories list

206146 Frontal kicking strip for concrete installation, 200mm
206147 Frontal kicking strip for concrete installation, 400mm
206148 Frontal kicking strip for concrete installation, 800mm

206150 Frontal kicking strip for concrete installation, 7000mm

206151 Frontal kicking strip for concrete installation, 17200mm

206152 Frontal kicking strip for concrete installation, 1600mm

206210 4 feet for concrete installation

206265 Pair of side kicking strips for concrete installation

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.
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Evo700 - installation on wheels

A = Use frontal support bars to

create a "bridge” solution for
free standing appliances or
bases

900 mm

= Suitable for installation on feet

or wheels

max 2000 mm

9|

»
>

= Can be applied for almost all
units with some exceptions*

A

206366

Installation on frontal support bars**

Base support for feet or wheels - 400mm

206431

Base support for feet or wheels - 600mm

206367

Base support for feet or wheels - 800mm

206368

Base support for feet or wheels - 1200mm

206369

Base support for feet or wheels - 1600mm

206370

Base support for feet or wheels - 2000mm

206135

4 wheels, 2 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars

206371

Installation on lateral support bars***

Base support for wheels (lateral) - to be used
for gas range 6 burners on large oven and
refrigerated or freezer base

206135

4 wheels, 2 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars

* Note.

New Configurator available. Installation on wheels is not available for braising pans. For more

detailed information, please contact your local Zanussi Professional representative or refer to

Accessories brochure.
** Note. Each kit contains 2 pieces, back and front.

*** Note.

56

Lateral supports are required for 6 burners on large oven and refrigerated bases.

ZANUSSI
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Evo700 - installation of refrigerated bases on wheels

Installation of standard refrigerated bases on wheels

206444 Base support (lateral) - 3 pieces for the installation
on refrigerated bases

206432 6 wheels, 3 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars

ZANUSSI .
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Evo700 - top installation tips ' —
on refrigerated base | — ‘Ej

Not to be installed on refrigerated base

Electric solid top Charcoal grill Electric grill HP Sink unit
" " ™ *
; _ = ; —
ol S . c* ' Q " :
e . o ° —

A Risk of overheating Construction of Drain connection A Water connection
due to specific grease colleting intefers with and drain: intefers
construction of this drawer: does refrigerated base. with refrigerated
unit not fit in case of Limited options for base

installation on installation layouts

refrigerated base

Some recommendations to install on 700 refrigerated or freezer base

Induction Induction wok

™ -
\ @ € b, -—"F

L i E

« It is recommended to use worktops as « It is recommended to use worktops as
spacers for better insulation spacers for better insulation

. ZANUSSI
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Evo700 fryer baskets

Fryers — available accessories

Baskets for gas/electric fryers

2 baskets for 2x5It and 7t
top and free standing
fryers

w =100 mm

d =325 mm o | ey |
h =125mm T T

Basket for 7It top and
free standing fryers
wW=225mm

d =325mm —————
h =90 mm T

Basket for 12t electric
fryer tops

921629" w=225mm

d =325mm

h = 125mm _T—

Full size basket for 14 and 15It
free standing fryers
921691" w=225mm
d =325mm

h =125mm _T—

Y2 Y2

960638*

921608"

* Standard delivery with corresponding gas or electric appliance

ZANUSSI y
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Evo700 fryer baskets

Fryers — available accessories

Baskets for gas/electric fryers

2 half size baskets for

12,14 and 15It fryers and for
automatic programmable fryer
w=105mm

d=325mm |\ ey |
h =125mm TT

Full size basket with holder for
automatic programmable 15It
fryer

w=225mm

d = 325mm ———
h =125 mm T

Yo Yo
921692

206196

o ZANUSSI
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Evo700 pasta cooker baskets

Pasta cookers — available accessories

Pasta cookers accessories — Baskets

Full size basket for 24,51t pasta
cookers
921611 w =220 mm
d =350 mm /I I\
h =240 mm
2 half size baskets 170x220 for /I v, I\
24,5lt pasta cookers
921610* w =220 mm fﬁ
h =240 mm Ya
L

2 half size baskets 105x350 for
24,5lt pasta cookers

1 1
921619 w =105 mm 2| %
d =350 mm
h =265 mm |

Support frame for 2 single
portion baskets (921020) to

206396 be used with automatic lifting
system

2 square baskets single portion /I I\

with left and right handle for
24,51t pasta cooker

921021 w=105mm
d =105 mm
h =240 mm

(921022 must be ordered together)

Note: Baskets for pasta cookers are never included in the standard delivery.
Only exception is 372100 (pasta cooker with automatic lifting)
Note* Can be used with New automatic lifting unit 206352

ZANUSSI .
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Evo700 pasta cooker baskets

Pasta cookers — available accessories

Pasta cookers accessories — Baskets

921020°

2 baskets single portion with
left and right handles for 24,5I4
pasta cookers

w=105mm

d =160 mm

h =240 mm

(921022 must be ordered together)

921022

Support frame for 4 baskets
for 24,51t pasta cookers

w =230 mm

d =350 mm

h =60 mm

(921020 must be ordered together)

206312

2 single portion baskets for
automatic programmable
pasta cooker

w=115mm

d =163 mm

h =123 mm

206314

2 half size baskets 105x350
for automatic programmable
pasta cooker

w=105mm

d =350 mm

h =237 mm

-

=

Note Baskets for pasta cookers are never included in the standard delivery.
Only exception is 372100 (pasta cooker with automatic lifting)

62
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ACCESORIOS PARA COCINAS A GAS Y ELECTRICAS

Descripcion Codigo EUR
Placa radiante para 1 quemador
AxPxL 300x50x340 mm kg 4,60 m3 0,01
206264 195
KSBR7
Plancha ranurada para 1 quemador - situar
sélo sobre quemador frontal
AxPxL 330x60x340 mm kg 6,84 m3 0,01 206261 190
KPR1F7
Plancha lisa para 1 quemador - situar sélo
sobre quemador frontal
AxPxL 300x55x340 mm kg 8,26 m30,01 206260 265
KPL1F7
Rejila doble para 2 quemadores en acero
inoxidable
AxPxL 335x594x75 mm kg 3,30 m3 0,02 206297 300
ROSTN700
Travesafios de hierro fundido para hacer de
una placa eléctrica una superficie Unica
AXPxL 270x115x25 mm kg 6 206168 70
BARS700
Soporte para sartenes wok para quemadores
(EV0O700/900)
AXPxL 260x260x47 mm kg 1,08 m?3 0,01 206363 220
SUPPWOK
>)
:lellll!;s;l 63
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4 { (ACCESORIOS PARA COCINAS A GAS Y ELECTRICAS)

ACCESORIOS PARA TOPS POR INFRARROJOS

ACCESORIOS PARA TOPS DE INDUCCION

N

64

Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40

164250 40

GC21GN

Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40

164250 40

GC21GN

Descripcion Codigo EUR
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 240mm), apta para induccion y
cualquier otra fuente de calor 653597

FRYPAN24 215
AxPxL 240x240x400 mm kg 2,50 m? 0,04
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 280mm), apta para induccion y
cualquier otra fuente de calor 653598

FRYPAN28 260
AxPxL 280x280x450 mm kg 1,96 m? 0,04

a4
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W —

7 Lk It

W —

Descripcion Codigo EUR
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 200mm), apta para induccién y
cualquier otra fuente de calor 653596
FRYPAN20 205
AxPxL 200x200x350 mm kg 2,50 m? 0,04
Sartén wok con asa en acero inoxidable
(didmetro 360mm)
911587
AxPxL 600x360x100 mm kg 3 m? 0,03
XPx X360x mm kg 3 m THA23T 660
Sartén Wok con asa de madera (didmetro
360mm)
AxPxL 600x360x105 mm kg 1,70 m?3 0,06 910613 280
THAO075
Tapa en acero inoxidable para sartén Wok,
diametro 360mm
AxPxL 360x360x40 mm kg 1 m?30,01 911588 180
THA232
Stainless steel wok pan, design in line with wok
cuvette
AxPxL 600x360x100 mm kg 3 m?3 0,03 911000 230
WOKPANSS

ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA PLACAS RADIANTES

Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
ORI 164250 40
GC21GN
ACCESORIOS PARA FRY TOPS
Descripcion Codigo EUR
Kit recolector de grasas/aceites para frytops
L, AxPxL 325x265x100 mm kg 1 m? 0,02
> \3;} 206346 265
' 2 KOILFT
Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y ranuradas
v—’ AxPxL 200x80x60 mm kg 0,30 206420 50
SCFTRIB
Rascador para frytop liso
AxPxL 320x120x30 mm kg 0,25
e S 164255 60
RACL
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
eI 164250 40
GC21GN

“ ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR

Cloche for fry tops
AxPxL 35x627x319 mm kg 3 m3 0,01

% v s

ACCESORIOS PARA PARRILLAS

Descripcion Codigo EUR

Rascador para rejillas acanaladas de parrillas,
top

‘% AXPxL 110x30x490 mm kg 2 206421 65
N SCRPROL

Rascador para parrillas de hierro fundido
AxPxL 110x30x490 mm kg 2

206422
‘ N SCRPRO1 70
\_1
Rascador para parrilla eléctrica top HP
AxPxL 80x72x400 mm kg 0,30
’ 206436 90
SCRPRELHP
Kit rascador con ganchos para parrillas HP
(EVO700/900)
206347
AxPxL 58x455x113 mm kg 1 BRSHGRHPO 160
>)

ZANUSSI .

PROFESSIONAL




COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA PARRILLAS)
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A
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Descripcion Codigo EUR

Rejila en acero inoxidable acanalada para

parrillas top

AxPxL 330x535x45 mm kg 4 m3 0,02 92|:>IG6G1 2 350

Rejila en acero inoxidable acanalada para

parrillas monobloque

AXPxL 362x610x46 mm kg 8,17 m?3 0,01 206411 665
GRIDASOOM7

Rejila en acero inoxidable acanalada para

parrillas monobloque

AXPxL 324x610x46 mm kg 1 m?3 0,01 206415 355
GRIDA400M7

Rejillas de acero inoxidable para barbacoas

anchas independientes (EV0700)

AXPxL 324x475x57,5 mm kg 4,20 m3 0,01 206414 380
GRIDSS400M7

Rejillas de acero inoxidable para barbacoas

anchas independientes (EVO700)

AxPxL 324x473x57,5 mm kg 1 m3 0,01 206410 710
GRIDSS800M7

Rejilla de acero inoxidable para barbacoas

anchas independientes (EVO700)

AxPxL 550x250x100 mm kg 6 m?3 0,04 206416 685
GRIDA400M7T

44
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Y

Descripcion Codigo EUR
Rejilla de coccidn de acero inoxidable para
parrilla eléctrica HP - se debe pedir de acuerdo
con el tamafio de la parrilla - EVO700 021024
ELHPGRID7 455
AxPxL 359x437x94 mm kg 1
Kit de soporte de rejillas de parrilla con altura
regulable
206418
AXPxL 1x1x1 mm kg 1 KITADJGRILL 100
Grifo para el rellenado de agua para el cajén de
las parrillas monobloque de 800 mm
AxPxL 640x300x150 mm kg 2,60 m?3 0,05 206281 455
KTAPG800
Grifo para el rellenado de agua para el cajén de
las parrillas monobloque de 400 mm
AxPxL 360x140x100 mm kg 2,80 m?3 0,01 206280 285
KTAPG400
Deflector de calor para parrilla eléctrica HP - se
debe pedir de acuerdo con el tamafio de la
parrilla- EVO700 206434 160
AxPxL 315x443x34 mm kg 1,50 m3 0,01 DEFLECTGRILLY
Extensién de drenaje para parrilla eléctrica HP
AXPxL 127x42,5x135 mm kg 0,47
206437 120

DRAINEXTGRILL

ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA FREIDORAS

x

Descripcion Codigo EUR
Cesto para freidoras, top y monobloque de 7 It
) AxPxL 225x325x90 mm kg 1 m? 0,03
2 — 921608 55
> P1CEFR7
2 medios cestos para freidoras de 12, 14y 15
litros
~ 921692
AxPxL 105x325x125 mm kg 2 m?® 0,04 115
P2CEFR15
2 cestos para freidoras de 2x5/7 litros
AxPxL 100x325x125 mm kg 1,50 m3 0,01
o ; 960638 190
P2CEFR5
Cesto para freidoras, top eléctricas de 12It
AxPxL 225x325x125 mm kg 1 m?2 0,03
~ 921629 55
P1CEFR12
Cesto para freidoras de 14 y 15It
- AxPxL 225x325x125 mm kg 1 m* 0,04
‘- 921691 60
P1CEFR15
Medio cesto para freidora monobloque de 36lt
— AxPxL 270x260x120 mm kg 1 m? 0,04
921609 55
P1CEFR36

70
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Descripcion Codigo EUR
Cesto para freidora monobloque de 36t
AxPxL 620x330x80 mm kg2 m30,11
921642 230
P1CIFR36
Cesto completo mas soporte para freidora
automatica programable
AXPxL 225x325x125 mm kg 1,65 m?3 0,04 206196 215
BASKHP700
Filtro para recolector de aceite para freidoras
monobloque de 7It, 14lt y 151t
AxPxL 170x300x0,1 mm kg 0,84 m3 0,01 921693 185
PFBGFR1
Bandeja de sedimentos para freidoras de 15It
AxPxL 295x390x60 mm kg 0,62 m3 0,01
206235 645
NFVFR15
Vara desatascadora para el tubo de descarga
de freidoras de 15t
AxPxL 228x6x668 mm kg 1 921695 95
HASSTFR15
Deflector para productos harinosos para
freidoras de15lt (evita que la harina / pan se
adhieran a la cuba) 921696 110
AxPxL 240x390x70 mm kg 1 m3 0,01 FR15D

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Extensién para el tubo de descarga de aceite
para freidoras de 15It, 18It y 23t
206209
\ AxPxL 30x400x30 mm kg 1,31 NSOER 215
Tubo de descarga de aceite para freidoras
monobloque de 15It
\ AxPxL 185x40x40 mm kg 0,24 206301 75
OILPIPE
ACCESORIOS PARA MARMITAS
Descripcion Codigo EUR
N 1 cesto colador para marmitas de 60It
N )
< : AxPxL 385x385x355 mm kg 2,43 m? 0,07
921626 995
COP061
Varilla de medicién para marmitas de 60 L
AxPxL 40x53,5x411,5 mm kg 0,34
927000 .
MESUROD60
Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto
AxPxL 190x270x10 mm kg 0,17 927222 50
WAC
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ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIPRODUCTO

| Pt

Descripcion Codigo EUR
Sistema de elevacion automatica programable
de cestos para cocedores multiproducto de
24,51t, 2 elevadores 2?&334 3.480
0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 200x700x850 mm kg 32 m3 0,22
Cesto completo, 350x220mm, para cocedor
multiproducto de 24,51t
s 921611
AxPxL 220x350x240 mm kg 2,85 m? 0,05 P1CECP 200
2 medios cestos 105x350mm para cocedor
multiproducto de 24,51t
s 921619
AxPxL 105x350x265 mm kg 3,64 m?3 0,06 POCECPY 255
BASKET SUPPORT FOR PASTA COOKER 700
LINE
AxPxL 290x85x130 mm kg 0,67 206381 115
BASKSUPP7
2 medios cestos 170x220mm para cocedor
multiproducto de 24,5It
. 921610
AXPxL 220x170x240 mm kg 3,62 m?3 0,05 59CECPO 285
2 cestos izquierdo y derecho (105x160x240)
para cocedores multiproducto Evo 700
AxPxL 105x160x240 mm kg 2,35 m?3 0,06 921020 200
BSK4PC700N

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR

2 cestas izquierda y derecha (105x105x240)

para cocedores multiproducto Evo 700

AxPxL 105x105x240 mm kg 2,12 m?3 0,06 921021 345

BSK6PC700N

Falso fondo (230x350x60) para cocedores

multiproducto Evo 700

AxPxL 230x350x60 mm kg 0,50 m?3 0,01 921022 30
TRAY23LN

2 medios cestos 105x350mm para cocedor

multiproducto automatico programable

AxPxL 105x350x237 mm kg 2,40 m?3 0,07 206314 230
BASK2APC

2 cestos monoporcion para cocedor

multiproducto automatico programable

AxPxL 115x163x123 mm kg 1,26 m?3 0,03 206312 190

BASK2PORT

Soporte para cestos los 206312y 206314 en

cocedor multiproducto programable

AxPxL 230x350x147 mm kg 1 m?® 0,02 206362 50
FALSBOT

Soporte para la elevacién de 2 cestos 921020

con el sistema de elevacion automatica

AxPxL 441x178x55 mm kg 0,89 m?3 0,01 206396 205

FRAME2BSK-PC700
>)
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIPRODUCTO)

. AxPxL 250x450x50 mm kg 1,17

:\‘g AxPxL 45x500x100 mm kg 1 m? 0,01

ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIFUNCIONALES

Descripcion Codigo EUR
Tapa para cocedores multiproducto de 24,5It
921607
PCOCP 20
Dispositivo de ahorro energético para
cocedores multiproducto
206344
ENSAVING 490
Bandeja frontal para cocedor de pasta
automatico eléctrico de 1 cuba 400 mm
AxPxL 355x296x35 mm kg 1,30 206456 150
FTPASTACKUS
Descripcion Codigo EUR
Cuchillas con laterales redondeados para
rascador de cocedor multifuncional
921694
AxPxL 1x30x120 mm kg 1 DLAR 40
Tapa para cocedor multifuncional de 11It
AxPxL 350x550x20 mm kg 1
921689 120
PCOBF3
>)
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COCCION
EVO700

4 ¢ (ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIFUNCIONALES)

ACCESORIOS PARA BANOS MARIA

76

Descripcion Codigo EUR
Tapa para cocedor multifuncional de 22t
AxPxL 700x550x20 mm kg 3 m3 0,01
921690 185
PCOBF7
Descripcion Codigo EUR
Falso fondo perforado para bafio maria de
medio mddulo
921622
AxPxL 280x500x20 mm kg 1,18 PFF350 210
Falso fondo perforado para bafio maria de
modulo completo
3 921623
AxPxL 610x500x20 mm kg 5 m3 0,01 BFE700 205
Grifo para el rellenado de agua de bafios maria,
top
921627
AxPxL 50x130x200 mm kg 2 PRBMTY 250
Cocedor a baja temperatura (20-100°C)
coccion al vacié- 5 programas
2 kW 230 V 1N 50 Hz 20?0‘;28 1.500
AxPxL 130x260x380 mm kg 5 m? 0,02

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA BANOS MARIA)

ACCESORIOS PARA BASES ABIERTAS

—

Descripcion Codigo EUR

Cubeta GN 1/1 con tapa para coccién al vacio

AxPxL 355x568x234 mm kg 9 m2 0,13
206429 530
VASCAGN1

Descripcion Codigo EUR

Puerta para base armario abierta

AxPxL 400x40x440 mm kg 3,15 m? 0,01

’ 206342 195
DOORZ

2 cajones para bases armario abiertas, altura

100 mm

AxPxL 350x520x145 mm kg 12 m3 0,12 206360 885
2DRW700Z

2 soportes con guias para base abierta para 4

GN 1/1 (para bases armario abiertas de

elementos monobloque pedir 206244) 206257
2SUPGN700 205

AxPxL 1x1xT mm kg 3,75 m30,01

Soporte central para la instalacién de cajones

y soportes de rejillas para bases de

800/1200mm, y de puertas en bases de 206245 105

1200mm KMOCE

AxPxL 50x50x420 mm kg 0,52

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION

4 { (ACCESORIOS PARA BASES ABIERTAS)

Descripcion Codigo EUR

Kit de calentamiento eléctrico para armarios

0,65 kW 230V 1 50/60 Hz

AxPxL 360x510x60 mm kg 3 m3 0,02 29(2%\/59 465

//

ACCESORIOS PARA BASES REFRIGERADAS

Descripcion Codigo EUR
\w 2 cajones para basses refrigeradas
| = AxPxL 305x700x227 mm kg 20 m? 0,15
Q XPX X X mm Kg m 206348 1205
\\»‘ “ 2DRW7RBZ :
Kit para instalar base refrigerada sobre ruedas
(las ruedas se deben pedir por separado)
3 206444
AxPxL 85x787x50 mm kg 8 m3 0,01 BSUPPWER73 340
ACCESORIOS PARA INSTALACION: SISTEMA A PUENTE
Descripcion Codigo EUR
Soporte para sistema a puente 400 mm
\‘ AxPxL 400x100x50 mm kg 5,95 206154
NSP400 365
>)

. ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SISTEMA A PUENTE)

Descripcion Codigo EUR

Soporte para sistema a puente 800 mm

. R \ AxPxL 800x100x50 mm kg 9 m3 0,01
AN \ 206137 455

N W NSP800

Soporte para sistema a puente 1000 mm

. g AxPxL 1000x100x50 mm kg 10,67 m? 0,01
AN \ 206138 605

N NSP1000

Soporte para sistema a puente 1200 mm

 w AxPxL 1200x100x50 mm kg 12,01 m* 0,01
NN\ 206139 560

- NSP1200

Soporte para sistema a puente 1400 mm

. & R } AxPxL 1400x100x50 mm kg 6 m* 0,01
N \\ 206140 240

N W NSP1400

Soporte para sistema a puente 1600 mm

2 _ AxPxL 1600x100x50 mm kg 6 m* 0,01
N\ \\ 206141 725

N W NSP1600

ZANUSSI .

PROFESSIONAL




COCCION
EVO700

ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO A PARED

80

Descripcion Codigo EUR
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
‘ = servicio, 2000 mm
‘gl AxPxL 400x2000x900 mm kg 150 m? 1,23 2N%?220331 3.035
. Soporte sbalzo a pared con conducto de

: - servicio, 2400 mm

‘ 206212

5 AxPxL 400x2400x9 kg 170 m? 1,62

L xPxL 400x2400x900 mm kg 170 m N SL9403 3.425

. Soporte sbalzo a pared con conducto de
s o .
\ servicio, 2800 mm
‘gl AxPxL 400x2800x900 mm kg 205 m? 1,23 ZN%?Z%g 33 4.350
L Soporte sbalzo a pared con conducto de
: = servicio, 3200 mm
"‘I AxPxL 400x3200x900 mm kg 290 m3 1,23 %\g&gg; 4.485
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
5 = servicio, 3600 mm
‘gl AXPxL 400x3600x900 mm kg 290 m? 0,94 2N08?3263 35 4.975
Pie de apoyo para sbalzo
= AxPxL 150x400x250 mm kg 10 m3 0,01
206226 285
NCTF
>)
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO A PARED)

Descripcion Codigo EUR

2 barras de soporte para los elementos top en

sbalzo

AxPxL 30x684x200 mm kg 7 m3 0,02 206315 230
2SUPPTC700

Panel de cobertura bajotop 200mm

AxPxL 200x620x50 mm kg 1 m? 0,01
206323 20
UNDP2007

Panel de cobertura bajotop 400mm

AxPxL 400x620x50 mm kg 2 m? 0,02
206324 95
UNDP4007

Panel de cobertura bajotop 800mm

AxPxL 800x620x50 mm kg 4 m?* 0,03
206325 180
UNDP8007

Panel de cobertura bajotop 1200mm

AxPxL 1200x620x50 mm kg 5 m® 0,05
206329 230
UNDP12007

Par de cubiertas inferiores

AxPxL 30x655x200 mm kg 2 m3 0,02
206258 750
2COVER700

>)
ZONUSSI ;
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO A PARED)

ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO CENTRAL

JAJAJA

82

Descripcion Codigo EUR
2 paneles estéticos de cobertura lateral
(instalaciones sbalzo)
206327
AXPxL 5x762x450 mm kg 20 m? 0,01
XFX X X mm Kg m 2SPC7Z 2.965
Descripcion Codigo EUR
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2000mm
206216
AxPxL 400x2000x900 mm kg 186 m? 1,23
ok XTI mm g m NSL2004 3.435
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2400mm
206217
AxPxL 400x2400x900 mm kg 164 m? 1,46
o XEATXETEmm kg m NSL2404 3.865
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2800mm
206218
AxPxL 400x2800x9 kg 256 m®1,24
xPxL 400x2800x900 mm kg 256 m3 1, NSLo504 4.920
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 3200mm
206219
AxPxL 400x3200x9 kg 2 31,2
xPxL 400x3200x900 mm kg 250 m? 1,26 NSL3204 5.090

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
EVO700

4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO CENTRAL)

Descripcion Codigo EUR
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 3600mm
3 206220
AxPxL 400x3600x900 mm kg 270 m? 1,29 NSL3604 5.670
Pie de apoyo para sbalzo
AxPxL 150x400x250 mm kg 10 m2 0,01
206226 285
NCTF
2 barras de soporte para los elementos top en
sbalzo
AxPxL 30x684x200 mm kg 7 m?3 0,02 206315 230
2SUPPTC700
Panel de cobertura bajotop 200mm
AxPxL 200x620x50 mm kg 1 m3 0,01
206323 20
UNDP2007
Panel de cobertura bajotop 400mm
AxPxL 400x620x50 mm kg 2 m?3 0,02
206324 95
UNDP4007
Panel de cobertura bajotop 800mm
AxPxL 800x620x50 mm kg 4 m? 0,03
206325 180
UNDP8007
>)
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COCCION
EVO700

4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO CENTRAL)

ACCESORIOS PARA INSTALACION: CHIMENEAS

84

Descripcion Codigo EUR
Panel de cobertura bajotop 1200mm
AxPxL 1200x620x50 mm kg 5 m® 0,05
206329 230
UNDP12007
Par de cubiertas inferiores
AxPxL 30x655x200 mm kg 2 m? 0,02
206258 250
2COVER700
2 paneles estéticos de cobertura lateral
(instalaciones sbalzo)
s 206327
AxPxL 5x762x450 mm kg 20 m?3 0,01 SPCT7 2.965
Descripcion Codigo EUR
Alzatina de humos 200mm
AxPxL 200x75x225 mm kg 1 m3 0,01
206302 270
CHIM200
Alzatina de humos 400mm
AxPxL 400x75x225 mm kg 2,32 m3 0,01
206303 295
CHIMA400

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: CHIMENEAS)

Descripcion Codigo EUR

Alzatina de humos 800mm

SRR AxPxL 800x75x225 mm kg 4,01 m? 0,02
S— 206304 320
CHIM800

Alzatina de humos 1200mm

AxPxL 1200x75x225 mm kg 1,20 m?* 0,02

CHIM1200

Alzatina de humos 1000mm

AxPxL 1000x75x225 mm kg 1 m?® 0,02

- CHIM1000 405
/ \ Conducto de humos, didmetro 120 mm
AxPxL 300x300x900 kg5 m?0,08
XPX X X mm Kg m 206126 365
HITT
/ |‘\ Conducto de humos, didametro 150 mm
AxPxL 340x340x920 kg 4,38 m3 0,12
XPX X X mm Kg m 206132 470
HIT2
Condensador de humos para medio médulo,
didmetro 120mm
3 206310
AxPxL 400x150x400 mm kg 2,50 m?3 0,03 FLUECOND40 570
>)
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: CHIMENEAS)

Descripcion Codigo EUR
Condensador de humos para 1 médulo,
. ] didmetro 150mm
" AxPxL 800x150x400 mm kg 4 m? 0,06 206246 1.045
, KCF7
Aro para condensador de humos, diametro
150mm
AXPxL 155x155x83 mm kg 3 206133 75
HAD2
Aro para condensador de humos, diametro
@ 120mm
\ = (:_[_) AxPxL 135x135x90 mm kg 2 m?3 0,01 HADT 80
Mallas para chimenea, 200 mm (EVO 700y
EVO 900)
AxPxL 85x200x15 mm kg 0,05 206399 160
GRIDNET200
Mallas para chimenea, 400 mm
AxPxL 85x400x15 mm kg 0,10
206400 125
GRIDNET400
Mallas para chimenea, 500 mm
AxPxL 85x500x15 mm kg 0,13
206402 180
GRIDNET500

44
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: CHIMENEAS)

Descripcion Cédigo EUR
Mallas para chimenea, 590 mm (EVO 700/900)
AxPxL 85x590x15 mm kg 0,27
RIS 206403 195
GRIDNET590
ACCESORIOS PARA INSTLACION: ZOCALOS
Descripcion Codigo EUR
N e S Zocalo frontal 200 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
206174
AxPxL 200x30x180 mm kg 0,76 NZF200 140
Zocalo frontal 400 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
s 206175
AxPxL 400x30x180 mm kg 1,33 m3 0,01 NZF400 200
Zobcalo frontal 800 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
3 206176
AxPxL 800x30x180 mm kg 2,07 m3 0,02 NZF800 200
Zobcalo frontal 1000 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
AxPxL 1000x30x180 mm kg 3 m?3 0,02 2N2?11OZO7 160

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTLACION: ZOCALOS)

Descripcion Codigo EUR
Z6calo frontal 1200 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
AxPxL 1200x30x180 mm kg 2,77 m?3 0,02 206178 195
NZF1200
Zocalo frontal 1600 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
206179
AxPxL 1600x30x180 mm kg 4 m? 0,01
XPX XoUX mm Kg m NZF1600 225
2 z6calos laterales
AxPxL 560x20x180 mm kg 2 m* 0,10
206249 290
KZLSS
Zdcalo frontal para instalacion de obra, 200
mm
206146
AxPxL 200x20x100 mm kg 1
o AT mmig NZF201 160
Zécalo frontal para instalacién de obra, 400
mm
AxPxL 400x20x100 mm kg 1 m?2 0,01 206147 160
NZF401
Zécalo frontal para instalacién de obra, 800
mm
AxPxL 800x20x100 mm kg 1,54 m? 0,02 206148 175
NZF801

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTLACION: ZOCALOS)

By

Descripcion Codigo EUR
Zécalo frontal para instalacién de obra, 1000
mm
AxPxL 1000x20x100 mm kg 2 m?3 0,02 206150 180
NZF1001
Zécalo frontal para instalacién de obra, 1200
mm
AXPxL 1200x20x100 mm kg 2 m?3 0,02 206151 195
NZF1201
Zdcalo frontal para instalacion de obra, 1600
mm
206152
AxPxL 1600x20x100 mm kg 2 m? 0,03
XPX XZUX mm Kg m NZF1601 250
2 z6calos laterales para instalacion de obra
AxPxL 560x120x100 mm kg 1 m?2 0,01
206265 285
SIDE700CON
Kit de 4 patas para instalacion sobre z6calo
obra (no para Parrillas monobloque de la linea
900) 206210
NKPM 130

AxPxL 60x60x100 mm kg 1,08 m3 0,01

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION
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ACCESORIOS PARA INSTALACION: PANELES DE COBERTURA

90

Descripcion Codigo EUR
2 paneles para conducto de servicio para
instalacion de top sobre base
206248
D AxPxL 300x40x160 mm kg 2 DUCT700 215
L]
2 paneles cobertura lateral para elementos top
AxPxL 3x700x250 mm kg 5,74 m3 0,01
206320 465
2SPT7Z0
2 paneles cobertura lateral para elementos
monobloque
3 206319
AxPxL 3x700x700 mm kg 15,20 m?3 0,02 2SPFS770 475
Panel trasero 600 mm (EVO700/900)
AxPxL 600x20x714 mm kg 7,71 m?3 0,01
206373 660
REARPANG
Panel trasero 800 mm (EV0700/900)
AxPxL 800x20x714 mm kg 9,92 m? 0,02
’ 206374 515
REARPANS
Panel trasero 1000 mm (EVO700/900)
AxPxL 1000x20x714 mm kg 11,98 m? 0,02
206375 615
REARPAN10

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)



COCCION
EVO700

4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: PANELES DE COBERTURA)

Descripcion Codigo EUR
B Panel trasero 1200 mm (EVO700/900)
AxPxL 1200x20x714 kg 14,40 m? 0,03
| XFX XZUX mm Kg m 206376 615
| REARPAN12
= |
ACCESORIOS PARA INSTLACION: PASAMANOS
Descripcion Codigo EUR
Pasamanos frontal 400 mm
AxPxL 400x50x50 mm kg 1
’ 206166 195
NCFR400
Pasamanos frontal 800 mm
AXPxL 800x50x50 kg 4,03
XPX XoUX mm Kg 206167 220
NCFR800
r
Pasamanos frontal 1200 mm
AxPxL 1200x50x30 mm kg 2
. ’ 206191 415
NCFR1200
) N
\\
Pasamanos frontal 1600 mm
AxPxL 1600x50x30 mm kg 2
e 206192 360
NCFR1600
>)
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS PARA INSTLACION: PASAMANOS)

Descripcion Codigo EUR
Apoyaplatos 400mm
¢ AxPxL 400x140x60 mm kg 5 m? 0,01
\ XFX X X mm Kg m 206185 605
NPP400
Apoyaplatos 800 mm
AxPxL 800x140x60 mm kg 2 m? 0,01
s s
Pasamanos laterales, derecha e izquierda
AxPxL 660x10x60 mm kg 2
206240
KCLAD 255
ACCESORIOS PARA INSTALACION: RUEDAS Y SOPORTES BASE
Descripcion Codigo EUR
Kit 4 ruedas, 2 giratorias con freno
?0{ (EVO700/900). Es obligatorio instalarlas sobre
3 J: la "base soporte para patas o ruedas"” 206135 330
S el 4AWHEELSCOM
“@“@ AXPxL 155x85x155 mm kg 4,11
Kit de 6 ruedas - 3 giratorias con freno
N | AxPxL 155x85x155 mm kg 6,72 m2 0,01
-' XPx x85x mm kg m 206432 595
b S S 6WHEELSUK

92
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COCCION
EVO700

4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: RUEDAS Y SOPORTES BASE)

Descripcion Codigo EUR

Base soporte para patas o ruedas, 400 mm
(EVO700/900) - no incluye ni patas ni ruedas

AxPxL 370x106x50 mm kg 3,97 206366 330
BSUPPFW4

Base soporte para patas o ruedas, 800 mm
(EV0O700/900) - no incluye ni patas ni ruedas

AXPxL 770x106x50 mm kg 7,30 m?3 0,01 206367 455
BSUPPFW8

Base soporte para patas o ruedas, 1200 mm
(EV0700/900) - no incluye ni patas ni ruedas

AxPxL 1170x106x50 mm kg 10,48 m3 0,01 206368 540
BSUPPFW12

Base soporte para patas o ruedas, 1600 mm
(EV0700/900) - no incluye ni patas ni ruedas

AxPxL 1570x106x50 mm kg 14 m?3 0,02 206369 695
BSUPPFW16

Base soporte para patas o ruedas, 2000 mm
(EV0700/900) - no incluye ni patas ni ruedas

AxPxL 1970x106x50 mm kg 17 m?3 0,02 206370 860
BSUPPFW20

Soporte reforzado para base con patas o
ruedas (lateral) para cocedor multiproducto

AXPxL 85x623x50 mm kg 4,50 m? 0,01 206371 260
BSUPPWG

44
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COCCION

4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: RUEDAS Y SOPORTES BASE)

ACCESORIOS: ADICIONALES

Descripcion Codigo EUR
Kit para instalar base refrigerada sobre ruedas
(las ruedas se deben pedir por separado)
AxPxL 85x787x50 mm kg 8 m3 0,01 206444 340
BSUPPWFR73
Descripcion Codigo EUR
Kit de patas para marina
AxPxL 80x80x100 mm kg 0,75 m? 0,01
206136 35
PIFLOM
Kit de sellado de juntas
AxPxL 50x50x250 mm kg 0,62 m3 0,01
206086 35
HKITSG
Regulador de presion para unidades a gas
AxPxL 75x85x71 mm kg 0,37
927225 100
REGPRESS
Columna de agua con brazo orientable
(extension para columna no incluida)
AxPxL 45x500x753 mm kg 3 m?3 0,02 206289 465
H20N700
>)
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COCCION
EVO700

4 { (ACCESORIOS: ADICIONALES)

Descripcion Codigo EUR
Extensién para columna de agua, linea 700
AxPxL 15x15x700 mm kg 0,86
206291 75
WPIPEN700
Soporte externo para columna agua
AxPxL 44x55x266 mm kg 1
206231 75
NKCOH20

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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COCCION

COCINAS A GAS - REJILLAS ACERO INOXIDABLE

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Rejillas en acero inoxidable. Quemadores de 6 y 10 Kw "flower flame" de Alta Eficiencia 60% ( se puede pedir
con los 4 quemadores potenciados de 10 Kw ) dispositivo de fallo de llama, se adaptan a diferentes tamafios
de sartenes y cacerolas.

Quemadores dotados de regulador de llama de 1,5 a 6 KW y de 2,2 a 10 Kw, dispositivo fallo de llama por
cada quemador y proteccidn de piloto. Inyectores de conversién proporcionados como estandar. Proteccién
contra el agua IPX 5

Los hornos a gas o eléctricos, estaticos o ( conveccién con interruptor ON/OFF) son de alta eficiencia,
guemador central atmosférico, combustidn optimizada bajo la placa base, fallo de llama y encendido
piezoeléctrico. Termostato regulable de 120°C a 280°C en gas y 140°C a 300°C en eléctrico. Puerta del horno
de 40 mm de espesor, aislada. La camara en acero inoxidable con base ranurada (2 mm de acero esmaltado)
3 niveles para bandejas GN2/1 y 2 niveles en el conveccion.

Descripcion Codigo EUR

Cocina a gas 4 quemadores (6 kW cada uno)
sobre horno a gas (8,5 kW)

32,50 kW 392004 e
AxPxL 800x900x850 mm kg 120 m?2 0,95 Z9GCGH4SGL 0.495
Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1

estatico

Cocina a gas 4 quemadores (1x10kW +
3x6kW) sobre horno a gas (8,5kW)

36,50 kW 392005 5.505
AxPxL 800x900x850 mm kg 120 m?2 0,97 Z9GCGH4SG0 :
Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1

estatico

Cocina a gas 4 quemadores (10kW cada uno)
sobre horno a gas (8,5kW)

48,50 kW 392006 5.535
AxPxL 800x900x850 mm kg 120 m3 0,97 Z9GCGH4SGM :
Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1

estatico

Cocina a gas 4 quemadores (6 kW cada uno)
sobre horno conveccién a gas (10,5 kW)

34,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz 392007

AxPxL 800x900x850 mm kg 130 m?2 0,91 Z9GCGH4SVL 7.560
Accesorios incluidos
206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2

conveccion

" ZANUSSI

PROFESSIONAL




4 { (COCINAS A GAS - REJILLAS ACERO INOXIDABLE)

COCCION

EVO900

Descripcion

Codigo

EUR

Cocina a gas 4 quemadores (1x10 kW, 3x6 kW)
sobre horno conveccidn a gas (10,5 kW)

38,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 167 m?3 0,95

Accesorios incluidos
206243
conveccion

Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2

392008
Z9GCGHA4SVO

7.605

Cocina a gas 4 quemadores (10 kW cada uno)
sobre horno conveccién a gas (10,5 kW)

50,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 170 m?* 0,96

Accesorios incluidos
206243
conveccion

Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2

392009
Z9GCGH4SVM

7.645

Cocina a gas 4 quemadores (1x10 kW, 3x6 kW)
sobre horno eléctrico (6 kW)

28 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 123 m?3 0,98

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

392010
Z9GCGHASED

6.105

Cocina a gas 6 quemadores (2x10kW +
4x6kW) sobre horno a gas (8,5kW) y armario

52,50 kW

AxPxL 1200x900x850 mm kg 155 m3 1,39

Accesorios incluidos

164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

206342 Puerta para base armario abierta 1

392013
Z9GCGL6S10

7.245

Cocina a gas 6 quemadores (10kW) sobre
horno y armario

68,50 kW
AxPxL 1200x900x850 mm kg 158 m3 1,43
Accesorios incluidos

164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estético
206342 Puerta para base armario abierta 1

392014
Z9GCGL6STM

7.285
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Descripcion Codigo EUR

Cocina a gas 6 quemadores (2x10kW +
4x6kW) sobre horno grande a gas (12kW)

soi e 9.000
’ AxPxL 1200x900x850 mm kg 196 m3 1,39
| y Accesorios incluidos
206204 Rejilla cromada para horno grande 1

Cocina a gas 6 quemadores (10kW) sobre
horno grande a gas (12kW)

2w e | 9048
J AxPxL 1200x900x850 mm kg 198 m?3 1,37
I Accesorios incluidos
206204 Rejilla cromada para horno grande 1

Cocina a gas 8 quemadores (2x10kW +
6x6kW) sobre 2 hornos a gas (8,5kW cada
uno)

73 KW 392017 10.135
AxPxL 1600x900x850 mm kg 350 m3 1,87 AR

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 2
estatico

4 Quemadores (1x10 kW, 3x6 kW) gama a gas
sobre horno eléctrico (6 kW)

28 kW 6 kW 230 V 3 50/60 Hz 392164
AxPxL 800x900x850 mm kg 130 m3 0,91 Z9GCGHA4CEN

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico

6.315

COCINAS A GAS - REJILLAS HIERRO FUNDIDO

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Rejillas de hierro fundido. Quemadores de 6 y 10 Kw "flower flame" de Alta Eficiencia 60% ( se puede pedir
con los 4 quemadores potenciados de 10 Kw ) dispositivo de fallo de llama, se adaptan a diferentes tamafios
de sartenes y cacerolas.

Quemadores dotados de regulador de llama de 1,5 a 6 KW y de 2,2 a 10 Kw, dispositivo fallo de llama por
cada quemador y proteccidn de piloto. Inyectores de conversién proporcionados como estandar. Proteccién
contra el agua IPX 5

Los hornos a gas o eléctricos, estéticos o ( conveccién con interruptor ON/OFF) son de alta eficiencia,
guemador central atmosférico, combustidn optimizada bajo la placa base, fallo de llama y encendido
piezoeléctrico. Termostato regulable de 120°C a 280°C en gas y 140°C a 300°C en eléctrico. Puerta del horno
de 40 mm de espesor, aislada. La camara en acero inoxidable con base ranurada (2 mm de acero esmaltado)
3 niveles para bandejas GN2/1 y 2 niveles en el conveccion.

. ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
7 Cocina a gas 4 quemadores (6kW cada uno)
% sobre horno a gas - rejillas hierro fundido
-—-'—'--—__-d
oo, 32,50 kW 392029 2T
AxPxL 800x900x850 mm kg 134 m? 0,91 Z9GCGH4CGL :
1] Accesorios incluidos
] ' 164250  Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
X Cocina a gas 4 quemadores (1x10kW+3x6kW)
% sobre horno a gas - rejillas hierro fundido
| m—
e, 36,50 kW 392030 5175
AxPxL 800x900x850 mm kg 134 m? 0,95 Z9GCGH4CGO :
I Accesorios incluidos
] L 164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
7 Cocina a gas 4 quemadores (10kW cada uno)
% sobre horno a gas - rejillas hierro fundido
__-——-—-'_'—-'
oo, 48,50 kW 392031 5215
AxPxL 800x900x850 mm kg 140 m? 0,96 Z9GCGH4CGM :
] Accesorios incluidos
] L 164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
Cocina a gas 4 quemadores (1x10kW+3x6kW)
% sobre horno eléctrico (6kW) - rejillas hierro
ol fundido 202032
S 28 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz S OGCaHACE 5.840
: { AxPxL 800x900x850 mm kg 180 m?* 0,98 B A
! I [} Accesorios incluidos
164250  Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
Cocina a gas 6 quemadores (2x10kW+4x6kW)
sobre horno a gas (8,5kW) y armario - rejillas
hierro fundido
—— ol
== 52,50 kW 392035 6.805
[ AxPxL 1200x900x850 mm kg 183 m? 1,41 Z9GCGL6C10 :
! i ' Accesorios incluidos
) 164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1
estatico
206342 Puerta para base armario abierta 1
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4 { (COCINAS A GAS - REJILLAS HIERRO FUNDIDO)

Descripcion

Codigo

EUR

Cocina a gas 6 quemadores (10kW cada uno)
sobre horno a gas (8,5kW) y armario - rejillas
hierro fundido

68,50 kW
AxPxL 1200x900x850 mm kg 176 m?3 1,41
Accesorios incluidos

164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 1

estatico

206342 Puerta para base armario abierta 1

392036
Z9GCGL6CTM

6.810

Cocina a gas 6 quemadores (2x10kW+4x6kW)
sobre horno a gas (12kW) - rejillas hierro
fundido

56 kW
AxPxL 1200x900x850 mm kg 217 m?3 1,40
Accesorios incluidos

206204 Rejilla cromada para horno grande 1

392037
Z9GCGL6CLO

8.520

Cocina a gas 8 quemadores (2x10kW+6x6kW)
sobre 2 hornos a gas (8,5kW cada uno) -
rejillas hierro fundido

73 kW
AxPxL 1600x900x850 mm kg 252 m3 1,87
Accesorios incluidos

164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno 2

estatico

392038
Z9GCGP8CGO

9.495

Feccee,
‘/
|
'
!
!

Cocina a gas 4 quemadores (6kW cada uno)
sobre horno conveccidn a gas (8,5kW) - rejillas
hierro fundido

34,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 130 m2 0,91
Accesorios incluidos

206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2

conveccion

392216
Z9GCGHACVL

7.260

100

Cocina a gas 4 quemadores (1x10kW+3x6kW)
sobre horno conveccion a gas (8,5kW) - rejillas
hierro fundido

38,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 142 m?3 0,95
Accesorios incluidos

206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2

conveccion

392217
Z9GCGHA4CVO

7.305
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4 { (COCINAS A GAS - REJILLAS HIERRO FUNDIDO)

Descripcion Codigo EUR
Cocina a gas 4 quemadores (10kW cada uno)
% sobre horno conveccidn a gas (10,5kW) -

im— rejillas hierro fundido

N -CC__

‘...;—--"" 50,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz 392218 7.340

- AxPxL 800x900x850 mm kg 140 m? 0,96 AR IO

| | Accesorios incluidos

206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno 2
conveccion
TOPS DE COCCION A GAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Rejillas en acero inoxidable y hierro fundido. Quemadores de 6 y 10 Kw "flower flame" de Alta Eficiencia 60% (
se puede pedir con los 4 quemadores potenciados de 10 Kw ) dispositivo de fallo de llama, se adaptan a
diferentes tamafios de sartenes y cacerolas.

Quemadores dotados de regulador de llama de 1,5 a 6 KW y de 2,2 a 10 Kw, dispositivo fallo de llama por
cada quemador y proteccidn de piloto. Inyectores de conversién proporcionados como estandar.

Proteccién contra el agua IPX 5.

Descripcion Cadigo EUR
Cocina a gas top 2 quemadores (6kW cada
\2% uno)
W?_:‘"' 12 kW zgegozeggsgo 1.950
€0 _ AXPxL 400x900x250 mm kg 34 m? 0,24
Cocina a gas top 2 quemadores (10kW cada
— uno)
_r—
= | 20200 | s
0@_ AxPxL 400x900x250 mm kg 34 m3 0,24
Cocina a gas top 4 quemadores (1x10kW +
3x6kW)
e 392002
== 28 kW 3.110
3
) \ﬁ/ . AxPxL 800x900x250 mm kg 53 m? 0,46 Z9GCGHAS00
>h
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Descripcion Codigo EUR
Cocina a gas top 4 quemadores (10kW cada
uno)
392003
40 kW 3.145
AxPxL 800x900x250 mm kg 55 m?3 0,46 Z9GCCHASOM
Cocina a gas top 6 quemadores (2x10kW +
4x6kW)
i i 4.280
AxPxL 1200x900x250 mm kg 76 m* 0,70
Cocina a gas top 6 quemadores (10kW cada
uno)
soic e | 4315
AxPxL 1200x900x250 mm kg 79 m?* 0,68
Paellero a gas top, 3 quemadores concéntricos
(5kW + 10kW + 15kW)
o1 e | 4050
AxPxL 800x900x250 mm kg 69 m3 0,47
Cocina a gas top 2 quemadores (6kW cada
uno) - rejillas hierro fundido
121w Shppss 1.795
AxPxL 400x900x250 mm kg 34 m3 0,25 CERRec
Cocina a gas top 2 quemadores (10kW cada
uno) - rejillas hierro fundido
o 222 | g0
AXPxL 400x900x250 mm kg 42 m? 0,24

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Cocina a gas top 4 quemadores
(3x6kW+1x10kW) - rejillas hierro fundido
25 sceonam | 2795
AxPxL 800x900x250 mm kg 68 m?3 0,46
Cocina a gas top 4 quemadores (10kW cada
uno) - rejillas hierro fundido
401 bonion | 2825
AxPxL 800x900x250 mm kg 69 m3 0,46
Cocina a gas top 6 quemadores
(4x6kW+2x10kW) - rejillas hierro fundido
i sctoeen | 3795
AxPxL 1200x900x250 mm kg 98 m? 0,67
Cocina a gas top 6 quemadores (10kW cada
uno) - rejillas hierro fundido
392034
60 kW Z9GCGL6COM 3.840

AxPxL 1200x900x250 mm kg 101 m3 0,68

PLACAS RADIANTES A GAS

Superficie de trabajo prensado en una sola pieza de acero inoxidable de 2 mm de espesor, paneles exteriores
en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, angulos redondeados
Placa de coccién de hierro fundido , con zonas diferenciadas por temperatura, maxima de 500°C en el centro,
decreciendo gradualmente a 200°C por los bordes. Quemador central de combustién optimizada, dispositivo
de fallo de llama, encendido piezoeléctrico, proteccion del piloto. Resistencia al agua IPX 5
La posibilidad de tener diferentes temperaturas satisface las necesidades del cliente. Cacerolas, sartenes de
diferentes tamafnos se pueden usar al mismo tiempo por la gran superficie sin sectores intermedios y
desplazarlas sin tener que levantarlas. Cdmara del horno en acero inoxidable con base ranurada de (5 mm de
hierro fundido), 3 niveles para bandejas GN 2/1, quemador central con combustién optimizada, dispositivo de
fallo de llama, encendido piezoeléctrico y proteccién de piloto. Termostato regulable de 120°C a 280°C
Puerta embutida de doble pared y aislada, prensada y cierre hermético.
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Descripcion

Codigo

EUR

Placa radiante a gas top

10,50 kW
AxPxL 800x900x250 mm kg 104 m? 0,46

392018
Z9STGH1000

3.260

Placa radiante a gas (10,5kW) sobre horno a
gas (8,5kW)

19 kW
AxPxL 800x900x850 mm kg 166 m3 0,95

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

392019
Z9STGH10GO

5.260

Placa radiente a gas (5,5kW) con 2
quemadores (1x10kW,1x6kW) sobre horno a
gas (8,5kW)

30 kW
AxPxL 800x900x850 mm kg 145 m3 0,95

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

392020
Z9STGH30GO

5.765

Placa radiante a gas (10,5kW) con 2
guemadores (1x10kW,1x6kW) sobre horno a
gas (8,5kW) y armario

35 kW

AxPxL 1200x900x850 mm kg 242 m3 1,38

Accesorios incluidos

164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

206342 Puerta para base armario abierta

392021
Z9STGL3010

6.860

Placa radiante a gas (10,5kW) sobre horno
conveccién a gas (10,5kW)

21 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 166 m* 0,98

Accesorios incluidos
206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno
conveccion

392214
Z9STGH10V0

7.825
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4 { (PLACAS RADIANTES A GAS)

AxPxL 1200x900x850 mm kg 242 m3 1,38

Accesorios incluidos
206243 Rejilla cromada GN 2/1 para horno
conveccion

Descripcion Codigo EUR
Placa radiente a gas (10,5kW) con 2
quemadores (1x10kW,1x6kW) sobre horno
conveccioén a gas (10,5kW) y armario
392215
37 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 H
/602 Z9STGL3031 9.690

COCINAS ELECTRICAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.
Placas de hierro fundido cuadradas de 4 Kw estan herméticamente selladas al top de trabajo con regulacion
escalonada y termostato de seguridad. La cdmara del horno en acero inoxidable con base ranurada (5 mm de
hierro fundido) 3 niveles para bandejas GN2/1.Proteccidn al agua IPX5. Termostato regulable de 110°C a

285°C. Puerta embutida de doble pared,
40 mm de aislamiento térmico, cierre hermético.

Accesorios incluidos
164250 Rejilla cromada 2/1GN para horno
estatico

Descripcion Codigo EUR
Cocina eléctrica 4 placas cuadradas (4kW

cada una) sobre horno eléctrico (6kW)

22 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392041

AxPxL 800x900x850 mm kg 140 m? 0,97 Z9ECEH4QED 6.515

TOPS DE COCCION ELECTRICOS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dangulos rectos para una unién perfecta.
Placas de hierro fundido cuadradas de 4 Kw estan herméticamente selladas al top de trabajo con regulacion

escalonada y termostato de seguridad. Proteccion al agua IPX 5
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Descripcion Codigo EUR
Cocina eléctrica top 2 placas cuadradas (4kW

cada una)

8 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz Z§I59C:2ED02330 2.410
AxPxL 400x900x250 mm kg 42 m3 0,24 Q

Cocina eléctrica top 4 placas cuadradas (4kW

cada una)

16 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz nggczEgggo 3.965
AxPxL 800x900x250 mm kg 70 m3 0,46

TOPS DE INDUCCION

Encimera de una pieza prensada en acero inoxidable de 2 mm de espesor. Bordes laterales en angulo recto
para permitir una unién perfecta entre las unidades.Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado

Scotch Brite.

Cristal ceramico Ceran® con 6mm de grosor de alta resistencia, luz indicadora que se selecciona de manera
progresiva. Muy baja dispersion de calor hacia la cocina. Zona de induccién de 5 Kw diametro 280 mm para
Evo 900. Panel de control de 9 niveles de potencia y luz indicadora de zona funcionante.
Dispositivo de seguridad contra el sobrecalentamiento. Diametros a utilizar: minimo 12 cm, maximo 28 cm

para obtener la maxima eficiencia de calentamiento. Proteccién al agua IPX5.

ZANUSSI

PROFESSIONAL

Descripcion Codigo EUR
Top de induccion 2 zonas (5kW cada una)
10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz
392277
AXPxL 400x900x250 mm kg 45 m? 0,27
P ATEETEIXEST MM K 45 m Z9INED2008 7.700
Top de induccién 4 zonas (5kW cada una)
20 kW 380-415 V 3 50/60 Hz
392278
AxPxL 800x900x250 mm kg 76 m? 0,47 .
X SERETEXEE MM G /5 m Z9INEH4008 13.550
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Descripcion Codigo EUR

Wok Eléctrico de Induccién - HP (5Kw)

5 kW 380-400 V 3 50/60 Hz

AxPxL 400x900x250 mm kg 35 m? 0,25 392353 5.950
Z9INEDWOOP

TOPS POR INFRARROJOS

Encimera de una pieza prensada en acero inoxidable de 2 mm de espesor. Bordes laterales en angulo recto
para permitir una unién perfecta entre las unidades.Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado

Scotch Brite.

Cristal ceramico Ceran® con 6mm de grosor de alta resistencia, zonas por infrarrojos de 3,4 Kw, secciones
circulares concéntricas de 180 a 300 mm, que permiten seleccionar el area de calentamiento de acuerdo al

tamano de la sartén.
Proteccidn al agua IPXS.

Descripcion Codigo EUR
Top por infrarrojos 2 zonas (3,4kW cada una)
6,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x250 mm kg 34 m3 0,25 392044 3.170
Z9IRED2000
Top por infrarrojos 4 zonas (3,4kW cada una)
13,60 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
' 392045
3
AXPxL 800x900x250 mm kg 52 m? 0,46 JOIREHA000 4.735
ZONUSSI
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PLACAS DE MANTENIMIENTO

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y angulos rectos para una unién perfecta.

Placa lisa en acero dulce. Zonas controladas individualmente con regulacién escalonada.

Elementos de calentamiento con quemadores de alta eficiencia en gas y en eléctrico a través de resistencia
acorazadas, superficie sin sectores intermedios que permiten usar cacerolas de diferentes tamafos,
desplazarlas sin necesidad de levantarlas.

Temperatura maxima 450°C. Proteccién al agua IPX5.

Descripcion Codigo EUR

Placa de mantenimiento top a gas de acero

‘ dulce, medio mddulo

F‘E- AxPxL 400x900x250 mm kg 58 m? 0,25 Z9HOGD1000

Placa de mantenimiento top a gas de acero

6 dulce, médulo completo
_ g 16 kW 392023 3.650

Cames AXPXL 800x900x250 mm kg 125 m? 0,47 £9HOGH1000
- Placa de mantenimiento top eléctrica de acero
‘ dulce, medio médulo
Y ;j;_, 7 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz Zggégg)go 3.600
¢ _ AxPxL 400x900x250 mm kg 58 m? 0,25
FREIDORAS A GAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y angulos rectos para una unién perfecta.

Cuba embutida en V con elementos de calentamiento externos en acero inoxidable de alta eficiencia 'y
combustién optimizada. Dispositivo de fallo de llama por cada quemador, proteccion de piloto y encendido
piezoeléctrico.

Reguladcign termostatica de la temperatura hasta un maximo 190°C. Grifo de descarga, termostato de
seguridad.

Inyectores de conversién proporcionados como estandar.

Proteccion contra el agua IPX5

FREIDORA HP 23lIt : control electrénico programable, bomba de recirculacion de aceite, sistema automatico
de elevacion de cestos, modo coccion automatico.
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EVO900

Descripcion

Codigo

EUR

Freidora a gas 15 It. con 1 cuba en forma de
"V" (quemadores externos) y 1 cesto -
monobloque

14 kW
AxPxL 400x900x850 mm kg 65 m?3 0,51

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 1

392077
Z9FRGD1GFO

4.035

Freidora a gas 15+15 It. con 2 cubas en forma
de "V" (quemadores externos) y 2 cestos -
monobloque

28 kW
AxPxL 800x900x850 mm kg 105 m3 0,95
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 2

392078
Z9FRGH2GFO

6.715

Freidora a gas 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (quemadores externos) y 2 medios cestos -
monobloque

21 kW
AxPxL 400x900x850 mm kg 75 m?3 0,51
Accesorios incluidos

927223 2 medios cestos para freidoras de 1

18/23It

392331
Z9KKGABAMCA

4.305

Freidora a gas 23+23 It. con 2 cubas en forma
de "V" (Quemadores externos) y 4 medios
cestos - monobloque

42 kW
AxPxL 800x900x850 mm kg 126 m* 0,95
Accesorios incluidos

927223 2 medios cestos para freidoras de 2

18/23It

392332

Z9KKGABAMEA

7.375

Freidora a gas 23 It. de tubo para productos
rebozados, con 1 cuba y 2 medios cestos -
monobloque

19 kW
AxPxL 400x900x850 mm kg 73 m3 0,64
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1
927223 2 medios cestos para freidoras de 1

18/23It

392084
Z9FRGDTJFT

5.070
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Descripcion Codigo EUR
Freidora a gas 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (quemadores externos) y 2 medios cestos,
con control electrénico de tiempo y
temperatura - HP monobloque
26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz 392333
AxPxL 400x900x850 mm kg 95 m?3 0,69 Z9KKHBBAMCG 6.455
Accesorios incluidos
200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1
freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900
927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23lt
Freidora a gas 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (quemadores externos) y 2 medios cestos,
con control electronico de tiempo y
temperatura y sistema de filtrado de aceite
integrado - HP monobloque
26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz 392334 7.910
AxPxL 400x900x850 mm kg 99 m? 0,69 Z9KKIBBAMCG
Accesorios incluidos
200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1
freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900
927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23lt
Freidora a gas de 23 It con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos), control
electrénico, programable, bomba de
recirculacion del aceite, 2 medios cestos,
sistema automatico de elevacién de cestos,
modo de coccidén automatico, predispuesta
para sistema avanzado de filtrado de aceite 392343 9.970
Z9KKLBBAMCG :

26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 110 m?3 0,69
Accesorios incluidos

200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1

freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900

927223 2 medios cestos para freidoras de 1

18/23It

ZANUSSI
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EVO900

FREIDORAS ELECTRICAS

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores en
acero inoxidable con acabado Scotch-Brite y dngulos rectos para una unién perfecta.

Cuba embutida en V con elementos de calentamiento externos por infrarrojos.

Regulacién termostatica de la temperatura hasta un maximo 185°C. Grifo de descarga, termostato de
seguridad.

Proteccidn contra el agua IPX5

FREIDORAS HP 23 It.: control electrénico programable, bomba de recirculacién de aceite, sistema automatico
de elevacion de cestos, modo coccion automatica,

Descripcion Codigo EUR

Freidora eléctrica 15 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 1 cesto -
monobloque

10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392087 3.920
AxPxL 400x900x850 mm kg 59 m?3 0,51 ZOFRED1GFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 1

Freidora eléctrica 15+15 It. con 2 cubas en
forma de "V" (calentadores externos) y 2
cestos - monobloque

20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 3920288 6.570
AxPxL 800x900x850 mm kg 98 m3 0,99 ZOFREH2GFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 2
921691 Cesto para freidoras de 14 y 15It 2

Freidora eléctrica 18 It. con 1 cuba
(calentadores internos) y 2 medios cestos -
monobloque

16,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392094 3.845
AxPxL 400x900x850 mm kg 61 m?3 0,51 Z9FRED1THFO °
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1

927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23lt

Freidora eléctrica 18+18 It con 2 cubas
(calentadores internos) y 4 medios cestos

33 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 102 m? 0,97

Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 2

927223 2 medios cestos para freidoras de 2
18/23lt

392095
Z9FREH2HFO 6.540

>
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Descripcion

Codigo

EUR

Freidora eléctrica 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 2 medios cestos -
monobloque

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 73 m?3 0,51

Accesorios incluidos
927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23It

392337
Z9KKGDBAMCA

4.465

Freidora eléctrica 23+23 It. con 2 cubas en
forma de "V" (calentadores externos) y 4
medios cestos - monobloque

36 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 125 m? 0,95

Accesorios incluidos
927223 2 medios cestos para freidoras de 2
18/23lt

392338
Z9KKGDBAMEA

7.695

y -
G

-
1=

Freidora eléctrica 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 2 medios cestos
con control electrénico de temperatura y
tiempo - HP monobloque

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 87 m3 0,69

Accesorios incluidos

200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1
freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900

927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23It

392339
Z9KKHDBAMCG

6.430

112

Freidora eléctrica 23 It. con 1 cuba en forma de
"V" (calentadores externos) y 2 medios cestos,
con control electronico de tiempo y
temperatura y sistema de filtrado de aceite
integrado - HP monobloque

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 92 m3 0,64

Accesorios incluidos

200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1
freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900

927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23It

392340

Z9KKIDBAMCG

7.685
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Descripcion Codigo EUR

Freidora eléctrica de 23 It con 1 cuba en forma
de "V" (calentadores externos), control
electrénico, programable, bomba de
recirculacion del aceite, 2 medios cestos,
sistema automatico de elevacién de cestos,
modo de coccién automatico, predispuesta
para sistema avanzado de filtrado de aceite

; ; ) 392345
(accesorio opcional) - HP 70KKLDBAMCG 9.775

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 104 m? 0,64

Accesorios incluidos

200086 Filtro de aceite en acero inoxidable para 1
freidoras de 23 litros (Recoge los restos
de grasa y de comida) - Evo 900

927223 2 medios cestos para freidoras de 1
18/23lt

CONSERVADOR DE FRITOS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, paneles exteriores
en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, paneles laterales y trasero en una sola pieza para una mayor
durabilidad.

Lampara de infrarrojos, la cuba tiene capacidad de contener un recipiente GN 1/1, altura maxima 150 mm,
Falso fondo perforado GN 1/1. Resistencia al agua IPX5

Descripcion Codigo EUR

Conservador de fritos eléctrico top con 1 cuba

AXPxL 400x900x250 mm kg 32 m3 0,31 392098 2.205
Z9CSPDC000

T 1 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
~ (c—

ZANUSSI
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COCCION

COCEDORES MULTIPRODUCTO

Pla?o de trabajo en acero inoxidable de 2 mm de espesor, bordes laterales con dngulos rectos para un ajuste
perfecto.

Cuba de 40 It, prensada en acero inoxidable 316L, sin soldaduras de unién.Termostato de seguridad que
previene que funcione sin agua. Quemadores de alta eficiencia potenciados en acero inoxidable, con
dispositivo de fallo de llama y combustion optimizada y en los equipos eléctricos el sistema de calentamiento
es por infrarrojos. Sistema de auto-eliminacion de espuma, que ayuda en la extraccién del almidén. Panel de
control con llave de gas y encendido piezoeléctrico y termostato de seguridad que evite que funcione sin
agua. Rellenado de agua continuo a través de grifo manual. Gran desagiie con valvula de bola manual para el
vaciado de la cuba. Resistencia al agua IPX5

Accesorios opcionales: ESD, Sistema de elevacion automatica de cestos.

CESTOS NO INCLUIDOS. Sistema automatico de elevacién de cestos (Opcional)

Descripcion Codigo EUR

Cocedor multiproducto a gas 1 cuba 40 It.

16,50 kW

AxPxL 400x900x850 mm kg 57 m? 0,51 392111 4.445
.. . Z9PCGD1MFO
Accesorios incluidos

206342 Puerta para base armario abierta 1

Cocedor multiproducto a gas 2 cubas 40+40 It.

33 kW
AxPxL 800x900x850 mm kg 94 m3 0,95

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 2

392112
Z9PCGH2MFO 7.535

Cocedor multiproducto eléctrico 1 cuba 40 It.

10 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 56 m? 0,53 392126 4.330

. . Z9PCED1MFO
Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 1

Cocedor multiproducto eléctrico 2 cubas
40+40 It.

20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392127 7.305
AxPxL 800x900x850 mm kg 91 m? 0,98 Z9PCEHZMFO

Accesorios incluidos
206342 Puerta para base armario abierta 2

Sistema de elevacion automatica programable
e de cestos para cocedores multiproducto de

ol 40lt, 3 elevadores 206355

2 0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz LIFT9Z

AxPxL 200x900x850 mm kg 42 m3 0,27

4.060
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FRY TOPS A GAS

EVO900

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, bordes y laterales
de la maquina en angulo recto para una union perfecta, con cajon extraible recolector de grasas. Alzatina en
acero inoxidable en forma de U que cubre laterales y parte trasera y se puede limpiar en el lavavaijillas.

Placa de coccién en CROMO CEPILLADO Y CROMO DURO: Superficie de coccién de 15 mm de espesor.
Rango de temperatura de 90°C a 270°C . Encendido piezoeléctrico, Gran orificio de descarga para el drenaje

de aceite y grasas.
Resistencia al agua IPX5

Descripcion

Codigo

EUR

Fry top a gas con placa inclinada lisa cromo,
control termostatico, alzatina y rascador
incluidos, medio moédulo

10 kW
e AxPxL 400x900x250 mm kg 57 m3 0,27

Accesorios incluidos
164255

Rascador para frytop liso 1

392053
Z9FTGDCS00

3.035

Fry top a gas con placa inclinada lisa cromo,
control termostatico, alzatina y rascador
L incluidos, médulo completo

—— 20 kW
\. a - AxPxL 800x900x250 mm kg 101 m?3 0,51

Accesorios incluidos
164255

Rascador para frytop liso 1

392054
Z9FTGHCS00

4.605

Fry top gas con placa inclinada cromo 2/3 lisa
y 1/3 ranurada, control termostatico, alzatina y
rascador incluido, medio médulo

20 kW

AxPxL 800x900x250 mm kg 100 m?* 0,50

Accesorios incluidos

164255

206420
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

Rascador para frytop liso 1
Rascador para frytop ranurado,incluye 1

392055
Z9FTGHCPOO

4.695

Fry top gas de medio mddulo con placa de
coccion de cromo cepillado acanalado,
inclinada, control termostatico, raspador

‘ incluido
| 10 kW
=)

AxPxL 400x900x250 mm kg 56 m?3 0,27

b Accesorios incluidos

206420
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

Rascador para frytop ranurado,incluye 1

392354
Z9IILAAOMCA

3.000
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Descripcion Codigo EUR

Fry top a Gas con placa de coccién de cromo
cepillado, horizontal, control termostatico,

$ raspador incluido
: : 10 kW 392402 2.920

' =3 AxPxL 400x900x250 mm kg 58 m? 0,27 A CS

s Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206296  Tapon para frytop con placa horizontal 1

Fry Top a gas, superficie de coccion lisa de
cromo cepillado, control termostatico.

20kw 392401
AxPxL 800x900x250 mm kg 102 m? 0,50 Z9IINAAOMEA

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206296  Tapon para frytop con placa horizontal 1

4.465

Fry top a gas de médulo completo con placa
de coccion de cromo cepillado lisoy 1/3
acanalado cepillado, inclinado, control
termostatico, raspador incluido

> 20 kW 392403
—a AxPxL 800x900x250 mm kg 104 m? 0,47 Z9IIMAAOMEA

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

4.570

FRY TOPS ELECTRICOS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, bordes y laterales
de la maquina en angulo recto para una union perfecta, con cajén extraible recolector de grasas. Alzatina en
acero inoxidable en forma de U que cubre laterales y parte trasera y se puede limpiar en el lavavajillas.

Placa de coccién en CROMO CEPILLADO Y CROMO DURO: Superficie de coccién de 12 mm de espesor.
Rango de temperatura de 120°C a 280°C . Encendido piezoeléctrico, Gran orificio de descarga para el drenaje
de aceite y grasas.

Elementos de calentamiento en Incoloy posicionados bajo la placa de coccién. Resistencia al agua IPX5.

ZANUSSI
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EVO900

Descripcion

Codigo

EUR

Fry top eléctrico con placa inclinada lisa
cromo, control termostatico, alzatina y
rascador incluido, medio médulo

7,50 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x900x250 mm kg 54 m3 0,24

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso

392072

Z9FTEDCSO00

2.920

Fry top eléctrico con placa inclinada lisa
cromo, control termostatico, alzatina y
rascador incluido, médulo completo

15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x900x250 mm kg 100 m? 0,47

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso

392073
Z9FTEHCS00

4.350

Fry top eléctrico con placa inclinada cromo,
2/3 lisa, 1/3 ranurada, control termostatico,
alzatina y rascador incluido, médulo completo

15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 800x900x250 mm kg 99 m3 0,47

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

392074

Z9FTEHCPOO

4.435

Fry top eléctrico de medio médulo con placa
de coccion cromada cepillada lisa, horizontal,
control termostatico, raspador y tapon
incluidos

7,50 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x900x250 mm kg 55 m3 0,25

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso
206296  Tapdn para frytop con placa horizontal

1

392357
Z9IINDAOMCA

2.735

Fry top eléctrico TOP con placa de coccidn de
cromo cepillado, ranurada, inclinada, control
termostatico, raspador incluido

7,50 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
AxPxL 400x900x250 mm kg 53 m3 0,25

Accesorios incluidos

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

1

392356
Z9IILDAOMCA

2.775

ZANUSSI
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FRY TOP HP A GAS

Descripcion Codigo EUR
Fry top eléctrico de médulo completo con
placa de coccién cromada cepillada lisa,
horizontal, control termostatico, raspador y
tapoén incluidos
392400
15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz Z9IINDAOMEA 4.130
AxPxL 800x900x250 mm kg 101 m?3 0,51
Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206296  Tapon para frytop con placa horizontal 1
Fryt top eléctrico top cromo cepillado 800 mm
2/3 liso 'y 1/3 ranurado,inclinado y control
termostatico, raspador incluido.
15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 392358
AxPxL 800x900x250 mm kg 98 m? 0,46 ST T 4.205
Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas
Fry top eléctrico de médulo completo con
placa de coccién acanalada de cromo
cepillado, inclinado, control por termostato,
rascador incluido
392408
15 kW 400 V 3 50/60 Hz 9l DAOMEA 4.340

AxPxL 800x930x250 mm kg 105 m?3 0,51

Accesorios incluidos

206420 Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

1

Superficie de coccién prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, bordes y laterales
de la maquina en angulo recto para una unién perfecta, paneles exteriores con acabado Scotch-Brite.

Placa de coccién en CROMO DURO: Superficie de coccion de 20 mm de espesor, resistentes a las rayaduras
(gracias a un tratamiento especial de la placa de cromo). Rango de temperatura de 90°C a 270°C . 4 mandos
independientes. Encendido piezoeléctrico, Dos orificios de descarga para el drenaje de aceite y grasasy 2
contenedores de 3 litros cada uno. Proteccién al agua IPX5

118
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Descripcion Codigo EUR

Fry top gas top HP de cromo placa lisa de
1200, control termostatico, resistente a las

rayaduras. Raspador incluido
392406 10.725
33 kW Z9IIKAAOMIA :
AxPxL 1200x930x250 mm kg 200 m3 0,68

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso 1

Fry top gas top HP de cromo placa lisa 2/3 y
1/3 ranurada, control termostatico, resistente a
las rayaduras. Raspador incluido.

33 kW
§ . 392407 10.835
AxPxL 1200x930x250 mm kg 200 m?* 0,81 Z91IMAAOMIA .

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1
206420 Rascador para frytop ranurado,incluye 1
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

FRY TOP HP ELECTRICO

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, bordes y laterales
de la maquina en angulo recto para una unién perfecta, paneles exteriores con acabado Scotch-Brite.

Placa de coccién en CROMO DURO: Superficie de coccion de 20 mm de espesor, resistentes a las rayaduras
(gracias a un tratamiento especial de la placa de cromo). Rango de temperatura de 90°C a 270°C . 4 mandos
independientes. Encendido piezoeléctrico, Dos orificios de descarga para el drenaje de aceite y grasasy 2
contenedores de 3 litros cada uno. Proteccidn al agua IPX5

Descripcion Codigo EUR

Fry top eléctrico HP de cromo placa lisa de
1200 mm, control termostatico, resistente a
rayaduras. Raspador incluido

20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz zgﬁ%ng?A 10.295

AxPxL 1200x900x250 mm kg 189 m3 0,75

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

>)
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PARRILLAS A GAS

Descripcion Codigo EUR

Fry top eléctrico top HP de cromo placa lisa

2/3y 1/3 ranurada, resistente a las rayaduras.

Raspador incluido.

20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz

AxPxL 1200x900x250 mm kg 170 m? 0,68 Zggﬂ%ﬁ?j " 10.410

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso

206420  Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, con angulos

redondeados.

Quemadores en acero inoxidable Aisi 441 con llama autoestabilizante, con dispositivo de fallo de llama'y
deflectores para prevenir la obstruccién. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales
y se puede lavar en el lavavajillas. Parrilla de hierro fundido esmaltada de gran resistencia de doble caray
extraible para facil mantenimiento.

Resistencia al agua IPX5.

120

Descripcion Codigo EUR

Parrilla a gas, medio mddulo - monobloque

10 kW

AxPxL 400x900x850 mm kg 72 m3 0,58 392266 3.375
L . Z9GRGDGCFU

Accesorios incluidos

206422 Rascador para parrillas de hierro fundido 1

Parrilla a gas, médulo completo - monobloque

20 kW

AxPxL 800x900x850 mm kg 115 m3 1,06 392267 4.990

Z9GRGHGCFU

Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido

1

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EV0900

PARRILLAS ELECTRICAS

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, con angulos

redondeados.

Elementos de calentamiento Incoly acorazados colocados debajo de la placa de coccidn, basculan hacia el
frontal para facilitar la limpieza. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se
puede lavar en el lavavajillas. Parrilla de hierro fundido esmaltada de gran resistencia de doble cara para
cocinar carnes o pescados. Cajén recoge grasas.

Resistencia al agua IPX 5

Descripcion

Codigo

EUR

N
=

ot

-¢

T

b

Parrilla eléctrica, medio médulo - monobloque

7,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 400x900x850 mm kg 73 m?* 0,53

Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido

1

392270
Z9GREDGCFU

3.330

—

Parrilla eléctrica, médulo completo -
monobloque

15 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 118 m? 1,06

Accesorios incluidos
206422 Rascador para parrillas de hierro fundido

1

392271
Z9GREHGCFU

4.975

PARRILLAS A GAS TOP - HP

Superficie de coccion prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, con angulos

redondeados. Quemadores en acero inoxidable AlSI 441 con llama autoesbilizante, con dispositivo de fallo de
llama. Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el
lavavaijillas.Cajon recolector de grasas. PARRILLA de hierro fundido esmaltada de gran resistencia que se
puede rotar para carnes y pescados.

Sistema especial de radiacion a través de deflectores en acero inoxidable AISI 441 que previene la
obstruccién de quemador, minimiza llamaradas y proporciona uniformidad del calor en toda la parrilla,
alcanzando aproximadamente 700°C

Las secciones radiantes se quitan facilmente para su limpieza en el lavavajillas. Resistencia al agua IPX5
Mando de control con posicion "Stand-by" minimiza el consumo de potencia cuando no se necesita.

Descripcion Cadigo EUR
Parrilla a gas top HP, medio médulo
' 10,50 kW
& AxPxL 400x900x250 mm kg 65 m3 0,19 392219 4.985
e Z9GRGDGCOP
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Descripcion Codigo EUR
Parrilla a gas top HP, médulo completo
21 kW

s 392065
AxPxL 800x900x250 mm kg 113 m? 0,50 CCHEL BonE 6.255
Parrilla a gas top HP de gran superficie, 1+1/2
modulo
13501 oLy | 7580
AxPxL 1200x941x250 mm kg 163 m? 0,76

PARRILLAS ELECTRICAS TOP - HP

Superficie de coccidn prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, con angulos
redondeados. . Alzatina en acero inoxidable que cubre la parte trasera y los laterales y se puede lavar en el
lavavajillas. PARRILLA de 2 mm de espesor en forma de U extraible para un rapido calentamiento de la
superficie de coccion. Elementos térmicos INCOLOY colocados bajo la superficie de coccién, basculantes
con regulacion de potencia independiente.Cuba fija con desagiie. Grifo de rellenado de la cuba (debe afiadirse
agua antes de su uso) con indicador luminoso de falta de agua en la cuba. Resistencias elevables 90° para
una facil limpieza. Zonas de calentamiento independientes con mandos de potencia regulable. Resistencia al

agua iPX5

122

Descripcion Codigo EUR

Parrilla eléctrica top HP, medio modulo

5,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

AXPxL 400x900x250 mm kg 51 m3 0,20 392346 4.275
.. . Z9GREDGSOP

Accesorios incluidos

206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP

Parrilla eléctrica top HP, medio modulo

11,60 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

s 392347

AxPxL 800x900x250 mm kg 80 m?3 0,35 6.005
.. . Z9GREHGSOP

Accesorios incluidos

206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP
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Descripcion Codigo EUR

Parrilla eléctrica top HP de gran superficie

Q 17,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392348
e AxPxL 1200x900x250 mm kg 114 m? 0,51 8.590
et - o Z9GRELGSOP
) Accesorios incluidos
206436 Rascador para parrilla eléctrica top HP 1

MARMITAS CILINDRICAS A GAS

Superficie de trabajo en una sola pieza prensada de acero inoxidable de 2 mm de espesor, la cuba embutida y
tapa doble en acero inoxidable 316, angulos redondeados sin soldaduras y paneles exteriores en acero
inoxidable con acabado Scotch-Brite. Carga minima es de 20 litros para un correcto funcionamiento.

Tiene quemadores en acero inoxidable con combustién optimizada,dispositivo de fallo de llama, limitador de
temperatura y proteccion de piloto. Resistencia al agua IPX5. Vavula de seguridad para garantizar la presion
en los modelos de calentamiento indirecto

Valvula Selenoide para rellenado de agua fria / caliente, grifo de descarga de gran capacidad para la
extraccion del alimento

Modelos disponibles con rellenado automatico de agua para la doble camara

Calentamiento Directo: quemadores directamente en la cuba, el alimento alcanza mayor temperatura
Calentamiento Indirecto: utiliza integramente la saturacién de vapor en la doble cdmara a 110°C

Descripcion Codigo EUR

Marmita a gas 60 It. con presostato, indirecta
14 kW 0,10 kW 230 V 1N 50 Hz

AxPxL 800x900x850 mm kg 140 m*1,18 392232 9.395

s . Z9BSGHINFO
Accesorios incluidos
927222 Aditivo anticorrosivo para el agua para 1

marmitas con calentamiento indirecto
Marmita a gas 100 It. con presostato, indirecta
21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz 392100
AxPxL 800x900x850 mm kg 132 m? 1,24
J Z9BSGHIPFO 10.165

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto
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Descripcion

Codigo

EUR

Marmita a gas 80/100 It. con presostato,
indirecta, rellenado de agua automatico en la
camara intermedia

21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 134 m3 1,18

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

392101
Z9BSGHIPFR

10.635

Marmita a gas 150 It. con presostato, indirecta

24 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 139 m*1,18

Accesorios incluidos
927222 Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

392102
Z9BSGHIRFO

10.215

Marmita a gas 150 It. con presostato, indirecta,
rellenado de agua automatico de la cdmara

24 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 141 m3 1,19

Accesorios incluidos
927222 Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

392103

Z9BSGHIRFR

10.660

Marmita a gas 150 It. con presostato, indirecta,
autoclave

24 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 147 m3 1,18

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

392104
Z9BSGHIRFC

12.020

Marmita a gas 100 It. directa

21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 109 m?* 1,08

392106
Z9BSGHDPFO

7.750

124

Marmita a gas 150 It. directa

24 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 800x900x850 mm kg 110 m?* 1,08

392107
Z9BSGHDRFO

7.975
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Descripcion Codigo EUR

Marmita a gas 150 It. directa, autoclave

24 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz

AxPxL 800x900x850 mm kg 170 m? 1,18 392108 9.750

Z9BSGHDRFC

MARMITAS CILINDRICAS ELECTRICAS

Superficie prensada en acero inoxidable en una sola pieza de 2 mm de espesor, paneles exteriores en acero
inoxidable con acabado Scotch-Brite. Cuba embutida con dngulos redondeados sin soldaduras y tapa con
doble capa en acero inoxidable 316 . Las marmitas eléctricas tienen sistema de calentamiento acorazado
cerrado, sin perdida de energia, utiliza integramente el vapor generado saturado a una temperatura de 110°C
en la cdmara intermedia, los elementos de calentamiento con control de energia, limitador de temperatura y
presostato. Valvula de seguridad para garantizar la presion.

Valvula Seneloide para rellenado de agua fria / caliente, grifo de descarga de gran capacidad para la
extraccion del alimento

Modelos disponibles con rellenado de agua automatico para las marmitas de calentamiento indirecto
Proteccién del agua IPX5

Descripcion Codigo EUR

Marmita eléctrica 60 It. con presostato,
indirecta

9,40 KW 400 V 3N 50/60 Hz 392233
AxPxL 800x900x850 mm kg 140 m?1,18 Z9BSEHINFO

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

8.915

Marmita eléctrica 100 It. con presostato,
indirecta

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392118
AxPxL 800x900x850 mm kg 122 m? 1,24 Z9BSEHIPFO

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1
marmitas con calentamiento indirecto

9.415
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Descripcion Codigo EUR
Marmita eléctrica 100 It. con presostato,
indirecta y con rellenado de agua automatico
de la cdmara
21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz Z%ESZEMD?R 9.390
AxPxL 800x900x850 mm kg 128 m3 1,19
Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto
Marmita eléctrica 150 It. con presostato,
indirecta
21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 3921 20
AxPxL 800x900x850 mm kg 131 m*1,18 Z9BSEHIRFO 9.590
Accesorios incluidos
927222 Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto
Marmita eléctrica 100/150 It. con presostato,
indirecta, rellenado de agua automatico en la
camara intermedia
21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz ?;921 21 9.490
AxPxL 800x900x850 mm kg 133 m3 1,17 e
Accesorios incluidos
927222 Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto
Marmita eléctrica 150 It. con presostato,
indirecta, autoclave
21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392122 11.395
AxPxL 800x900x850 mm kg 170 m3 1,18 Z9BSEHIRFC :

Accesorios incluidos
927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EV0900

MARMITAS RECTANGULARES

Descripcion Codigo EUR

Marmita a gas 250 It. indirecta
35 kW 0,05 kW 230 V 1N 50/60 Hz

AXPxL 1200x900x850 mm kg 256 m? 1,56 392105 21.605
.. . Z9BSGLIUFE

Accesorios incluidos

927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1

marmitas con calentamiento indirecto

Marmita eléctrica 250 It. indirecta
24 kW 400 V 3N 50/60 Hz

AxPxL 1200x900x850 mm kg 234 m? 1,56 392123 19.725
s oy 1 Z9BSELIUFE

Accesorios incluidos

927222  Aditivo anticorrosivo para el agua para 1

marmitas con calentamiento indirecto

SARTENES

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 2 mm de espesor, paneles exteriores con
acabado Scotch.Brite Tapa de doble pared en acero inoxidable.Superficie de coccion DUOMAT (es una
aleacion de 10 mm de grosor obtenida de la combinacion de 2 aceros inoxidables diferentes) que mejoran la
estabilidad térmica, ideal para: asar.dorar,estofar,saltear, hervir o preparar salsas. Sartén a gas con
Quemadores en AlSI 441 anticorrosién que permite gran rendimiento y resistentes a altas temperaturas,
temperatura regulable de 120°C a 300°C . Sartén eléctricas los quemadores son por infrarrojos colocados
bajo la superficie de coccidn regulables de 120°C a 300°C.

Mecanismo basculante manual. Resistencia al agua IPX5

Descripcion Codigo EUR

Sartén basculante a gas 80 It. con superficie
de coccién Duomat, grifo, control de energia y

control termostatico 392136 8.010

21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz Z9BRGHDOFO

AxPxL 800x900x850 mm kg 158 m?* 0,95

Sartén basculante automatica a gas 80 It. con
superficie de coccién Duomat, grifo, control de

energia y control termostatico 392137 9.360

21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz Z9BRGHDOFM

AxPxL 800x900x850 mm kg 163 m?3 0,95

>)
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Descripcion Codigo EUR

Sartén basculante a gas 100 It. con superficie

de coccién Duomat, grifo, control de energia y

control termostatico 392140 9.045

27 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz Z9BRGJDPFO

AxPxL 1000x900x850 mm kg 185 m3 1,18

Sartén basculante automatica a gas 100 It. con

superficie de coccién Duomat, grifo, control de

energia y control termostatico 392141 10.395
Z9BRGJDPFM :

27 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz

AxPxL 1000x900x850 mm kg 187 m3 1,18

Sartén basculante eléctrica 80 It. con

superficie de coccién Duomat, grifo, control de

energia y control termostatico 392145 7.780
Z9BREHDOF0 :

13 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

AxPxL 800x900x850 mm kg 152 m?* 0,95

Sartén basculante automatica eléctrica 80 It.

con superficie de coccién Duomat, grifo,

control de energia y control termostatico 392146 9.145
Z9BREHDOFM :

13 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

AxPxL 800x900x850 mm kg 157 m* 0,91

Sartén basculante eléctrica 100 It - superficie

de coccion Duomat, control termostatico

17 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz zgl?é]l;ltgo 8.925

AxPxL 1000x900x850 mm kg 175 m3 1,18

Sartén basculante automatica eléctrica 100 It.

con superficie de coccion Duomat, grifo,

control de energia y control termostatico 392150
Z9BREJDPFM 10.280

17 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 1000x900x850 mm kg 181 m* 1,17
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COCEDORES MULTIFUNCIONALES

Superficie de coccién prensada en una sola pieza en acero inoxidable de 2 mm de espesor, paneles exteriores
en agelrg igoxidable con acabado Scotch-Brite y laterales y trasera en una sola pieza, para mayor durabilidad y
estabilidad.

Equipos de coccion mulifuncional que pueden ser usados para saltear,estofar,hervir y hacer salsas.

Cuba en acero inoxidable con angulos redondeados para facilitar limpieza. Superficie de coccién en acero
COMPOUND: (3 mm de una capa de acero inoxidable ASISI 316 unida a 12mm de otra capa en acero dulce).
En equipos de gas los quemadores en doble linea de llama para garantizar la uniformidad de calor,
temperatura regulable de100°C a 250°C, vavula de gas termostatica y encendido piezoeléctrico. En los
equipos eléctricos quemadores acorazados en Incoloy, rango de temperatura de 120°C a 300°C

Descripcion Cadigo EUR

Cocedor multifuncional a gas, 22 It. con
superficie de coccién Compound

14 kW 392142 6.070

AxPxL 800x900x850 mm kg 99 m? 0,98 Z9MFGHDIO0

Accesorios incluidos

164255 Rascador para frytop liso 1

Cocedor multifuncional eléctrico, 22 It. con

superficie de coccién Compound

10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 392151 5.885
Z9MFEHDIO0 :

AxPxL 800x900x850 mm kg 102 m3 0,98

Accesorios incluidos
164255 Rascador para frytop liso 1

BANO MARIAS

Superficie prensada en acero inoxidable de 2 mm de espesor, paneles exteriores en acero inoxidable con
acabado Scotch-Brite, con angulos redondeados sin soldaduras. En equipos a gas quemadores en acero
inoxidable con dispositivo de fallo de llama y proteccién piloto. En equipos eléctricos quemadores
acorazados en Incoloy posicionados bajo la cuba.

Temperatura operativa de 30°C a 90°C

Rellenado de agua manual (opcional grifo de llenado)

Marcado de nivel maximo de agua en el interior de la cuba

Grifo frontal para la descarga del agua

Apto para recipientes GN 1/1 altura maxima 150 mm

Descripcion Codigo EUR
Bafio maria a gas top con 1 cuba-1/1GN
A - 392109
\:, 3
\‘_ﬁ,& AXPxL 400x900x250 mm kg 31 m3 0,25 EDEI 2.530
24
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Descripcion Codigo EUR
Bafio maria a gas top con 1 cuba-2/1GN
@T& 6,20 kKW
. — AxPxL 800x900x250 mm kg 45 m?3 0,54 392110 3.330
- & _ Z9BMGHB000
Bafio maria eléctrico top con 1 cuba - 1/1GN
——
‘ 2,20 KW 220-230 V 1 50/60 Hz
—3 AxPxL 400x900x250 mm kg 30 m?3 0,24 392124 2.125
© Z9BMEDBO000
Bafio maria eléctrico top con 1 cuba - 2/1GN
— -~ 4,40 kW 380-400 V 2N 50/60 Hz
\‘t?”e AXPxL 800x900x250 mm kg 45 m? 0,54 392125 3.105
75 A Z9BMEHB000

ELEMENTOS NEUTROS

Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite, paneles laterales y trasera en una sola
pieza para una mayor durabilidad y estabilidad. Disponible con frontal cerrado o con cajon.
Fregadero top en acero inoxidable AlISI 304, + grifo con mandos de agua fria y caliente solo se puede instalar
sobre base neutra ( no es posible instalar sobre bases refrigeradas)

Descripcion Codigo EUR
—_— Elemento neutro con frontal cerrado, 1/4
moédulo
: h— AxPxL 200x900x2 kg 16 m20,12 392156
XPxL 200x900x250 mm kg 16 m?3 0, T RN 675
LLL_’_J
Elemento neutro con 1 cajon, 1/4 médulo
AxPxL 200x900x250 mm kg 20 m?3 0,09
392157 1.015
Z9WTNBNOOE :
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Descripcion Codigo EUR

Elemento neutro con frontal cerrado, 1/2

modulo

AxPxL 400x900x250 mm kg 24 m3 0,22 392158 745
Z9WTNDNOOO

Elemento neutro con 1 cajon, 1/2 moédulo

AxPxL 400x900x250 mm kg 29 m:3 0,22
392159 55
Z9WTNDNOOE :

Elemento neutro con frontal cerrado, médulo

completo

AxPxL 800x900x250 mm kg 36 m? 0,40 392160 1.040
Z9WTNHNO0O

Elemento neutro con 1 cajén, médulo

completo

AxPxL 800x900x250 mm kg 43 m? 0,40 392161 1.440
Z9WTNHNOOE

Fregadero top con columna de agua, medio

maodulo

AxPxL 400x900x250 mm kg 29 m?3 0,19 392236 1.600
Z9SUNDQO00

Neutro con columna agua y contador, médulo

1/4 - EVO900

0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz v%ﬂg?ggz 1.970

AxPxL 200x900x250 mm kg 24 m? 0,14

Zn“ “SSI 131
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BASES NEUTRAS

Bases de armario construidas en una unica pieza curvada, sin tornillos, acero inoxidable con acabado Scotch-
Brite. Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite. Patas regulables en altura 150 mm.
Accesorios opcionales; puertas, cajones, guias para recipientes GN, y kits de calentamiento.

Descripcion Codigo EUR
Base abierta 1/2 modulo
AxPxL 400x785x600 mm kg 18 m3 0,28
391153 o
E9BANDO0OO
Base abierta médulo completo
AxPxL 800x785x600 mm kg 26 m3 0,55
391154 S
E9BANH0000
Base abierta 1+1/2 médulo
AxPxL 1200x785x600 mm kg 34 m3 0,78
391155 BEE
E9BANL000O
T Base cerrada 200mm, EVO900
AxPxL 200x900x600 mm kg 19 m3 0,26
391220 690
E9BANBOOCO
T Base armario con cajon para botellas, 1/4
0 modulo
s 391152
\.J. AXPxL 200x900x600 mm kg 24 m3 0,26 S 1.045
)|
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BASES REFRIGERADAS

Encimera de una pieza de 1,5 mm de espesor en acero inoxidable, paneles exteriores en acero inoxidable con
acabado Scotch-Brite . Rango de temperatura ajustable de -2°C a + 10°C para el almacenamiento de carne,
pescado y productos lacteos. Unidad compresora refrigerada integrada. Circulacion de aire forzado para un
enfriamiento radpido y una distribucién uniforme de la temperatura. Desescarche y evaporacion automatica: la
condensacién evapora automaticamente gracias a las resistencias colocadas en el contenedor de desagiie

de la condensacion. *
componentes desde la parte frontal. *

Disponibles con 2, 3y 6 cajones

Disefio para instalacion modular dentro de un bloque de coccion. Acceso a todos los
Respetuoso con el medio ambiente: R452a como gas refrigerante.

-
\

SOPORTES SBALZO

—

Descripcion Codigo EUR
Base refrigerada con 2 cajones GN 1/1,
temperatura -2° /+10°C. Gas R290
0,44 kW 220-230 V 1N 50 Hz . sas;?AzEgc?r\%lN 7.370
AxPxL 1200x830x600 mm kg 123 m3 1,13
Base refrigerada con 3 cajones, -2/+10°C,
evaporacién automatica del condensado de
descongelacién - R290 392601 8.020
0,44 kW 220-230 V 1N 50 Hz ZOTTAECOMKN
AxPxL 1600x830x600 mm kg 146 m?3 1,81
Base refrigerada con 6 cajones, -2/+10°C,
evaporacién automatica del condensado de
descongelacién - R290
° Z9§'?B%C?OOM0KN 10.375
0,44 kW 220-230 V 1N 50 Hz
AxPxL 1600x830x600 mm kg 168 m? 1,53
Descripcion Cadigo EUR
Soporte sbalzo a pared con conducto de
servicio, 2000 mm
206211

AxPxL 400x2000x900 mm kg 150 m? 1,23

ol XEREEImm m NSL2003 3.035
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Descripcion Codigo EUR
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
: == servicio, 2400 mm
‘\I AXPxL 400x2400x900 mm kg 170 m? 1,62 ZNOS?,ﬁgsZ 3.425
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
5 = servicio, 2800 mm
"‘I AxPxL 400x2800x900 mm kg 205 m? 1,23 2NOS?228333 4.350
- Soporte sbalzo a pared con conducto de
T;- = servicio, 3200 mm
‘I‘I AxPxL 400x3200x900 mm kg 290 m? 1,23 2NOS?322334 4.485
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
‘ servicio, 3600 mm
"‘I AxPxL 400x3600x900 mm kg 290 m? 0,94 ZN%?S%QSS 4.975
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Evo900 - General features

The Evo900 line will offer a full portfolio of unique features. It is possible to choose a single
appliance to further enhance your existing kitchen or custom-build the suite you have always desired.

Worktop 2mm thick Flush fitting connections

Scotch
brite
finishing

IPX5 water
resistance
class for
electric units

Metallic knobs Stainless steel paneling

Innovative, high performing
and energy saving solution

Deep-
drawn
wells

Deep-drawn
fry tops

Side
panels
for
aesthetic
and
hygienic
solutions

Pressed rounded worktops

Back-to-back configuration possible (900 & 900 or 900 & 700)
Note: New Configurator is available for different types of installation
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Installations

Full choice of installation typologies to custom fit your kitchen.

Evo900 - installation on feet

P UF B8 BF €

= Standard solution, ideal when
needing a fixed installation of
appliances that can be adjusted in
height (150 - 250 mm)

= Provided as standard on all
free standing appliances and
bases

= Flanged feet (screwed to the floor)
available as optional
(code 206136)

Evo900 - bridge installation for countertop appliances

Pk

Bridge Installation - Accessories list

:

= Provides a hygienic solution by
allowing to suspend a number of
top appliances between two free
standing units

= Must be installed between two free
standing units and has a limit of

U 1600mm in length*

206154 Support for bridge type installation, 400mm
206137 Support for bridge type installation, 800mm
206138 Support for bridge type installation, T000mm
206139 Support for bridge type installation, 17200mm
206140 Support for bridge type installation, T400mm
206141 Support for bridge type installation, T600mm

Note: bridge installation is not possible onto braising pans.

* For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional representative or refer to Accessories

brochure.
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Evo900 - cantilever installation

= Provides an aesthetic and hygienic

solution by use of a supporting s A
frame. Q) s
Can be used for one side and back- S ©
to-back installations* C—p
(B
(0]
Cantilever Installation - Accessories list
o 206322 2 support bars for cantilever top units
o 206330 Undercounter cover panel, 200mm
206331 Undercounter cover panel, 400mm
206332 Undercounter cover panel, 800mm
0 206336 Undercounter cover panel, 1200mm
0 206341 2 aesthetic side covering panels for cantilever installations

206211 Wall type cantilever support with service duct, 2000mm

206212 Wall type cantilever support with service duct, 2400mm

206213 Wall type cantilever support with service duct, 2800mm

206214 Wall type cantilever support with service duct, 3200mm

O 206215 Wall type cantilever support with service duct, 3600mm

206216 Central cantilever support with service duct, 2000mm
206217 Central cantilever support with service duct, 2400mm
206218 Central cantilever support with service duct, 2800mm
206219 Central cantilever support with service duct, 3200mm

206220 Central cantilever support with service duct, 3600mm

0o

206226 Floor fixing foot for cantilever

206295 Pair of lower covering elements

206364 Kit for braising pan on cantilever

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.
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Evo900 - installation with kicking strip

= Covers the feet to close the area
between the appliances and the
floor

= Can be applied to free standing
appliances and bases installed on
feet

Kicking Strip installation - Accessories list
206174 Frontal kicking strip, 200mm
206175 Frontal kicking strip, 400mm
206176 Frontal kicking strip, 800mm
206177 Frontal kicking strip, 7000mm
206178 Frontal kicking strip, 1200mm
206179 Frontal kicking strip, 1600mm
206180 Pair of side kicking strips

206203 Frontal kicking strip for 23lt fryers

880336 Frontal kicking strip for ref-freezer base

880221 Pair of side kicking strip for ref-freezer base

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.
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Evo900 - installation on cement plinth
Solution for cement plinth T00mm high

Special

—— — — 100 mm foot
Evo900| EVo900 = (accessory)
= |5 8] T H Q s [r—————— S/S front
DY s covering
< > A ) panel for

side view - (cement plinth)*

*1820 mm - with service duct 200 mm
1620 mm - without service duct 200 mm
1070 mm - single unit with service duct 200 mm
810 mm - single unit without service duct 200 mm

Ev0700 |Evo900
(= 2 ) G- | C)
.

<
<

1620 mm - with service duct 200 mm
1420 mm - without service duct 200 mm

100 MM

concrete = Provides a closed solution to

installation H

(acossson) be mounted on cement plinth -
various solutions available*

Wy A fow = Suitable for all free standing

units and bases*
CONCRETE
PLINTH

front view (cement plinth): frontal plinth must be 6 mm shorter than width of block (3 mm on each side)

On cement plinth - Accessories list

206146 Frontal kicking strip for concrete installation, 200mm

206147 Frontal kicking strip for concrete installation, 400mm

206148 Frontal kicking strip for concrete installation, 800mm

206150 Frontal kicking strip for concrete installation, 7000mm

206151 Frontal kicking strip for concrete installation, 1200mm

206152 Frontal kicking strip for concrete installation, 7600mm

206157 Pair of side kicking strips for concrete installation

206210 Kit 4 feet for concrete installation (not for 900 line free standing grill)

*Note. New Configurator available. For more detailed information, please contact your local Zanussi Professional
representative or refer to Accessories brochure.
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Evo900 - installation on wheels

A« Use frontal support bars to

create a "bridge” solution for
free standing appliances or
bases

900 mm

= Suitable for installation on feet

or wheels

max 2000 mm

@v = Can be applied for almost all

> units with some exceptions*

206366"

Installation on frontal support bars**

Base support for feet or wheels - 400mm

206431"

Base support for feet or wheels - 600mm

206367"

Base support for feet or wheels - 800mm

206368"

Base support for feet or wheels - 1200mm

206369"

Base support for feet or wheels - 1600mm

206370

Base support for feet or wheels - 2000mm

206135

4 wheels, 2 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars

206372

Installation on lateral support bars***

Base support for wheels (lateral) - 2 pieces.
To be used for 23t fryers and pasta cookers

206135

4 wheels, 2 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars

* Note.

New Configurator available. Installation on wheels is not available for braising pans. For more

detailed information, please contact your local Zanussi Professional representative or refer to

Accessories brochure.
**  Note.
***  Note.

140

Each kit contains 2 pieces, back and front.
Lateral supports are required for pasta cookers, 23t fryers.
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Evo900 - installation of refrigerated bases on wheels

Installation of standard refrigerated bases on wheels

206430 Base support (lateral) - 3 pieces for the installation
on refrigerated bases

206432 6 wheels, 3 swivelling with brake - it is mandatory to
use support bars
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Evo900 - top installation tips
on refrigerated base

Not to be installed on refrigerated base

Electric hot plates Bain marie Sink unit

€C - |
.

A Because of specific A Water drain connection: A Water connection and
construction of the unit intefers with refrigerated drain: intefers with

base refrigerated base

Some recommendations to install on 900 refrigerated or freezer base

Induction Induction wok

« It is recommended to use worktops as « It is recommended to use worktops as
spacers for better insulation spacers for better insulation
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Evo900 fryer baskets

Fryers — available accessories

Baskets for ga

s/electric fryers

Full size basket for 15lt fryers
W=225mm
d =325mm

921691"
h =125 mm
2 half size baskets
for 15lt fryers w | 1
921692 w=105mm
d =325mm
h =125mm _T_T_
1 full size basket
927226 for 18 and 23t fryers
- w=285mm
927201 d =352 mm
h =148 mm T
2 half size baskets
927223 for 18 and 23lt fryers o
- w =140 mm
927200 d =330 mm

Yo
h =150 mm _T T_

* This accessory is included in the standard delivery.
** \ersion with front hook
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Evo900 pasta cooker baskets

Pasta cookers — available accessories

Pasta cookers accessories — Baskets

1x1/1GN basket
for 40It pasta cookers

927216 w = 275mm
d = 480 mm
h =210 mm
2x1/2GN baskets for 40It /I 5 I\
pasta cookers 2
927211 w= 275mm )
d =230 mm /I ; I\
h =210 mm 2
3x1/3GN baskets for 40lt A s K
pasta cookers ‘r=‘
927210 w = 275mm /‘! /3 ‘K
d = 150 mm [
h =210 mm A 7 K
2 square baskets single portion with left YA RY,
and right handle for 40It pasta cooker /I ere I\
w =130 mm
206433 d =130 mm
h =215mm
(206238 must be ordered together)
Support frame for 2 single portion baskets
206395 (206433) to be used with automatic lifting
system
—
A e N
|
Kit ergonomic baskets for 40It pasta
206233 cookers (1GN1/3 + 2x 135x310)
(206238 must be ordered together)
T 1
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Evo900 pasta cooker baskets

Pasta cookers — available accessories

Pasta cookers accessories — Baskets

206237

1 ergonomic basket for 40It pasta
cookers

w =135 mm

d =370 mm

h =215mm

(206238 must be ordered together)

206238*

False bottom for 40It pasta cooker square
baskets

w =295 mm

d =505 mm

h=80mm

927212

3 round baskets

for 40It pasta cookers

(927219 must be ordered together)
@ =170 mm

h =180 mm

-
N
w

-
N
w

J

-
N
w

—

927213

6 round baskets for 40It

pasta cookers

(927219 must be ordered together)
@ =145 mm

h =180 mm

/

(3 |~

-—
N
o

/

(3 |~

-—
N
o

’J

—
N
o

—
N
o

=l

=il

927219

Grid support for 40It pasta cooker round
baskets

w =290 mm

d =500 mm

h=115mm
must be ordered together with 927212, 927213

960644

Upper support frame to hold 6 round
baskets for 40It pasta cookers

w =330 mm

d =535mm

h=10 mm

must be ordered together with 927213
(in alternative 927219)

QO
o0
O

Note  Pasta cookers baskets are never included in the standard delivery
Note* Compulsory to be ordered together with 206433, 206237 and 206233
Note** Can be used with New automatic lifting unit 206355

Note*** Compulsory to be ordered together with 927212 or 927213
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ACCESORIOS PARA COCINAS A GAS Y ELECTRICAS

146

Descripcion Codigo EUR
Pareja de rejillas hierro fundido para cocinas
gasy cocinas top
AxPxL 400x400x50 mm kg 11 m?3 0,02 206208 165
N2GPG
Placa radiante para 1 quemador
AxPxL 350x350x60 mm kg 6,65
206170 205
NPR1F
Plancha ranurada para 1 quemador - situar
sélo sobre quemador frontal
s 206172
AxPxL 350x400x30 mm kg 8,87 m30,01 NPBRIF 205
Rejila doble para 2 quemadores en acero
inoxidable
AxPxL 331x760x93 mm kg 4 m3 0,03 206298 310
ROSTN900
Soporte para sartenes wok para quemadores
(EV0O700/900)
AXPxL 260x260x47 mm kg 1,08 m?3 0,01 206363 220
SUPPWOK
Par de barras de hierro fundido para tops de
coccidn eléctricos
AxPxL 350x100x30 mm kg 6 206056 85
HTRGPE
>)
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4 { (ACCESORIOS PARA COCINAS A GAS Y ELECTRICAS)

ACCESORIOS PARA TOPS POR INFRARROJOS

Y

Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
164250 40
GC21GN
Rejilla cromada GN 2/1 para horno conveccion
AXPxL 660x512x37 mm kg 2,40 m? 0,02
’ 206243 165
GRGN21COV
Rejilla cromada para horno grande
AxPxL 972x687x73 mm kg 2 m? 0,02
’ 206204 335
GCFG
Soporte de suelo para paellero
AxPxL 800x800x200 mm kg 7,90 m* 0,13
206283 550
GRDFRM3BT
Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
164250 40
GC21GN
ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA TOPS DE INDUCCION

W —

ACCESORIOS PARA PLACAS RADIANTES

Y

148

Descripcion Codigo EUR
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didametro 240mm), apta para induccion y
cualquier otra fuente de calor 653597 215
FRYPAN24
AxPxL 240x240x400 mm kg 2,50 m? 0,04
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 280mm), apta para induccion y
cualquier otra fuente de calor 653598 260
FRYPAN28
AxPxL 280x280x450 mm kg 1,96 m? 0,04
Sartén universal con asa en acero inoxidable
(didmetro 200mm), apta para induccion y
cualquier otra fuente de calor 653596
FRYPAN20 205
AxPxL 200x200x350 mm kg 2,50 m?3 0,04
Stainless steel wok pan, design in line with wok
cuvette
AxPxL 600x360x100 mm kg 3 m? 0,03 911000 230
WOKPANSS
Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
164250 40
GC21GN
»)
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 { (ACCESORIOS PARA PLACAS RADIANTES)

ACCESORIOS PARA FRY TOPS

am L

Descripcion Codigo EUR
Rejilla cromada GN 2/1 para horno conveccion
AxPxL 660x512x37 mm kg 2,40 m3 0,02
206243 165
GRGN21COV
Descripcion Codigo EUR
Kit recolector de grasas/aceites para frytops
AxPxL 325x265x100 mm kg 1 m?® 0,02
206346 265
KOILFT
Rascador para frytop ranurado,incluye
cuchillas para superficies lisas y ranuradas
AxPxL 200x80x60 mm kg 0,30 206420 50
SCFTRIB
Rascador para frytop liso
AxPxL 320x120x30 mm kg 0,25
164255 60
RACL
Tapon para frytop con placa horizontal
AxPxL 46x46x50 mm kg 2
206296 60
FTSTOP
>)
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4 { (ACCESORIOS PARA FRY TOPS)

Descripcion Codigo EUR

Drenaje de agua para frytops de 800mmm

AxPxL 280x100x270 mm kg 3 m3 0,01
0 216153 265
. NIMHR1

Drenaje de agua para frytops de 400mmm

AxPxL 140x100x270 mm kg 3
/ 206153
'/ NIMHR 325

Desaglie para fry tops HP
AxPxL 1x1x1 mm kg 3 m? 0,01

206345
WDRAINHP 315
Rejilla cromada 2/1GN para horno estatico
AxPxL 650x530x10 mm kg 1,40
’ 164250 40
GC21GN
Rejilla cromada GN 2/1 para horno conveccion
FTILL, AXPxL 660x512x37 mm kg 2,40 m? 0,02
SR \ ’ 206243 165
RTT GRGN21COV
Cloche for fry tops

AxPxL 35x627x319 mm kg 3 m3 0,01

W v |
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ACCESORIOS PARA PARRILLAS

Descripcion Codigo EUR
Rascador para rejillas acanaladas de parrillas,
top
AxPxL 110x30x490 mm kg 2 206421 65
SCRPROL
Rascador para parrillas de hierro fundido
AxPxL 110x30x490 mm kg 2
206422 70
SCRPRO1
Rascador para parrilla eléctrica top HP
AxPxL 80x72x400 mm kg 0,30
206436 90
SCRPRELHP
Kit rascador con ganchos para parrillas HP
(EV0O700/900)
206347
AxPxL 58x455x113 mm kg 1 BRSHORHPO 160
Rejilla en acero inoxidable para parrillas
monobloque
AXPxL 324x635x57,5 mm kg 1 m3 0,01 206408 405
GRIDSS400M9
Rejilla en acero inoxidable para parrillas
monobloque (EV0900)
AXPxL 324x635x57,5 mm kg 10,95 m3 0,01 206404 770
GRIDSS800M9
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4 { (ACCESORIOS PARA PARRILLAS )

¥

152

Descripcion Codigo EUR

Rejilla en acero inoxidable para parrillas

monobloque

AxPxL 362x771x46 mm kg 4,63 m30,01 206409 410
GRIDA400M9

Rejila en acero inoxidable acanalada para

parrillas monobloque (EVO 900)

AXPxL 362x771x46 mm kg 10,46 m?3 0,01 206405 740
GRIDA80OM9

Rejilla de coccidn de acero inoxidable para

parrilla eléctrica HP - se debe pedir de acuerdo

con el tamafio de la parrilla - EVO900 921025
ELHPGRID9 435

AxPxL 359x635x94 mm kg 12 m?* 0,02

Grifo para el rellenado de agua para el cajén de

las parrillas monobloque de 400 mm

AxPxL 360x140x100 mm kg 2,80 m?3 0,01 206280 285
KTAPG400

Grifo para el rellenado de agua para el cajén de

las parrillas monobloque de 800 mm

AxPxL 640x300x150 mm kg 2,60 m?3 0,05 206281 455
KTAPGS800

Deflector de calor para parrilla eléctrica HP - se

debe pedir de acuerdo con el tamafio de la

parrilla - EVO900 206435 180

AxPxL 315x646x34 mm kg 2 m3 0,01 DEFLECTGRILLY
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4 { (ACCESORIOS PARA PARRILLAS )

Descripcion Codigo EUR
Extensién de drenaje para parrilla eléctrica HP
AxPxL 127x42,5x135 mm kg 0,47
PRSI 206437 120
DRAINEXTGRILL
ACCESORIOS PARA FREIDORAS
Descripcion Codigo EUR
2 medios cestos para freidoras de 12, 14y 15
litros
—
-
; AxPxL 105x325x125 mm kg 2 m?3 0,04 921692 115
P2CEFR15
Cesto para freidoras de 14y 15It
r~ AXPXL 225x325x125 mm kg 1 m® 0,04 921691 0
P1CEFR15
1 cesto completo para freidoras de 18/23lt
~
AxPxL 285x352x148 mm kg 2 m?® 0,06
’ 927226 80
H1CEFR1
2 medios cestos para freidoras de 18/23lt
—_— AxPxL 140x330x150 mm kg 3 m? 0,05
— T ’ 927223 120
H2CEFRU
>)
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4 { (ACCESORIOS PARA FREIDORAS)

154

Descripcion Codigo EUR

Cesto para freidoras de 18 litros, con gancho

frontal para escurrir el aceite

AxPxL 285x352x148 mm kg 2 m?3 0,06 927201 190
BSKFULLH

2 medios cestos para freidoras de 18 litros,

con gancho frontal para escurrir el aceite.

AXPxL 140x330x150 mm kg 3 m?3 0,06 927200 225

BSKHALF

Bandeja de sedimentos para freidoras de 15It

AxPxL 295x390x60 mm kg 0,62 m3 0,01
206235 645

NFVFR15

Bandeja de deposito para freidoras de 23 litros

(colocar en la cuba) . Evo 900

AxPxL 68x688x594 mm kg 0,75 m3 0,04 921023 430
TRAY23LNF

Vara desatascadora para el tubo de descarga

de freidoras de 15t

AxPxL 228x6x668 mm kg 1 921695 95
HASSTFR15

Vara desatascadora para tubo de drenaje de

freidoras de 23lt

AxPxL 125x6x781 mm kg 0,40 m? 0,01 927227 95
HASSTFR23

>)
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4 { (ACCESORIOS PARA FREIDORAS)

Descripcion Codigo EUR

Filtro para recolector de aceite para freidoras

monobloque de 7It, 14t y 15It

AxPxL 170x300x0,1 mm kg 0,84 m3 0,01 921693 185

PFBGFR1
Filtro (inox) para el recolector de aceites de las
freidoras monobloque de 15, 18Ity 23It
s 206359

AxPxL 230x400x50 mm kg 1,14 m?3 0,01 OILFILT900 260

Filtro de aceite en acero inoxidable para

freidoras de 23 litros (Recoge los restos de

grasay de comida) - Evo 900 200086 380
OILFILT23LT

AxPxL 242x514x151 mm kg 2,20 m?* 0,02

Kit para sistema avanzado de filtrado para

freidoras de 23 litros, prolonga la vida del

aceite - Evo 900 200084 405

SSFILTER

AxPxL 242x514x151 mm kg 6,96 m?* 0,02

Pack 100 filtros de papel para el sistema

avanzado de filtrado de aceite en freidoras de

23 litros- Evo 900 200085 175
PACK-PAPER

AxPxL 214x691x90 mm kg 4 m? 0,04

Deflector para productos harinosos para

freidoras de15lt (evita que la harina / pan se

adhieran a la cuba) 921696 110

FR15D

AxPxL 240x390x70 mm kg 1 m3 0,01
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Descripcion Codigo EUR

Deflector para productos harinosos para
freidoras 23lt

AxPxL 295x390x65 mm kg 1 m3 0,01 9?22235 165

Extension para el tubo de descarga de aceite
para freidoras de 15It, 18It y 23t

AxPxL 30x400x30 mm kg 1,31 206209 215
NSOFR

Kit (tubo resistente con extremidades en acero

inoxidable) para drenaje del aceite en freidoras
de 23 litros - Evo 900 200087
KITPUMP23 1.140
AxPxL 60x2292x60 mm kg 1,26
Zdcalo frontal en dos partes para freidoras de
23t
206203
AxPxL 86x75x179 mm kg 1 NZFER 130

Base soporte para patas o ruedas para
freidoras, pastacookers (Evo900) y bases

refrigeradas (900) de 23Lt. 206372 380
BSUPPWFR9
AxPxL 787x85x50 mm kg 5,53 m3 0,01
Tapa higiénica para freidoras de 23It
AxPxL 550x400x100 mm kg 2,40 m? 0,02
R e ’ 206201 160

NCOFR23
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ACCESORIOS PARA MARMITAS

Descripcion Codigo EUR
™, 1 cesto colador para marmitas de 60It
N )
< : AxPxL 385x385x355 mm kg 2,43 m? 0,07
921626 995
COPO061
2 cestos colador para marmitas 150It
AxPxL 570x570x505 mm kg 16,26 m3 0,20
206123 1.250
COP152 :
Cesto universal de 2 secciones para marmitas
de 100 L
925018
AxPxL 520x520x32 kg 1 20,12
XPxL 520x520x325 mm kg 10,05 m? 0, COLAP2100 2.995
Cesto universal de 2 secciones para marmitas
de 150 L
925019
AxPxL 520x520x325 mm kg 12,08 m? 0,11
ol Xoemxses mm g m COLAP2150 3.380
Varilla de medicién para marmitas de 60 L
AxPxL 40x53,5x411,5 mm kg 0,34
927000 100
MESUROD60
Varilla de medicion para marmitas de 100 L
AxPxL 40x71,5x301,5 mm kg 0,29
927001 100
MESUROD100
>)
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Descripcion Codigo EUR

Varilla de medicién para marmitas de 150 L
AxPxL 40x71,5x431,5 mm kg 0,35

927002
MESUROD150 105
Aditivo anticorrosivo para el agua para
marmitas con calentamiento indirecto
AxPxL 190x270x10 mm kg 0,17 QZ\ZAZCZZ 50

Kit de descompresion automatica de la doble
camara para marmitas indirectas y autoclaves

de 100/1501t 206279 620
NVLVPRSS
AxPxL 150x60x150 mm kg 2,05 m3 0,01

ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIPRODUCTO

Descripcion Codigo EUR
oE Sistema de elevacion automatica programable
e de cestos para cocedores multiproducto de
=m 40lt, 3 elevadores
B 206355 4.060
0,20 kW 230 V 1 50/60 Hz
AxPxL 200x900x850 mm kg 42 m3 0,27
7 1 cesto ergondmico para cocedores
| multiproducto de 40It
<=M AXPxL 135x310x215 mm kg 1 m? 0,02 206237 135
1CEC40
>)
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Descripcion Codigo EUR
2 cestos 2 GN1/2 para cocedores
V4 / / / multiproducto de 40It
s, S AXPxL 275x230x210 mm kg 3,84 m? 0,08 927211 265
= 9AC39
Set de cestos ergondmicos para cocedor
multiproducto de 40It
(] %\\\\'\‘\\ 2 2
e AXPxL 275x150x210 mm kg 4,68 m?3 0,08 06233 370
3CECE
3 cestos redondos diametro 181mm para
~N S ~ cocedores multiproducto de 40lt (se debe
[ e > pedir junto al cédigo 927219) 927212 235
>
- AxPxL 170x170x180 mm kg 3 m* 0,05 9AC40
3 cestos 1/3GN para cocedores multiproducto
/ /7 /l_“ / de 40It
r / & ¢ AxPxL 275x150x210 mm kg 4,50 m?3 0,08 927210 330
: 3CEC13
6 cestos redondos para cocedor multiproducto
-7 ,f - de 401t (se debe pedir junto al cédigo 927219)
s I ol e AxPxL 135x135x180 mm kg 4,05 m? 0,05 927213 385
6CECTO
/ Cesto gn 1/1 para cocedor multiproducto de
/ 401t
N AXPXL 275x480x210 mm kg 3,47 m? 0,10 9%A7024g 6 215

ZANUSSI

PROFESSIONAL

44

159



COCCION
EV0900

4 { (ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIPRODUCTO)

VT
\f—,,‘-( el i

¢ 0

160

Descripcion Codigo EUR
2 cestos cuadrados, izquierdo y derecho, para
cocedores multiproducto
AxPxL 130x130x215 mm kg 2,23 m?3 0,03 206433 240
BSK6PC900
Falso fondo para cocedores multiproducto de
40lt. con cestos cuadrados
AXPxL 295x505x80 mm kg 2,50 m? 0,02 206238 55
NFBCP40
Rejilla soporte para cestos redondos para
cocedores multiproducto de 40It
AxPxL 290x500x115 mm kg 1 m?3 0,02 927219 55
9AC44
Marco / soporte para elevacién de 2 cestos
206433 con el sistema de elevacion
automatica. 206395 205
AxPxL 456x153x76 mm kg 0,81 m3 0,01 FRAME2BSK-PC900
Soporte para albergar 6 cestos redondos en
cocedor multiproducto de 40It (para el codigo
927219 de 6 cestos redondos) 960644 100
AxPxL 329x535x10 mm kg 0,85 m3 0,01 TES6CE
Tapay soporte para cocedores multiproducto
de 401t
AxPxL 550x400x100 mm kg 3,77 m3 0,01 206190 215
NCOCP
>)
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Descripcion Codigo EUR

Dispositivo de ahorro energético para
cocedores multiproducto

*\. Q AXPxL 45x500x100 mm kg 1 m? 0,01 206344 490

Y ENSAVING

ACCESORIOS PARA COCEDORES MULTIFUNCIONALES

Descripcion Codigo EUR

Cuchillas con laterales redondeados para
rascador de cocedor multifuncional

921694
AxPxL 1x30x120 mm kg 1 BLAR 40

Tapa para cocedor multifuncional de 22t
AxPxL 700x550x20 mm kg 3 m3 0,01

921690
PCOBF7 185
ACCESORIOS PARA SARTENES

Descripcion Codigo EUR
Kit para sartenes en sbalzo (EV0900)
AXPxL 26x62x135 mm kg 1

206364

KITBRAIS9 145

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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ACCESORIOS PARA BANOS MARIA

Descripcion Codigo EUR

Falso fondo perforado para bafio maria de
medio mddulo

AxPxL 280x500x20 mm kg 1,18 921622 210
PFF350

Falso fondo perforado para bafio maria de

modulo completo

AXPxL 610x500x20 mm kg 5 m? 0,01 921623 205
PFF700

Cocedor a baja temperatura (20-100°C)
coccion al vacié- 5 programas

2 kW 230V 1N 50 Hz 20?0‘;28 1.500
AxPxL 130x260x380 mm kg 5 m? 0,02

Cubeta GN 1/1 con tapa para coccién al vacio

- ) AxPxL 355x568x234 mm kg 9 me 0,13
- | | g VASCAGN1
_ Grifo para el rellenado de agua de bafios maria,
~ top
I 921627
| AxPxL 50x130x200 mm kg 2
y! XPE ST SIRTE mm K9 PRBMT7 250
<.

ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA BASES ABIERTAS

Descripcion Codigo EUR
S i Puerta para base armario abierta
AxPxL 400x40x440 mm kg 3,15 m3 0,01
206342 195
DOORZ
2 cajones para bases armario abiertas, altura
100 mm
AxPxL 350x520x145 mm kg 19,24 m?3 0,12 206361 920
2DRW900Z
2 guias soporte para base armario abierta de
. 400mm para GN 1/1 & 2/1
w AxPxL 550x100x350 mm kg 7,18 m?3 0,02 206145 390
NN NSGV
Soporte central para la instalacién de cajones
y soportes de rejillas para bases de
5 800/1200mm, y de puertas en bases de 206245 105
-_ 1200mm KMOCE
AxPxL 50x50x420 mm kg 0,52
\ Kit de calentamiento eléctrico para armarios
) 0,65 kW 230 V 1 50/60 Hz
\ \ AxPxL 360x510x60 mm kg 3 m?3 0,02 29(23\/59 465
¥ .- =

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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ACCESORIOS PARA INSTALACION: SISTEMA A PUENTE

Descripcion Codigo EUR

Soporte para sistema a puente 400 mm

AxPxL 400x100x50 mm kg 5,95
- N 206154

NSP400 365

Soporte para sistema a puente 800 mm

o & ) AxPxL 800x100x50 mm kg 9 m30,01
NN\ 206137 455

N\ NSP800

Soporte para sistema a puente 1000 mm

= N AxPxL 1000x100x50 mm kg 10,67 m3 0,01
NN\ 206138 605

N W NSP1000

Soporte para sistema a puente 1200 mm

= N AxPxL 1200x100x50 mm kg 12,01 m? 0,01
N\ '\\ 206139 560

NSP1200

Soporte para sistema a puente 1400 mm

o N AxPxL 1400x100x50 mm kg 6 m*0,01
AN 206140 740

NSP1400

Soporte para sistema a puente 1600 mm

o A AxPxL 1600x100x50 mm kg 6 m?0,01

.- NSP1600

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION
EV0900
ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO A PARED
Descripcion Codigo EUR
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
‘ = servicio, 2000 mm
u 3 206211
‘|‘ AxPxL 400x2000x900 mm kg 150 m?3 1,23 NSL2003 3.035
Lo
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
: - servicio, 2400 mm
‘| 3 206212
‘I‘ AxPxL 400x2400x900 mm kg 170 m? 1,62 NSL2403 3.425
e
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
= = servicio, 2800 mm
‘| 3 206213
g AxPxL 400x2800x900 mm kg 205 m? 1,23 N SL803 4.350
LF
L Soporte sbalzo a pared con conducto de
: = servicio, 3200 mm
‘| 3 206214
\ AxPxL 400x3200x900 mm kg 290 m3 1,23 NS13203 4.485
N7
. Soporte sbalzo a pared con conducto de
5 = servicio, 3600 mm
‘| s 206215
‘|‘ AxPxL 400x3600x900 mm kg 290 m? 0,94 NSL3603 4.975
N
Pie de apoyo para sbalzo
= AxPxL 150x400x250 mm kg 10 m? 0,01
’ 206226 285
NCTF
>)
PROFESSIONAL
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Descripcion Codigo EUR
2 barras soporte para los elementos, top en
sbalzo
AxPxL 30x870x200 mm kg 8 m3 0,01 206322 250
2SUPPTC900
Panel de cobertura bajotop 200mm
AxPxL 50x810x200 mm kg 1,70 m® 0,03
206330 75
UNDP2009
Panel de cobertura bajotop 400mm
AxPxL 50x810x400 mm kg 2,20 m3 0,04
206331 105
UNDP4009
Panel de cobertura bajotop 800mm
AxPxL 50x810x800 mm kg 4 m*0,10
206332 185
UNDP8009
Panel de cobertura bajotop 1200mm
AxPxL 50x810x1200 mm kg 3 m* 0,10
206336 245
UNDP12009
Par de cubiertas inferiores
AxPxL 26x854x200 mm kg 2 m3 0,01
206295 850
2COVER900
>)

ZANUSSI
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4 { (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO A PARED)

ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO CENTRAL

=
=

Descripcion Codigo EUR
2 paneles estéticos cobertura lateral
(instalaciones sbalzo)
206341
AXPxL 5x962x450 mm kg 25 m? 0,01
XFX X X mm Kg m 2SPC97 3.065
Kit para sartenes en sbalzo (EV0900)
AxPxL 26x62x135 mm kg 1
206364 145
KITBRAIS9
Descripcion Codigo EUR
2 paneles estéticos cobertura lateral
(instalaciones sbalzo)
206341
AXPXL 5x962x450 mm kg 25 m2 0,01
XPX X X mm Kg m 2SPC97 3.065
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2000mm
206216
AXPxL 400x2000x9 kg 186 m? 1,23
xPxL 400x2000x900 mm kg mé1, NSL2004 3.435
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2400mm
206217
AXPXL 400x2400x9 kg 164 m3 1,4
xPxL 400x2400x900 mm kg 164 m? 1,46 NSL2404 3.865

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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Descripcion Codigo EUR
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 2800mm
206218
AxPxL 400x2800x900 mm kg 256 m? 1,24 .
ol XeEEEETmm m NSL2804 4.920
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 3200mm
206219
AxPxL 400x3200x900 mm kg 250 m? 1,26 .
XPX X X mm Kg m NSL3204 5090
Soporte central sbalzo con conducto de
servicio, 3600mm
206220
AxPxL 400x3600x900 mm kg 270 m? 1,29 .
ok XSRTRXETE MM K9 m NSL3604 5.670
Pie de apoyo para sbalzo
AxPxL 150x400x250 mm kg 10 m3 0,01
206226 285
NCTF
2 barras soporte para los elementos, top en
sbalzo
AxPxL 30x870x200 mm kg 8 m30,01 206322 250
2SUPPTC900
Panel de cobertura bajotop 200mm
AxPxL 50x810x200 mm kg 1,70 m3 0,03
206330 75
UNDP2009
>)
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4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: SBALZO CENTRAL)

Descripcion Codigo EUR

Panel de cobertura bajotop 400mm
AxPxL 50x810x400 mm kg 2,20 m?3 0,04

UNDP4009

Panel de cobertura bajotop 800mm
AxPxL 50x810x800 mm kg 4 m*0,10

UNDP8009

Panel de cobertura bajotop 1200mm

\ AxPxL 50x810x1200 kg3 m30,10
Lo e, 206336 045

UNDP12009

Par de cubiertas inferiores
AxPxL 26x854x200 mm kg 2 m3 0,01

206295
2COVER900 850
Kit para sartenes en sbalzo (EV0900)
AxPxL 26x62x135 mm kg 1
R EEREs I 206364 145
KITBRAIS9

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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Descripcion Codigo EUR
Alzatina de humos 200mm
AxPxL 200x75x225 mm kg 1 m3 0,01
206302 270
CHIM200
Alzatina de humos 400mm
AxPxL 400x75x225 mm kg 2,32 m3 0,01
206303 295
CHIM400
Alzatina de humos 800mm
AxPxL 800x75x225 mm kg 4,01 m3 0,02
206304 390
CHIM800
Alzatina de humos 1000mm
AxPxL 1000x75x225 mm kg 1 m? 0,02
206305 205
CHIM1000
Alzatina de humos 1200mm
AxPxL 1200x75x225 mm kg 1,20 m?* 0,02
206306 440
CHIM1200
Conducto de humos, didmetro 120 mm
AxPxL 300x300x900 mm kg 5 m2 0,08
’ 206126
HIT1 365

ZANUSSI
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'\

Descripcion Codigo EUR

Conducto de humos, didmetro 150 mm

AxPxL 340x340x920 mm kg 4,38 m2 0,12

206132 270

HIT2

Condensador de humos para medio médulo,

diametro 120mm

AxPxL 400x150x400 mm kg 2,50 m?3 0,03 206310 570

FLUECOND40

Condensador de humos para 1 médulo,

diametro 150mm

AxPxL 800x150x400 mm kg 4 m?3 0,06 206246 1.045
KCF7

Aro para condensador de humos, diametro

120mm

AxPxL 135x135x90 mm kg 2 m?3 0,01 206127 80
HAD1

Aro para condensador de humos, diametro

150mm

AxPxL 155x155x83 mm kg 3 206133 75
HAD2

Mallas para chimenea, 200 mm (EVO 700 y

EVO 900)

206399
AxPxL 85x200x15 mm kg 0,05 GRIDNET200 160

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Mallas para chimenea, 400 mm
AxPxL 85x400x15 mm kg 0,10
eI 206400 125
GRIDNET400
Mallas para chimenea, 500 mm
AxPxL 85x500x15 mm kg 0,13
BT IS 206402 180
GRIDNET500
Mallas para chimenea, 590 mm (EVO 700/900)
AxPxL 85x590x15 mm kg 0,27
’ 206403 195
GRIDNET590
ACCESORIOS PARA INSTLACION: ZOCALOS
Descripcion Codigo EUR
- g e -~ Zocalo frontal 200 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
206174
AxPxL 200x30x180 mm kg 0,76 NZF200 140
Zocalo frontal 400 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
3 206175
AxPxL 400x30x180 mm kg 1,33 m30,01 NZF400 200

ZANUSSI
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Descripcion Cédigo EUR
Zocalo frontal 800 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
3 206176
AxPxL 800x30x180 mm kg 2,07 m3 0,02 NZF800 200
Zocalo frontal 1000 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
AxPxL 1000x30x180 mm kg 3 m?3 0,02 206177 160
NZF1000
Zocalo frontal 1200 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
AxPxL 1200x30x180 mm kg 2,77 m?3 0,02 206178 195
NZF1200
Zocalo frontal 1600 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)
3 206179
AxPxL 1600x30x180 mm kg 4 m3 0,01 NZF1600 225
Zécalo frontal en dos partes para freidoras de
23It
206203
AxPxL 86x75x179 mm kg 1 NZEER 130
2 zbcalos laterales (no para la base
refrigerada/congeladora)
3 206180
AxPxL 720x20x180 mm kg 2 m? 0,01 NZL2P 235

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
» Zécalo frontal para instalacién de obra, 200
'] » mm
206146
> AxPxL 200x20x100 mm kg 1 NZF201 160
» Zécalo frontal para instalacién de obra, 400
'] y mm
AXPxL 400x20x100 mm kg 1 m?3 0,01 206147 160
- NZF401
» Zdcalo frontal para instalacion de obra, 800
.]." mm
AxPxL 800x20x100 mm kg 1,54 m3 0,02 206148 175
s NZF801
» Zdcalo frontal para instalacion de obra, 1000
.]_" mm
AxPxL 1000x20x100 mm kg 2 m? 0,02 206150 180
o NZF1001
» Zécalo frontal para instalacién de obra, 1200
'j." mm
AxPxL 1200x20x100 mm kg 2 m?* 0,02 206151 195
v NZF1201
» Zécalo frontal para instalacién de obra, 1600
'] B mm
206152
p AxPxL 1600x20x100 mm kg 2 m?3 0,03 NZF1607 250

ZANUSSI
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By

Descripcion Codigo EUR

2 z6calos laterales para instalacion de obra

AxPxL 720x120x100 mm kg 1 m? 0,02

XFX X X mm Kg m 2061 57 195
NZL2P1

Kit de 4 patas para instalacién sobre zécalo

obra (no para Parrillas monobloque de la linea

900) 206210 130

AxPxL 60x60x100 mm kg 1,08 m? 0,01 NKPM

Kit 4 de patas para parrilla monobloque sobre

zé6calo de obra

AxPxL 300x300x300 mm kg 3 m?3 0,02 20[\16K1P63 335
ACCESORIOS PARA INSTALACION: PANELES DE COBERTURA

Descripcion Codigo EUR

2 paneles cobertura lateral, altura 250mm,

fondo 900mm

s 206321

AxPxL 3x900x250 mm kg 7,28 m? 0,01 2SPT970 530

2 paneles cobertura lateral, altura 700mm,

fondo 900mm

s 206335
AxPxL 3x900x700 mm kg 12 m3 0,03 2SPFS970 535

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
2 paneles para conducto de servicio para
instalacion adosada
s 206202
AxPxL 20x141x448 mm kg 1 m3 0,02 NPVSC 440
2 paneles para conducto de servicio para
instalaciéon monobloque
s 206181
AxPxL 300x40x160 mm kg 1,90 m?3 0,01 NPVSS 300
Base soporte para patas o ruedas para
freidoras, pastacookers (Evo900) y bases
refrigeradas (900) de 23Lt. 206372
BSUPPWFR9 380
AxPxL 787x85x50 mm kg 5,53 m? 0,01
Panel trasero 600 mm (EV0700/900)
AxPxL 600x20x714 mm kg 7,71 m3 0,01
206373 660
REARPANG6
Panel trasero 800 mm (EVO700/900)
AxPxL 800x20x714 mm kg 9,92 m3 0,02
206374 515
REARPANS
Panel trasero 1000 mm (EVO700/900)
AxPxL 1000x20x714 mm kg 11,98 m? 0,02
206375 615
REARPAN10

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Panel trasero 1200 mm (EVO700/900)
| AxPxL 1200x20x714 kg 14,40 m?2 0,03
XFX XZUX mm Kg m 206376 615
| REARPAN12
= |
ACCESORIOS PARA INSTLACION: PASAMANOS Y APOYAPLATOS
Descripcion Codigo EUR
Pasamanos frontal 400 mm
AXPxL 400x50x50 kg 1
XPX XoUX mm Kg 206166 195
NCFR400
Pasamanos frontal 800 mm
AXPxL 800x50x50 kg 4,03
XPX XoUX mm Kg 206167 220
NCFR800
r
Pasamanos frontal 1200 mm
AxPxL 1200x50x30 kg 2
XPX XoUX mm Kg 206191 415
NCFR1200
\\\E'
Pasamanos frontal 1600 mm
AxPxL 1600x50x30 kg 2
XFX XoUX mmg 206192 360
NCFR1600

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Apoyaplatos 400mm
AxPxL 400x140x60 mm kg 5 m? 0,01
XFX X X mm Kg m 2061 85 605
NPP400
Apoyaplatos 800 mm
AxPxL 800x140x60 mm kg 2 m? 0,01
XPX X X mm Kg m 2061 86 665
NPP800
Pasamanos laterales, derecha e izquierda
AxPxL 850x50x50 mm kg 2
R ETEReTIIS 206165 230
NCLADST
ACCESORIOS PARA INSTALACION: RUEDAS Y SOPORTES BASE
Descripcion Codigo EUR
Kit 4 ruedas, 2 giratorias con freno
(EVO700/900). Es obligatorio instalarlas sobre
la "base soporte para patas o ruedas"” 206135 330
4AWHEELSCOM
AxPxL 155x85x155 mm kg 4,11
Base soporte para patas o ruedas, 400 mm
(EVO700/900) - no incluye ni patas ni ruedas
AxPxL 370x106x50 mm kg 3,97 gs%ggg\g 330

178
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4 ¢ (ACCESORIOS PARA INSTALACION: RUEDAS Y SOPORTES BASE)

Descripcion Codigo EUR
Base soporte para patas o ruedas, 800 mm
(EVO700/900) - no incluye ni patas ni ruedas
s 206367
AxPxL 770x106x50 mm kg 7,30 m3 0,01 BSUPPFWS 455
Base soporte para patas o ruedas, 1200 mm
(EV0O700/900) - no incluye ni patas ni ruedas
AxPxL 1170x106x50 mm kg 10,48 m3 0,01 206368 540
BSUPPFW12
Base soporte para patas o ruedas, 1600 mm
(EV0700/900) - no incluye ni patas ni ruedas
AxPxL 1570x106x50 mm kg 14 m3 0,02 206369 695
BSUPPFW16
Base soporte para patas o ruedas, 2000 mm
(EV0700/900) - no incluye ni patas ni ruedas
AxPxL 1970x106x50 mm kg 17 m3 0,02 206370 860
BSUPPFW20
Base soporte para patas o ruedas para
freidoras, pastacookers (Evo900) y bases
refrigeradas (900) de 23Lt. 206372
BSUPPWFR9 380
AxPxL 787x85x50 mm kg 5,53 m3 0,01
Kit de 3 soportes base para ruedas.
AxPxL 85x787x50 mm kg 8,46 m3 0,01
206430 610
BSUPPWFR93

ZANUSSI
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Descripcion Codigo EUR
Soporte base para patas / ruedas
AxPxL 600x106x50 mm kg 5,78 m? 0,01
XFX X X mm Kg m 206431 535
BSUPPFW6
Kit de 6 ruedas - 3 giratorias con freno
l! ] ! )“ AxPxL 155x85x155 mm kg 6,72 m2 0,01
P | . 206432 525
18 e s 6WHEELSUK
ACCESORIOS: ADICIONALES
Descripcion Codigo EUR
= Soporte externo para columna agua
AxPxL 44x55x266 mm kg 1
’ 206231 75
NKCOH20
J‘l
Kit de patas para marina
F
AxPxL 80x80x100 mm kg 0,75 m3 0,01
| 206136 35
: PIFLOM
Kit de sellado de juntas
AxPxL 50x50x250 mm kg 0,62 m3 0,01
206086 35
HKITSG

ZANUSSI
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4 { (ACCESORIOS: ADICIONALES)

Descripcion Codigo EUR

Regulador de presion para unidades a gas
AxPxL 75x85x71 mm kg 0,37

927225
REGPRESS 100
Estanteria medio mdédulo
. . AxPxL 400x450x380 kg 7 m?3 0,08
xPx X X mm m3 0,
’ 206183 1,895
NMS400 :

Estanteria modulo completo

AxPxL 800x450x380 mm kg 10,16 m2 0,15
s 206184 2,000

NMS800

Extension para columna de agua
AxPxL 15x15x400 mm kg 0,64
n 206290 20
L WPIPEN900
—p Columna de agua con brazo orientable
| (extensién para columna no incluida)
AxPxL 45x500x753 mm kg 3 m? 0,02 206289 465
H20N700
]
2 paneles para conducto de servicio para
‘ ' ‘ instalacion adosada
‘ AxPxL 20x141x448 mm kg 1 m?3 0,02 206202 440
} S NPVSC

ZANUSSI

PROFESSIONAL




COCCION ,
OTROS APARATOS DE COCCION

FREIDORAS COMPACT

Freidoras eléctricas HP de ALTO RENDIMIENTO de 60 Cm con cuba prensada y zona friay BOMBA DE
ACEITE, ideal para cocinas que necesitan versatilidad, compacta pero eficiente para una alta productividad,
capaz de freir numerosas cantidades en poco tiempo.

Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor.

Funcionamiento en modo "ECO" bajo consumo activa la funcién stand-by para ahorrar energia. Répida
recuperacién de la temperatura en el momento de volver a freir, en menos de un minuto. * Filtro de aceite en
acero inoxidable integrado

Resistencias regulables en 4 posiciones para una mejor limpieza.

Regulacion termostatica de la temperatura hasta un maximo de 185 C°.

Descripcion Cadigo EUR

Freidora eléctrica 9 It HP monofésica con una
cubay led de advertencia, cesto y filtro
%‘ recolector de aceite de acero inoxidable

B incluidos

- 285002
7,40 kW 220-240 V N 50/60 Hz X FRPB1BWE

AxPxL 200x600x930 mm kg 45 m?3 0,31
i Accesorios incluidos
206390 Cesto para freidora de 91t 1

206393 Filtro recolector de aceite de acero 1
inoxidable

3.385

Freidora eléctrica 9 It. HP monofasica con una
cuba, bomba de aceite y led de advertencia,
cesto y filtro recolector de aceite de acero

- inoxidable

= 285003

7,40 kW 240 V 1 50/60 Hz ZXFRPB1BWQ
AxPxL 200x600x930 mm kg 45 m?3 0,31

v Accesorios incluidos

206390 Cesto para freidora de 9t 1

206393 Filtro recolector de aceite de acero 1
inoxidable

4.920

Freidora eléctrica 9 It. HP trifasica con una
cubay led de advertencia, cesto y filtro
recolector de aceite de acero inoxidable
incluidos

285004

7,40 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz ZXFREB1BWE

AxPxL 200x600x930 mm kg 38 m?3 0,31
Accesorios incluidos
206390 Cesto para freidora de 9lt 1

206393 Filtro recolector de aceite de acero 1
inoxidable

3.480

>)
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COCCION
OTROS APARATOS DE COCCION

4 { (FREIDORAS COMPACT)

Descripcion Codigo EUR
Freidora eléctrica 9 It. HP trifasica con una
cuba, bomba de aceite y led de advertencia,
.\,%*: cesto y filtro recolector de aceite de acero
- inoxidable incluidos.
- 285005
7,40 kW 415 V 3N 50/60 Hz JXFREB1BWQ 5.005
. AxPxL 200x600x930 mm kg 45 m?3 0,31
i Accesorios incluidos
206390 Cesto para freidora de 91t 1
206393 Filtro recolector de aceite de acero 1
inoxidable
ACCESORIOS PARA FREIDORAS COMPACT
Descripcion Cadigo EUR
Cesto para freidora de 9lt
AxPxL 155x300x125 mm kg 1 m?3 0,01
206390 110
9BF
Kit de conexion para freidoras HP 9 It
AXPxL 34x26x521 mm kg 0,31 206391 35
9CSTRIP
Filtro recolector de aceite en tela
AxPxL 123x293x90 mm kg 0,30
206392 230
9TFILT
Filtro recolector de aceite de acero inoxidable
AxPxL 95x320x75 mm kg 1
206393 140
9SSFILT

>
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COCCION ,
OTROS APARATOS DE COCCION

4 { (ACCESORIOS PARA FREIDORAS COMPACT)

Descripcion Codigo EUR
Filtro de aceite grande de acero inoxidable
para freidorade 9 L
206443
AxPxL 116x313x94 mm kg 0,80 9SSFILTLG 290
Placa para pescado perforada para freidoras 9
L
AXPxL 160x360x2 mm kg 0,48 206394 90
9PPL
kit soporte union de 2 freidoras 9 litros (para
instalacion una al lado de la otra)
206438 125
AxPxL 370x106x50 mm kg 3,50 KSUPPFW4
Kit de soporte de patas para 3 modulos de
freidoras de 200 mm
AxPxL 370x106x50 mm kg 3,50 206439 145
KSUPPFW6
Kit de soporte de patas para 4 moédulos de
freidoras de 200 mm
206440
AxPxL 370x106x50 mm kg 3,50 KSUPPEWS 200
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COCCION
OTROS APARATOS DE COCCION

SALAMANDRAS

Salamandra abierta por los 3 lados, con top regulable. Elementos de calentamiento de infrarrojos
(calentamiento en pocos segundos).Control de temperatura con regulador de potencia (2 en el modelo de 650
mm). Timers de autoapagado. Parrilla y bandeja de recogida de acero cromado, desmontables.

Descripcion Codigo EUR

Salamandra eléctrica de apertura frontal y
ajustable 750mm. Acepta GN 1/1

_ 283023 A

4 kW 380/415V 3N 50/60 Hz Z0UUBDBOMOA
AxPxL 759x484x404 mm kg 39 m?3 0,25

Salamandra eléctrica, abierta por 3 lados,
detector de plato, 600 mm

4 kW 220-240 V 1 50/60 Hz ZOEL?C%SC?MSOH 3.435
AxPxL 600x549x510 mm kg 61 m3 0,24

Salamandra eléctrica, abierta por 3 lados,
detector de plato, 600 mm, acepta GN 1/1

4 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz 283019 3.435

AxPxL 600x549x510 mm kg 61 m3 0,24 Z0UUCDBOMOH
Salamandra eléctrica monofdsica regulable,
abierta por 3 lados 400mm
Acepta GN 2/3
283020
ZOUUAEBOMCA 2.045

2 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 400x549x510 mm kg 44 m3 0,17

Salamandra eléctrica, abierta en 3 lados, 600
mm, admite GN 1/1

4 kW 220/240 V 1 50/60 Hz . O%SA?EEOZJO A 2.505
AxPxL 600x549x510 mm kg 59 m3 0,24
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COCCION ,
OTROS APARATOS DE COCCION

4 { (SALAMANDRAS)

Descripcion Codigo EUR

Salamandra eléctrica, abierta en 3 lados, 600
mm, admite GN 1/1

4 kW 380/415 V 3N 50/60 Hz . oﬁusA%gozmzo " 2.505
AxPxL 600x549x510 mm kg 59 m?3 0,24

Salamandra eléctrica, abertura frontal, parrilla
ajustable, 760 mm, admite GN 1/1

; ; ’ 283024
# . 4 kW 220-240 V 1 50/60 Hz T 2.205

AxPxL 759x484x404 mm kg 37 m3 0,20

Salamandra a gas, abierta por 3 lados, rejilla
— ajustable 750mm

== Acepta GN 1/1 283033 3.480
- g/S. = ZOUUAABOMPA :
- 7,40 kW

AxPxL 752x500x467 mm kg 46 m3 0,20

ACCESORIOS PARA SALAMANDRAS

Descripcion Codigo EUR

Kit soporte pared pared para salamandras
abiertas 3 lados

AxPxL 200x80x500 mm kg 1,82 m3 0,01 283035 180
WMBSAL3

Kit soporte pared pared para salamandras de
apertura frontal

AxPxL 550x80x350 mm kg 3,06 m3 0,02 283036 260
WMBSAL1
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HORNOS

HORNOS MAGISTAR COMBI

01:20.

01:20 h:m B

>

Pantalla tactil

La nueva interfaz de pantalla
tactil esta pensada para que
todo resulte mas sencillo: ultra
intuitiva, facil de aprendery de
utilizar, personalizable.
Disponible en mas de 30
idiomas.

101 ajustes de humedad
Aporta mas variedad a tu cocina
gracias alaregulacion entre
el0yel 100% de la humedad
generada por elacumuladory
alavalvula de aire con apertura
automatica. Para comidas
siempre perfectas.

Sensor lambda estandar
Controla con precisiony
mantiene constante la humedad
en lacamara de coccion.

Funcién Match

Magistar Combiy Rapido Chiller
coordinan entre sitanto sus
operaciones en curso como las
proximas.

Ademas de cocinar y enfriar,
puedes fermentar y hornear o
descongelary cocinar.

MAGISTAR

COMBI-TS

Modo automatico

Para facilitar y agilizar tu trabajo,
Magistar Combi te ofrece ciclos
automaticosy 11 nuevos ciclos

especiales.

Modo programas

Puedes guardar, organizar por
categoriay compartir hasta
1000 programas de coccion
utilizando lamemoria USB o
nuestra conectividad.

AirFlow

Airflow es el sistema
revolucionario para la
distribucion del aire durante la
coccion. Gracias a AirFlow los
resultados de coccion siempre
son perfectosy uniformes.

Sonda de 6 sensores
Insuperable precision de

medicion de latemperatura en el

nucleo del producto.

Caracteristicas innovadoras
SoloMio es la paginainicial que
puedes personalizar con tus
funciones preferidas: tu vidaen
la cocina sera mas facil y el flujo
de trabajo maslineal.

El Calendario te permite
programar el trabajo cotidiano
y recibir avisos personalizados
sobretustareas.

Cooking Optimizer propone

la secuencia de coccion mas
légica para optimizar los
tiempos de cocciony lograr el
maximo ahorro de energia.

HP Automatic Cleaning

Reduce los costes de limpieza
hasta enun 15%*. Resultados
incomparables con las funciones
Economizery la descalcificacion
automatica del acumulador.
Ademas, puedes elegir entre dos
soluciones de detergente: solido
(estandar) o liquido.

Conectividad disponible
Supervisa tu horno en tiempo
real desde cualquier ordenador
o dispositivo inteligente con los
servicios de conectividad de
Zanussi.

* Hasta un 15% de ahorro en costes de uso: ahorro de energia, agua, detergente y abrillantador calculado con la funcién
HP Automatic Cleaning en comparacion con el ciclo de limpieza equivalente en la gama anterior de hornos Zanussi.

Calculado utilizando detergentes sélidos Electrolux Professional. Datos disponibles en abril de 2019
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HORNOS

HORNOS MAGISTAR COMBI

Pantalla digital
Una secuencia luminosate guia
y simplifica cada operacion.

11 ajustes de humedad

Aporta mas variedadatu
cocinacon 11 niveles de
regulacionentreel 0y el 100%
de lahumedad generada por el
acumuladory alavalvula de aire
con apertura automatica.

Sensor lambda estandar
Controla con precisiony
mantiene constante la humedad
en lacamara de coccion.

188

MAGISTAR

COMBI-DS

Modo programas

Mediante la memoria USB o
nuestra conectividad puedes
guardary compartir tus
programas de coccion en otros
hornos Magistar Combi.
Puedes memorizar hasta

100 programas con un maximo
de 4 fases de coccion cada uno.

AirFlow

Airflow es el sistema
revolucionario parala
distribucion del aire durante la
coccion. Gracias a AirFlow los
resultados de coccion siempre
son perfectos y uniformes.

Control de latemperaturaen el
nicleo mediante la sonda

El sensor mide con precision
latemperaturaen el nucleo del
alimento. Como opcion puedes
elegirla sonda de 6 sensores.

ZANUSSI

PROFESSIONAL

HP Automatic Cleaning

Lavado automatico para

una limpieza impecable, con
descalcificaciéon delacumulador
integrada. Puedes elegir 2 tipos
de detergente: solido o liquido.

Conectividad disponible
Supervisa tu horno en tiempo
real desde cualquier ordenador
o dispositivo inteligente con los
servicios de conectividad de
Zanussi.



HORNOS

MANUAL

01:20,

01:20 h:m

Pantalla tactil

La nueva interfaz de pantalla
tactil esta pensada para que
todo resulte mas sencillo: ultra
intuitiva, facil de aprendery

de utilizar, personalizable.
Disponible enmas de 30
idiomas.

11 niveles de humedad
Aportamas variedad atu cocina
graciasa 11 ajustes de humedad
y alaalta eficiencia del vapor
instantaneo, con apertura
automatica dela valvulade
salida.

Modo programas

Puedes guardar, organizar por
categoriay compartir hasta
1000 programas de coccion
utilizando lamemoria USB o
nuestra conectividad.

HORNOS MAGISTAR COMBI

MAGISTAR

COMBI-TI

AirFlow

Airflow es el sistema
revolucionario parala
distribucion del aire durante la
coccion. Gracias a AirFlow los
resultados de coccion siempre
son perfectos y uniformes.

Control de latemperaturaen el
nucleo mediante la sonda

El sensor mide con precision
latemperatura enelnucleo del
alimento. Como opcién puedes
elegirla sonda de 6 sensores.

Caracteristicas innovadoras
SoloMio es la pagina inicial que
puedes personalizar con tus
funciones preferidas: tu vidaen
la cocina serd mas facil y el flujo
de trabajo mas lineal.

El calendario te permite
programar el trabajo cotidiano
y recibir avisos personalizados
sobre tus tareas.

ZANUSSI
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HP Automatic Cleaning
Resultados insuperables con

las funciones Economizer.
Ademas, puedes elegir entre dos
soluciones de detergente: solido
(esténdar) o liquido.

Conectividad disponible
Supervisa tuhorno en tiempo
real desde cualquier ordenador
o dispositivo inteligente con los
servicios de conectividad de
Zanussi.

Funcién Match

Magistar Combi y Rapido
Chiller comunican sus
operaciones actuales y
siguientes entre si en ambas
direcciones.
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HORNOS

HORNOS MAGISTAR COMBI

Pantalla digital
Una secuencia luminosate guia
y simplifica cada operacion.

11 niveles de humedad

Aporta mas variedad atu cocina
graciasa 11 ajustes de humedad
y ala alta eficiencia del vapor
instantaneo, con apertura
automatica de la valvula de
salida.

Modo programas

Mediante lamemoria USB o
nuestra conectividad puedes
guardary compartir tus
programas de coccion.

Puedes memorizar hasta

100 programas con un maximo
de 4 fases de coccion cada uno.

190

MAGISTAR

COMBI-DI

AirFlow

Airflow es el sistema
revolucionario parala
distribucion del aire durante la
coccion. Gracias a AirFlow los
resultados de coccion siempre
son perfectos y uniformes.

Control de latemperaturaen el
nicleo mediante la sonda

El sensor mide con precision
latemperatura en el nucleo del
alimento. Como opcion puedes
elegirla sonda de 6 sensores.

HP Automatic Cleaning
Resultados de limpieza
impecables. Puedes elegir entre
dos tipos de detergente: solido
(estandar) o liquido.

ZANUSSI
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Conectividad disponible
Supervisa tu horno entiempo
real desde cualquier ordenador
o dispositivo inteligente con los
servicios de conectividad de
Zanussi.



HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

Hornos Magistar Combi TS 6GN 1/1 - gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 6 GN 1/1 gas, 3

modos de coccién (automatico, programa de 218780
recetas, manual), limpieza automatica ZC0G61T2G0 14.965

19 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 152 m?* 0,85

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 6 GN 1/1, gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, GLP 218760 15.265

19 kW 1,10 KW 220-240 V 1 50 Hz ZCOG61T2HO
AxPxL 867x775x808 mm kg 152 m?3 0,85

Accesorios incluidos
922706 Adaptador chimenea 1

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 6x1 / 1GN, gas, 3
modos de coccidn (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, caldera 218790 15.605
en AISI 316 ZCOG61T2G1 :

19 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 152 m?* 0,84

Hornos Magistar Combi TS 6GN 2/1 - gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta
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HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tacti 6 GN 2/1 gas, 3

modos de coccidn (automatico, programa de 218781
recetas, manual), limpieza automatica ZC0G62T2G0 18.445

32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 199 m3 1,27

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 6 GN 2/1, gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, GLP 218761
ZCOG62T2HO 18.810
! 32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 199 m? 1,27
Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1
Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 6 GN 2/1, gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, boiler 218791 19.180

en AISI 316 ZCO0G62T2G1

32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 199 m3 1,27

Hornos Magistar Combi TS 10GN 1/1 -gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta

Descripcion Cadigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 10 GN 1/1 gas, 3

modos de coccidn (automdtico, programa de 218782
recetas, manual), limpieza automatica O T 17.080

31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 177 m3 1,06

>)
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HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

{ { (Hornos Magistar Combi TS 10GN 1/1 -gas)

Descripcion

Codigo

EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 10 GN 1/1 gas, 3
modos de coccidn (automdtico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, GLP

31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 177 m3 1,06

218762
ZCOG101T2HO

17.420

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 10x1 / 1GN, gas, 3
modos de coccidn (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, caldera
en AISI 316

31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 177 m? 1,04

218792
ZCOG101T2G1

17.755

Hornos Magistar Combi TS 10GN 2/1 - gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automaético de lavado + descalcificacion

integrado y ducha retractil incluido.
Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta

Descripcion

Codigo

EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 10 GN 2/1 gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica

47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 223 m?3 1,59

218783
ZCOG102T2G0

22.110

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 10 GN 2/1, gas, 3
modos de coccidn (automdtico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, GLP

47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 223 m?3 1,59

218763
ZCOG102T2H0

22.555
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HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

{ { (Hornos Magistar Combi TS 10GN 2/1 - gas)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 10 GN 2/1, gas, 3
modos de coccidn (automdtico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, boiler 218793 29 555
en AISI 316 ZCOG102T2G1 .

47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 223 m?3 1,58

Hornos Magistar Combi TS 20GN 1/1 - gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 1/1, gas, 3
modos de coccién (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica

218784
54 kW 1,80 KW 220-240 V 1 50 Hz 20062017260 28.520

AxPxL 911x864x1794 mm kg 324 m3 1,83

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 1/1, gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, GLP
218764 29.095

54 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz ZCO0G201T2HO
AxPxL 911x864x1794 mm kg 324 m3 1,83

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

Hornos Magistar Combi TS 20GN 2/1 - gas

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 2/1, gas, 3
modos de coccién (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica

218785 cna
100 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz ZC0G202T2G0 :
AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 432 m® 3,26

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 2/1, gas, 3
modos de coccion (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, GLP
218765 38.980
100 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz ZC0G202T2HO :

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 432 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

Hornos Magistar Combi TS 6GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Cadigo EUR

Horno combi Magistar TS con control de

pantalla tactil, 5x1/1GN, eléctrico, 3 modos de
coccion (automatico, programa de recetas, 218700
manual), limpieza automatica, paso de 85mm 7COE61T2A2 12.060

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 134 m?3 0,84

>)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi TS 6GN 1/1 - eléctrico)

en AISI 316

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 134 m?* 0,85

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con

control de pantalla tactil 6 GN 1/1, eléctrico, 3

modos de coccidn (automdtico, programa de 218720

recetas, manual), limpieza automatica ZCOE61T2A0 12.060

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz

AxPxL 867x775x808 mm kg 134 m?3 0,85

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con

control de pantalla tactil, 6x1 / 1GN, eléctrico, 3

modos de coccidn (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, caldera 218740 12.890
ZCOE61T2A1 :

Hornos Magistar Combi TS 6GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automaético de lavado + descalcificacion

integrado y ducha retractil incluido.
Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta.

' 21,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz

en AISI 316

21,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 181 m3 1,27

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Mixto con boiler con

control de pantalla tactil 6 GN 2/1, eléctrico, 3

modos de coccion (automatico, programa de 218721

recetas, manual), limpieza automatica ZCOE62T2A0 15.240

AxPxL 1090x971x808 mm kg 181 m3 1,28

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con

control de pantalla tactil, 6x2 / 1GN, eléctrico, 3

modos de coccidn (automdtico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, caldera 218741 16.250
ZCOE62T2AB :

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

Hornos Magistar Combi TS 10GN 1/1- eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Horno Magistar Combi TS con control de

pantalla tactil,8x1/1GN, eléctrico, 3 modos de
coccion (automatico, programa de recetas, 218702
manual), limpieza automatica, paso de 85mm ZCOE101T2A2 14.110

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 159 m3 1,04

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 10 GN 1/1, eléctrico, 3
modos de coccion (automatico, programa de 218722
recetas, manual), limpieza automatica ZCOE101T2A0 14.110

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 159 m3 1,06

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 10x1 / 1GN, eléctrico,
3 modos de coccion (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica, caldera 218742 15.050
en AISI 316 ZCOE101T2A1 .

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 159 m3 1,04

Hornos Magistar Combi TS 10GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 10 GN 2/1, eléctrico, 3
modos de coccidn (automatico, programa de 218723
recetas, manual), limpieza automatica ZCOE102T2A0 18.250

37,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 207 m?* 1,59

>

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi TS 10GN 2/1 - eléctrico)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil, 10 GN 2/1GN,
eléctrico, 3 modos de coccion (automatico,
programa de recetas, manual), limpieza 218743 18.980
automatica, boiler en AISI 316 ZCOET02T2AB ’

37,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 207 m?3 1,58

Hornos Magistar Combi TS 20GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 1/1, eléctrico, 3
modos de coccién (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica

218724
37,70 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE201T2A0 25.105

AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 2,07

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm

Horno Combi Magistar con Boiler TS con
control de pantalla tactil, 15x1/1GN, eléctrico,
3 modos de coccion (automatico, programa de
recetas, manual), limpieza automatica, paso de

84 mm
37,70 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE201T2A2 .
AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 1,83

Accesorios incluidos

922683 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 1/1 de paso 84 mm, para 15
bandejas.

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI TS CON BOILER

Hornos Magistar Combi TS 20GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto TS con: boiler, panel de control tactil de alta resolucion, sensor Lambda para el control real de la
humedad, sonda de temperatura de 6 puntos de control, 3 modos de coccién: automatica, programas de
recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador, sistema automético de lavado + descalcificacién
integrado y ducha retractil incluido.

Opcional: Boiler AISI 316, cristal triple.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TS Horno mixto con boiler con
control de pantalla tactil 20 GN 2/1, eléctrico, 3
modos de coccién (automatico, programa de

recetas, manual), limpieza automatica
) limp 218725

65,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE202T2A0 32.140

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 389 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

Hornos Magistar Combi DS 6GN 1/1- gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 6 GN 1/1 gas, programable,

limpieza automatica 218880 11.645
ZC0G61B2G0 :
: 19 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
1 AxPxL 867x775x808 mm kg 149 m?3 0,85

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 6 GN 1/1 gas, programable,
limpieza automatica, GLP

19 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz ZCOG61B2HO
AxPxL 867x775x808 mm kg 149 m?3 0,85

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 6x1 / 1GN, gas, programable,
limpieza automatica, caldera en AISI 316 218890

ZC0G61B2G1 12.295

. 19 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
1 AxPxL 867x775x808 mm kg 149 m?3 0,84

Hornos Magistar Combi DS 6GN 2/1 - gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 6x1 / 1GN, gas, programable,
limpieza automatica
i osismsy | 15:300
: 32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 196 m3 1,27
>)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi DS 6GN 2/1 - gas)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 6 GN 2/1 gas, programable,

limpieza automatica, GLP

21 1
32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz ZCOG86§B62HO 15.605

AxPxL 1090x971x808 mm kg 196 m3 1,27

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 6x2 / 1GN, gas, programable,
limpieza automatica, caldera en AISI 316 218891

ZC0G62B2G1 16.195

32 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 196 m? 1,27

Hornos Magistar Combi DS 10GN 1/1- gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccion: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AlSI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno con boiler con
control digital 10 GN 1/1 gas, programable,
limpieza automatica
i dobioiaeo | 13300
31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
1 AxPxL 867x775x1058 mm kg 174 m3 1,06
Magistar Combi DS Horno con boiler con
control digital 10 GN 1/1 gas, programable,
limpieza automatica, GLP
i soboieno | 13570
31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
1 AxPxL 867x775x1058 mm kg 174 m? 1,06
>h

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

{ { (Hornos Magistar Combi DS 10GN 1/1- gas)

31 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 174 m3 1,04

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno con boiler con

control digital, 10x1 / 1GN, gas, programable,

limpieza automatica, boiler en AISI 316 218892 14.080
ZCOG101B2GT :

Hornos Magistar Combi DS 10GN 2/1 - gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccion: programas de recetas y manual. 5 niveles de

velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacion integrado incluido.
Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AlSI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 220 m?* 1,58

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 10 GN 2/1 gas, programable,
limpieza automatica
§ sormee | 18510
47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 220 m? 1,59
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 10 GN 2/1 gas, programable,
limpieza automatica, GLP
i oo | 18885
47 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 220 m?* 1,59
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 10x2 / 1GN, gas, programable,
limpieza automatica, caldera en AISI 316 218893 18.885
ZC0G102B2GT :

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

Hornos Magistar Combi DS 20GN 1/1 - gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 20 GN 1/1 gas, programable,
limpieza automatica
54 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz 218884 24.740
AxPxL 911x864x1794 mm kg 321 m3 1,83 AT
Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 20 GN 1/1 gas, programable,
limpieza automatica, GLP
54 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz 218864 25.230
AxPxL 911x864x1794 mm kg 321 m3 1,83 QP27 lY
Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm

Hornos Magistar Combi DS 20GN 2/1 - gas

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 20 GN 2/1, gas, programable,
limpieza automatica

218885 33.290

100 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
ZC0G202B2G0

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 429 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

44

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi DS 20GN 2/1 - gas)

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 429 m3 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 20 GN 2/1, gas, programable,
limpieza automatica, GLP
218865
100 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 H
‘ ZC0G202B2H0 33.955

Hornos Magistar Combi DS 6GN 1/1- eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de

velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

11,170 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 131 m?3 0,84

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con

control digital 6 GN 1/1 eléctrico, programable,

limpieza automatica 218820 8.735
ZCOE61B2A0 :

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz

AxPxL 867x775x808 mm kg 131 m?3 0,85

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con

control digital, 6x1 / 1GN, eléctrico,

programable, limpieza automatica, caldera en 218840

AISI 316 ZCOE61B2AT 9.440

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

Hornos Magistar Combi DS 6GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 6 GN 2/1 eléctrico, programable,

limpieza automética S 1BEoT
ZCOE62B2A0 12.050

21,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 178 m3 1,27

Hornos Magistar Combi DS 10GN 1/1- eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 10 GN 1/1 eléctrico,

programable, limpieza automatica 218822 10.480

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE10182A0

AxPxL 867x775x1058 mm kg 156 m? 1,06

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 10x1 / 1GN, eléctrico,
programable, limpieza automatica, boiler en 218842
AlSI 316 ZCOE101B2A1

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 156 m? 1,04

11.320

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

Hornos Magistar Combi DS 10GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y cambio de apertura de puerta y ducha retractil

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 10 GN 2/1, eléctrico,

programable, limpieza automética 218823 14.980

37,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE102B2A0

AxPxL 1090x971x1058 mm kg 204 m?3 1,59

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, 10x2 / 1GN, eléctrica,
programable, limpieza automatica, boiler en 218843
AISI 316 ZCOE102B2AT

37,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 204 m?* 1,58

15.580

Hornos Magistar Combi DS 20GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccion: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacion integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital, GN 20 1/1, eléctrico,
programable, limpieza automatica

37,70 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz 218824 20.820
AxPxL 911x864x1794 mm kg 298 m3 1,83 AR 2720

e Accesorios incluidos

T———) 922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1

1/1, paso 63 mm

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DS CON BOILER

Hornos Magistar Combi DS 20GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DS con: boiler, panel de control Digital, sensor Lambda para el control real de la humedad, sonda
de temperatura con 1 punto de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de
velocidad del ventilador, sistema automatico de lavado + descalcificacién integrado incluido.

Opcional: Sonda de 6 puntos, Boiler AISI 316, cristal triple y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DS Horno mixto con boiler con
control digital 20 GN 2/1 eléctrico,
programable, limpieza automatica
218825 27.365

65,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 386 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

ZCOE202B2A0

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

Hornos Magistar Combi Tl 6GN 1/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y

cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Horno combinado con vapor directo y panel de control tactil de alta resolucion. 2 modos de coccidn:

programas y manual. Sensor lambda opcional para control de humedad real. Sistema de lavado integrado.

Sonda de aguja 1 sensor, estandar (opcional con 6 sensores)

12 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 132 m?* 0,84

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea

Descripcion Cadigo EUR
Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 6 GN 1/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas, 218680
manual), limpieza automatica e R 10.870
12 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 132 m3 0,85
Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 6 GN 1/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas,
manual), limpieza automatica, GLP 218660
ZCOG61K2HO 10.960

Hornos Magistar Combi Tl 6GN 2/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucion, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y

cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

24 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 176 m3 1,28

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER

con control de pantalla tactil, 6 GN 2/1, gas, 2

modos de coccidn (programa de recetas,

manual), limpieza automatica 2 el 13.470
), limp ZC0G62K2G0

ZANUSSI

PROFESSIONAL

44



HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi Tl 6GN 2/1 - Gas)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 6 GN 2/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas,
manual), limpieza automatica, GLP 218661

ZCO0G62K2HO0 13.600

24 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 176 m3 1,27

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1

Hornos Magistar Combi Tl 10GN 1/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER

con control de pantalla tactil, 10 GN 1/1, gas, 2
modos de coccién (programa de recetas, 218682
manual), limpieza automética SRR G 12.475

21 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 154 m3 1,06

Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER

con control de pantalla tactil, 10 GN 1/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas, 218662
manual), limpieza automatica, GLP e 12.590

21 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 154 m3 1,06

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

Hornos Magistar Combi Tl 10GN 2/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER

con control de pantalla tactil, 10 GN 2/1, gas, 2

modos de coccion (programa de recetas,

manual), limpiez mati 218683 17.480
anual), limpieza automética ZC0G102K2G0

35 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 200 m?* 1,59

Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER

con control de pantalla tactil, 10 GN 2/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas, 218663
manual), limpieza automatica, GLP A 17.825

35 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 200 m?3 1,58

Hornos Magistar Combi Tl 20GN 1/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 1/1, gas, 2
modos de coccion (programa de recetas,
manual), limpieza automatica

218684
| 42 KW 1,80 KW 220-240 V 1 50 Hz 7C0G201K2G0 23.265
| AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 1,83
B = Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1
1/1, paso 63 mm

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi Tl 20GN 1/1 - Gas)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 1/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas,
manual), limpieza automatica, GLP

i 42 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz ZCOG201K2HO :
‘ AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 1,83
g =] Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1

1/1, paso 63 mm

Hornos Magistar Combi Tl 20GN 2/1 - Gas

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi Tl Horno misto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 2/1, gas, 2
modos de coccion (programa de recetas,
manual), limpieza automatica

218685
70 KW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz 7C06202K2G0 31.890

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 373 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 2/1, gas, 2
modos de coccidn (programa de recetas,
manual), limpieza automatica, GLP

218665
70 kW 2,50 KW 220-240 V 1 50 Hz 2C0G202K2H0 31.260

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 373 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

Hornos Magistar Combi Tl 6GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 6 GN 1/1,

eléctrico, 2 modos de coccion (programa de 218620
recetas, manual), limpieza automatica SR 8.875

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 124 m?3 0,85

Hornos Magistar Combi Tl 6GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucion, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 6 GN 2/1,

eléctrico, 2 modos de coccién (programa de 218621
recetas, manual), limpieza automatica ZCOE62K2A0 11.250

21,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 163 m3 1,27

Hornos Magistar Combi Tl T0GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi Tl Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 10 GN 1/1,

eléctrico, 2 modos de coccion (programa de 218622
recetas, manual), limpieza automatica GO T 10.420

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 144 m3 1,06

Hornos Magistar Combi Tl T0GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
cambio de apertura de puerta y ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 10 GN 2/1,

eléctrico, 2 modos de coccién (programa de 218623
recetas, manual), limpieza automatica e 15.605

=
l.

35,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 188 m? 1,59

Hornos Magistar Combi TI 20GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucion, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccion: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 1/1,
eléctrico, 2 modos de coccion (programa de
recetas, manual), limpieza automatica

218624
37,70 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE201K2A0 21.070
AxPxL 911x864x1794 mm kg 282 m3 1,83
[—— Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN 1

1/1, paso 63 mm

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI T SIN BOILER

Hornos Magistar Combi Tl 20GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto Tl con: vapor Directo, panel de control tactil de alta resolucién, sonda de temperatura de 1
puntos de control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 7 niveles de velocidad del ventilador,
sistema automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda (mide control real de la humedad), cristal triple y
ducha retractil.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi TlI Horno mixto SIN BOILER
con control de pantalla tactil, 20 GN 2/1,
eléctrico, 2 modos de coccion (programa de
recetas, manual), limpieza automatica

218625
65,40 KW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOE202K2A0 27.765
E AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 368 m? 2,77
Nl T Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20 1

GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

Hornos Magistar Combi DI 6GN 1/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda , Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital, 6 GN 1/1, gas, programable,

limpieza automatica 218980
ZC0G61C2G0 9.330

12 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 132 m3 0,85

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital, 6 GN 1/1, gas, programable,
limpieza automatica, GLP

12 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz ZCOG61C2HO
AxPxL 867x775x808 mm kg 132 m3 0,85

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1

Hornos Magistar Combi DI 6GN 2/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccidn: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Cadigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital, 6 GN 2/1, gas, programable,
limpieza automética 218981 12.340

24 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz ££0662€260
AxPxL 1090x971x808 mm kg 176 m3 1,27

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 6 GN 2/1 gas, programable,

limpieza automatica, GLP
218961 12,585
24 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz ZC0G62C2H0 .

AxPxL 1090x971x808 mm kg 176 m? 1,27

Accesorios incluidos
922706  Adaptador chimenea 1

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

Hornos Magistar Combi DI T0GN 1/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema

automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda , Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 10 GN 1/1 gas,
programable, limpieza automatica 218982
ZC0G101C2G0 10.735
21 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 154 m3 1,06
Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 10 GN 1/1 gas,
programable, limpieza automatica, GLP 218962 10.950
ZCOG101C2HO :

21 kW 1,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 867x775x1058 mm kg 154 m? 1,04

Hornos Magistar Combi DI T0GN 2/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccion Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccidn: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema

automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda , Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

216

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER

con control digital 10 2/1 GN, gas,

programable, limpieza automatica 218983 15.765

35 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz £€06102€260

AxPxL 1090x971x1058 mm kg 200 m? 1,59

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER

con control digital 10 GN 2/1 gas,

programable, limpieza automatica, GLP 218963 16.075
ZCOG102C2HO :

35 kW 1,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 200 m?* 1,58

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

Hornos Magistar Combi DI 20GN 1/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple y ducha

retractil.

Descripcion

Codigo

EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 1/1 gas,
programable, limpieza automatica

42 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 1,83

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN
1/1, paso 63 mm

218984
ZC0G201C2G0

20.955

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 1/1 gas,
programable, limpieza automatica, GLP

42 kW 1,80 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 911x864x1794 mm kg 301 m3 1,83

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN
1/1, paso 63 mm

218964
ZC0G201C2HO

21.370

Hornos Magistar Combi DI 20GN 2/1 - Gas

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple y ducha

retractil.

Descripcion

Codigo

EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 2/1 gas,
programable, limpieza automatica

70 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 373 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

218985
ZC0G202C2G0

28.125

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

4 { (Hornos Magistar Combi DI 20GN 2/1 - Gas)

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 2/1 gas,
programable, limpieza automatica, GLP

70 kW 2,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
ZC0G202C2HO0

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 373 m? 2,77

R —— Accesorios incluidos
— 922757 Carro con estructura para bandejas 20 1
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

Hornos Magistar Combi DI 6GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccidn: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda , Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 6 GN 1/1 eléctrico,

programable, limpieza automética 218920 7515
ZCOE61C2A0 :

11,10 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 867x775x808 mm kg 124 m?3 0,85

Hornos Magistar Combi DI 6GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccion Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccidn: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 6 GN 2/1 eléctrico,

programable, limpieza automatica 218921
ZCOE62C2A0 Bahaies

21,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x808 mm kg 163 m? 1,28

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

Hornos Magistar Combi DI T0GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda , Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 10 GN 1/1 eléctrico,

programable, limpieza automética 218922 8.990

19 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz ZCOET01C2A0

AxPxL 867x775x1058 mm kg 144 m3 1,06

Hornos Magistar Combi DI 10GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccion Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccidn: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple, ducha retractil
y cambio de apertura de puerta.

Descripcion Codigo EUR

Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 10 GN 2/1 eléctrico,

programable, limpieza automatica 218923
ZCOE102C2A0 Uehtell

=
l‘

35,40 kW 380-415 V 3N 50-60 Hz
AxPxL 1090x971x1058 mm kg 188 m? 1,59

Hornos Magistar Combi DI 20GN 1/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccién Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automético de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple y ducha
retractil.
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HORNOS

HORNOS MAGISTAR COMBI DI SIN BOILER

Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 1/1
eléctrico, programable, limpieza automatica
218924
37,70 kW 380-415 V 3N 50-60 H
' ‘ ZCOE201C2A0 18.725

AxPxL 911x864x1794 mm kg 282 m3 1,83

Accesorios incluidos
922753 Carro con soporte para bandejas 20 GN
1/1, paso 63 mm

Hornos Magistar Combi DI 20GN 2/1 - eléctrico

Horno mixto DI con: Inyeccion Directa de vapor, panel de control Digital, sonda de temperatura con 1 punto de
control, 2 modos de coccién: programas de recetas y manual. 5 niveles de velocidad del ventilador, sistema
automatico de lavado. Opcional: Sensor Lambda, Sonda de temperatura 6 puntos, cristal triple y ducha

retractil.
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Descripcion Codigo EUR
Magistar Combi DI Horno mixto SIN BOILER
con control digital 20 GN 2/1 eléctrico,
programable, limpieza automatica
218925
65,40 kW 380-415 V 3N 50-60 H
‘ ZCOE202C2A0 24.535

AxPxL 1162x1066x1794 mm kg 368 m? 2,77

Accesorios incluidos
922757 Carro con estructura para bandejas 20
GN 2/1, paso 63 mm (incluido)

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

SOLUCIONES DE INSTALACION

Disponibles para 6 GN1/1,6 GN2/1, 10 GN1/1, 10 GN2/1y 20 GN1/1.
Elige entre los accesorios de instalacion especificos segun el tamafio de horno.

{———

? Campanas 6GN1/1 | 6GN2/1 | 10GN1/1 | 10GN2/1 | 20 GN 1/1
| l | Campana antiolores 922718 922719 922718 922719 922720
Campana de condensacion 922723 922724 922723 922724 922725
Campana estandar
P 922728 922729 922728 922729 922730
(con extractor)
Campana estandar
. 922733 922734 922733 922734 922735
(sin extractor)
Bases 6GN1/1  6GN2/1 | 10GN1/1 | 10GN2/1  20GN1/1
B ier n r
ase a.b erta con soporte de 922612 922613 922612 922613 -
bandejas GastroNorm
Base rmari n r
c!e armario con soporte de 922614 922616 922614 922616 -
bandejas GastroNorm
Base de armario caliente con
. 922615 922617 922615 922617 -
soporte de bandejas GastroNorm
Base para instalar 2 hornos
6 GN 1/1 en torre 922632 - - - -
Patas y ruedas 6GN1/1 | 6GN2/1 | 10GN1/1 10GN2/1 | 20GN1/1
Kit de 4 patas ajustables 922351 922351 922351 922351 922707
Kit de 4 patas regulables 922688 922688 922688 922688 -
Kit de 4 patas altas regulables 922745 922745 922745 922745 -
Kit de 4 ruedas regulables - - - - 922701
Kit de 4 ruedas para base de horno 922003 922003 922003 922003 -

_"r
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HORNOS

ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

SOLUCIONES DE INSTALACION

Disponibles para hornos apilados u horno y abatidor apilados.

L

F—q-:----w-- --1"
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Campanas para
hornos apilados

GN 1/1

6 GN 1/1 sobre 6 GN 1/1
6 GN 1/1 sobre 10 GN 1/1

GN 2/1

6 GN 2/1 sobre 6 GN 2/1
6 GN 2/1 sobre 10 GN 2/1

Campana antiolores 922722 922721
Campana de condensacion 922727 922726
Campana estandar 022732 022731
(con extractor)
Ca.mpana estandar 922737 922736
(sin extractor)

H H 6 GN 1/1 6 GN 1/1 6 GN 2/1 6 GN 2/1
Klts de apl Iado sobre sobre sobre sobre

6 GN 1/1 10GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 2/1

Kits de apilado de horno sobre 922620 (el.) | 922620 (el) | 922621 (el) | 922621 (el
horno 922622 (gas) | 922623 (gas) | 922624 (gas) | 922625 (gas)

Kit de apilado de horno sobre

Horno 6 GN 1/1 sobre abatidor de 30 kg

880565
abatidor
Ruedas para 6GN 1/1 6 GN 1/1 6 GN 2/1 6 GN 2/1
. . sobre sobre sobre sobre
soluciones ap"adas 6 GN 1/1 10 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 2/1
Ruedas para hornos apilados 922704 922704 922704 922704
Ruedas para horno apilado sobre 880676 i ]
abatidor
6 GN 1/1 6 GN 1/1 6 GN 2/1 6 GN 2/1
Elevad or sobre sobre sobre sobre
6 GN 1/1 10GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 2/1
Base para instalar hornos en torre 922632 (con patas) 922633 (con patas)
922635 (con ruedas) 922634 (con ruedas)
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PROFESSIONAL




HORNOS

ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

SOLUCIONES PARA MANIPULACION

Soluciones para manipulacion - GastroNorm

Horno y abatidor/tamano

de congelador 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1 20GN 1/1 20 GN 2/1
922007 922044
922600 922700 922601 922603 :E;gglgﬁ ;g;gglgi
Bastidor GastroNorm 65 mm de 65 mm de 65 mm de 65 mm de 922010 022046
(6-10)* o bastidor de carro  separacion separacion separacion separacion 80 d 80 d
(20)* 922606 922611 922602 922604 se&;g;éz sepgg;oi
80 mm de 80 mm de 80 mm de 80 mm de
separacion separacion separacion separacion P22683 922686
84 mm de 84 mm de
separacion separacion
S, Soporte deslizante
\ = (+ asa) 922610 922605 922610 922605 innecesario innecesario
- SOLO PARA HORNOS
" Soporte deslizante
\ = fBTTaI)Df)ORLE%'/’ARA no disponible  no disponible 880564 880563 innecesario  innecesario
CONGELADORES
Carro 922626 922627 922626 922627 innecesario innecesario

* Cada bastidor incluye ruedas

Soluciones para manipulacion - Banquetes

Horno y abatidor/tamaiio

de congelador 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1 20GN 1/1 20 GN 2/1

922648 922016 922055

15 30 platos, 54 platos, 92 platos,
Ir‘- Bastid b t 65 mm de 922650 74 mm de 85 mm de
' d (Sa-:(lll)’?r para banquetes no disponible no disponible SEPEIEL 51 platos, SISl separacion

Y . 922649 75 mm de 922072 922349

4 = o bastidor de carro (20) o

LS 23 platos, separacion 45 platos, 116 platos,
85 mm de 90 mm de 66 mm de
separacion separacion separacion

Soporte deslizante

\" " (+ asa) no disponible no disponible 922610 922605 innecesario innecesario
- SOLO PARA HORNOS

Soporte deslizante
s (+asa) SOLO PARA

ABATIDORES / no disponible no disponible 880564 880563 innecesario innecesario

CONGELADORES

Carro no disponible no disponible 922626 922627 innecesario innecesario
oy

Manta térmica no disponible no disponible 922364 922366 922365 922367

* Cada bastidor incluye ruedas
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HORNOS

ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

SOLUCIONES PARA MANIPULACION

Soluciones de manipulacién - Pan/pasteles

b

Horno y abatidor/tamaiio de

congelador 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN 1/1 10 GN 2/1 20GN1/1 20 GN 2/1
Bastidor para pan/pasteles  g,5c02 922608 922609 922068 922069
movil 400x600 mm 5 reiil 8 reiil 8 reiil 16 reiil 16 reiil
(6 -10)* / ** o bastidor de rejtias, no disponible e, rejiias, TeIEE;, rejias,
carro (20) 80 mm de 80 mm de 80 mm de 80 mm de 80 mm de
separacion separacion separacion separacion separacion
Soporte deslizante
(+ asa) 922610 no disponible 922610 922605 innecesario innecesario
SOLO PARA HORNOS
Soporte deslizante
(+ asa) no disponible no disponible 880564 880563 innecesario innecesario
SOLO PARA ABATIDORES /
CONGELADORES
Carro 922626 no disponible 922626 922627 innecesario innecesario
Soluciones para manipulacion - Hornos apilados
Tamafio de hornos apilados 6 GN 1/1 6 GN 2/1 6 GN 1/1 6 GN 2/1
B en 6 GN 1/1 en 6 GN 2/1 en 10 GN 1/1 en 10 GN 2/1
Bastidores méviles (6-10): HORNO SUPERIOR HORNO SUPERIOR HORNO SUPERIOR HORNO SUPERIOR
- GastroNorm* 922600 (GN) 922700 (GN) 922600 (GN) 922700 (GN)
- 400x600 mm Pan/ 65 mm de separacién 65 mm de separacion 65 mm de separacion 65 mm de separacion
% [ kk
i gg‘:‘:el';fes* 922606 (GN) 922611 (GN) 922606 (GN) 922611 (GN)
q 80 mm de separacion 80 mm de separacion 80 mm de separacion 80 mm de separacion
Para cada horno seleccione 922607 (400x600 mm) 922607 (400x600 mm)
un tipo de bastidor entre los 5 REJILLAS, 80 mm de 5 REJILLAS, 80 mm de
enumerados separacion separacion

224

HORNO INFERIOR

HORNO INFERIOR
922700 (GN)

HORNO INFERIOR

HORNO INFERIOR
922603 (GN)

922600 (GN) 65 mm de separacion 922601 (GN) 65 mm de separacion
65 mm de separacién 922611 (GN) 65 mm de separacion 922604 (GN)
922606 (GN) 80 mm de separacion 922602 (GN) 80 mm de separacion
80 mm de separacion 80 mm de separacion 922609 (400x600 mm)
922607 (400x600 mm) 922608 (400x600 mm) 8 REJILLAS, 80 mm de
5 REJILLAS, 80 mm de 8 REJILLAS, 80 mm de separacion
separacion separacion 922650 (51 platos)
922648 (30 platos) 75 mm de separacién
65 mm de separacion
922649 (23 platos)
85 mm de separacion
(s+°2:;;e deslizante 2 piezas x 922610 2 piezas x 922605 2 piezas x 922610 2 piezas x 922605
Carro 922630 0 9226310 922630 922631

922628 (en elevador)

922629 (en elevador)

*  Cada bastidor incluye ruedas

*  Cuando se convierte a la version Pan/pasteles (400x600 mm), es necesario usar una pared de aspiracion. Electrolux Professional recomienda que se instale la pared de aspiracion correcta para
garantizar una uniformidad de coccion dptima. La pared de aspiracion se puede adquirir a un partner de servicio autorizado de Electrolux Professional
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

COMPATIBILITY WITH EASYLINE
RANGE

Kit compatibility for EasyLine trolleys with
Magistar ovens

20GN 1/1 20 GN 2/1

PNC 922769 922770

- Adaptors to increase the width of the bottom part of the
trolleys to perfectly fit in Magistar ovens

- Can be installed on GN, Banqueting and Bakery trolleys

- To be combined with compatibility kit for EasyLine ovens
in case of simultaneous use in both Magistar and EasyLine
ovens

Kit compatibility for EasyLine ovens
with Magistar trolleys

20GN 1/1 20 GN 2/1

PNC 922771

- Spacer kit to expand the roll-in rails placed at the bottom of
the EasyLine ovens

- Can accommodate GN, Banqueting and Bakery trolleys

- To be combined with compatibility kit for EasyLine trolleys
in case of simultaneous use of both Magistar and EasyLine
trolleys

- Not needed for Blast Chillers

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de coccion - Bandejas GastroNorm

Descripcion Codigo EUR
Parrillas de acero inoxidable AISI 304 - GN 1/1
AxPxL 325x530x12 mm kg 2,60
XPX X X mm Kg 92201 7 80
2GRSS11
Par de Parrillas de acero inoxidable AISI 304 -
GN 2/1
AxPxL 530x650x23 mm kg 5 m?30,01 922175 165
2GRSS21
N Rejilla para pollo entero (4 por rejilla - 1,2 kg
cada una), GN 1/2
AxPxL 265x325x140 mm kg 2 m3 0,03 922086 130
GR4CH12
Rejilla para pollo entero (8 por rejilla - 1,2 kg
cada una), GN 1/1
AxPxL 325x530x152 mm kg 1,50 m?3 0,03 922266 85
GR8CH11
Rejillas doble para pollo entero (8 por rejilla -
1,2 kg cada una), GN 1/1
AxPxL 325x530x152 mm kg 3 m? 0,03 922036 145
GRPASCH
Rejilla para pato entero (8 por rejilla - 1,8 kg
,‘ cada una), GN 1/1
AxPxL 325x530x258 mm kg 2 m? 0,07 922362 175
GR8DU11
>h
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Bandejas GastroNorm)

Descripcion Codigo EUR
Bandeja de recogida de grasa, GN 1/1, H = 100
mm.
‘s AXPxL 580x340x110 mm kg 3,13 m? 0,03 922321 820
N GRCOTRLO11
Bandeja de recolectora de grasa, GN 2/1,H =
60 mm.
AxPxL 530x740x60 mm kg 3,90 m?3 0,04 922357 955
GRCOTRLO21
Recipientes antiadherente GN 1/1 H=20 MM
AxPxL 530x325x20 mm kg 1,30
925000 140
NOSTUPA1120
Kit de bandeja antiadherente - GN 1/1
H=20MM
s 925012
AxPxL 530x330x20 mm kg 7 m2 0,03 ENOSTUP20 495
Bandeja antiadherente - GN 1/1 H=40MM
AxPxL 530x325x40 mm kg 1,27 m3 0,01
925001 165
NOSTUPA1140
Kit 6 Recipientes Antiadherente, GN 1/1
H=40MM
3 925013
AxPxL 530x325x40 mm kg 1,25 m3 0,01 ENOSTUPA0 600

44
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Bandejas GastroNorm)

>
>

\
\
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\
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Descripcion Cédigo EUR
Recipiente Antiadherente GN 1/1 H=60MM
AxPxL 530x325x60 mm kg 1,60 m3 0,01
925002 175
NOSTUPA1160
Kit de 6 bandejas antiadherentes - GN 1/1
H=60MM
s 925014
AxPxL 530x330x60 mm kg 1,40 m?3 0,01 ENOSTUP60 640
Recipiente antiadherente GN 1/2 H=20MM
AxPxL 325x265x20 mm kg 0,55
925009 75
NOSTUPA1220
Bandeja antiadherente - GN 1/2 H=40MM
AxPxL 325x265x40 mm kg 1
925010 85
NOSTUPA1240
Recipiente antiadherente GN 1/2 H=60MM
AxPxL 325x265x60 mm kg 1 m3 0,01
925011 90
NOSTUPA1260
Plancha de doble cara, un lado marcado y un
lado liso, GN 1/1
AxPxL 325x530x5 mm kg 2,29 m? 0,01 925003 185
GRDOFAT1

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Bandejas GastroNorm)

Descripcion Cédigo EUR
Parrilla de horno de aluminio - GN 1/1
AxPxL 325x530x12 mm kg 1,98 m3 0,01
925004 175
GRAL11
Rejilla de parrillas
AxPxL 325x530x10 mm kg 3
’ 922713 165
GRMEGR
Bandeja para coccion estatica tradicional - H =
T100MM
3 922746
AXPxL 325x530x100 mm kg 4 m? 0,02 TRSTCO 300
Bandeja de deshidratacion - GN 1/1 1 PISO
AxPxL 530x325x2 mm kg 4 m3 0,01
’ 922652 175
DETR11FL
Bandeja de deshidratacion - GN 1/1 H=20MM
AxPxL 530x325x20 mm kg 4 m3 0,01
922651 195
DETR1120MM
Sartén para freir para 8 huevos, panqueques,
hambuerguesas - GN 1/1
AxPxL 325x530x18 mm kg 1,30 m30,01 925005 190
FRPANSEPH11
>)
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Bandejas GastroNorm)

W
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Descripcion Codigo EUR
Bandeja para 4 baguettes - GN 1/1
AxPxL 325x530x23 mm kg 0,90 m3 0,01
925007 75
BATR4BA11
Bandeja para hornear con 2 esquias - GN 1/1
AxPxL 325x530x10 mm kg 0,90
925006 75
FLBATR2ED11
Dos cestos de fritura para Hornos
AxPxL 530x325x40 mm kg 2,22 m? 0,02
922239 145
2FRBAOV
Soporte+4 espetones largos-LW+CW Hornos
Lenghtwise
AxPxL 530x325x55 mm kg 1,80 m? 0,02 922324 195
1SKPA4LOSK
4 Espetones largos
AxPxL 240x1x615 mm kg 0,94 m3 0,01
922327 140
4L0SK
Soporte+6 Espetones cortos-LW+CW Hornos
Lengthwise y Crosswise
AxPxL 530x325x55 mm kg 1,74 m?3 0,02 922325 180
1SKPA6SHSK
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Bandejas GastroNorm)

T
Y

&

\\‘- -
¢
©

Descripcion Codigo EUR
6 Espetones cortos
AxPxL 240x1x355 mm kg 1 m2 0,01
922328 180
6SHSK
Soporte P/Brochetas y Espetones
AxPxL 530x325x55 mm kg 1,15 m? 0,02
’ 922326 95
UNSK
Espeton para cordero o cochinillo (hasta 12
KG) para hornos GN 1/1
AxPxL 158x264x600 mm kg 2,23 m? 0,04 922709 690
SPLAPI12KG
Rejilla para 28 Patatas-Horno GN 1/1
AxPxL 325x530x85 mm kg 1,86 m?3 0,02
925008 150
POBA28PO
Ganchos Multiusos
AxPxL 50x5x300 mm kg 0,08
922348 135
MUHO

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de coccion - Bandejas para panaderia y pasteleria

Descripcion Codigo EUR
Rejilla de panaderia / pasteleria de acero
— inoxidable AISI 304 400x600mm
: _- = AxPxL 600x400x12 mm kg 1,71 m30,01 922264 115
= GRSSPA4X6
Bandeja para hornear para 5 baguettes en
aluminio perforado con revestimiento de
silicona, 400x600x38mm 922189 65
AxPxL 400x600x38 mm kg 3,15 m3 0,01 PEALSIBATR
Bandeja para hornear con 4 esquinas en
aluminio perforado, 400x600x20mm
AxPxL 400x600x20 mm kg 2 922190 40
PEALBATR
Bandeja para hornear con 4 esquinas en
aluminio, 400x600x20mm
AxPxL 400x600x20 mm kg 2 922191 35
ALBATR4ED4X6
Plancha de doble cara, ranurada y un lado liso,
400x600mm
AXPxL 400x600x15 mm kg 5 922747 215
GRDOFA4X6
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de coccidn - Sistema de pollo

Descripcion Codigo EUR

Rejilla para pollo entero (4 por rejilla- 1,2 kg
cada una), GN 1/2

AxPxL 265x325x140 mm kg 2 m?3 0,03 922086 130
GR4CH12

Rejilla para pollo entero (8 por rejilla - 1,2 kg
cada una), GN 1/1

AxPxL 325x530x152 mm kg 1,50 m3 0,03 922266 85
GR8CH11

Rejillas doble para pollo entero (8 por rejilla -
1,2 kg cada una), GN 1/1

AXPxL 325x530x152 mm kg 3 m* 0,03 922036 145
GRPASCH

Rejilla para pato entero (8 por rejilla - 1,8 kg
cada una), GN 1/1

AxPxL 325x530x258 mm kg 2 m?3 0,07 922362 175
GR8DU11

Bandeja reforzada con ruedas, soporte mas
bajo para bandeja recolectora de grasa para
horno de 10 GN 1/1, paso de 64 mm 022694

1.125
AxPxL 391x508x727 mm kg 10 m3 0,16 RETR1011
Kit de recoleccién de grasa para base de GN
s 77 1/1 - 2/1 (carro con 2 tanques, dispositivo de
T by apertura/cierre y drenaje) 922619 5.170
=i GRCOKCU1121 :
&.1 AxPxL 446x514x493 mm kg 35 m® 0,19
>h
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de coccidn - Sistema de pollo)

Descripcion Codigo EUR
. Kit de recoleccién de grasa para base abierta
r- (carro con 2 tanques, dispositivo de apertura /
(h[ . cierre y drenaje) 922639 3.450
- AxPxL 414x329x242 mm kg 18 m?3 0,37 GRCOKOP
Carro con 2 recipientes para recogida de
[/ grasa.
<anl . 922638
e’ | AXPXL 446x514x493 mm kg 28 m?3 0,21 TR2TG 3.230
-
o™
> "
Bandeja recolectora de grasas 40mm
- AxPxL 580x340x40 mm kg 2,80 m? 0,02
922329 835
N TRAY40SE
Bandeja de recogida de grasa, GN 1/1,H =100
mm.
s AxPxL 580x340x110 mm kg 3,13 m? 0,03 922321 820
" GRCOTRLO11
Bandeja de recolectora de grasa, GN 2/1,H =
- 60 mm.
\ AxPxL 530x740x60 mm kg 3,90 m?3 0,04 922357 955
| ) GRCOTRLO21
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de coccion - Ahumador-

Descripcion Codigo EUR
Ahumador para hornos lengthwise y crosswise
o - disponible bajo pedido 4 tipos de maderas
/ ' ' para diferentes aromas 922338 215
3 VOSM
= AxPxL 220x220x85 mm kg 1,32 m3 0,01
Soluciones de coccion - Sonda de temperatura -
Descripcion Codigo EUR
4 Sonda USB para coccién al vacio
" AxPxL 160x170x90 mm kg 0,24
922281 390
USBPR
Soporte de sonda para liquidos
oo AxPxL 434x40x37 mm kg 1
PRHOLI
Bases y soportes
Descripcion Codigo EUR
Base abierta con soporte de bandeja para
hornos 6y 10 GN 1/1
| AxPxL 865x705x770 mm kg 35 m3 0,61 922612 1.195
— OPBATRSU61011
‘\e-uﬂl
>h
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Bases y soportes)

236

Descripcion Codigo EUR
Base abierta con soporte de bandeja para
hornos 6y 10 GN 2/1
s 922613

AxPxL 1088x901x770 mm kg 68 m? 1,02 OPBATRSUG1 021 1.560
Base de armario con soporte de bandeja para
hornos 6y 10 gn 1/1

s 922614
AXPxL 867x775x770 mm kg 61 m3 0,72 CUBATR61011 3.350
Base de armario con soporte de bandeja para
hornos 6y 10 gn 2/1

s 922616

AxPxL 1090x971x770 mm kg 76 m3 1,10 CUBATR61021 3.640
Soporte de bandeja para horno base 6 y 10 GN
1/1

s 922690
AxPxL 46x621x440 mm kg 3,12 m3 0,01 TRSUBT011 345
Soporte de bandeja para horno base 6 y 10 GN
2/1

s 922692
AxPxL 44x817x440 mm kg 3,80 m3 0,02 TRSU61071 460
Guias de pasteleria (400x600) para bases de
hornos de 6&10 1/1GN
AxPxL 68x621x440 mm kg 3,24 m? 0,02 922702 570

PARU610110VBA
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Bases y soportes)

Descripcion Codigo EUR

Base armario caliente con humidificador, para

6&10x1/1GN, con soporte para bandejas

1/1GNy 600x400 cu?a/%l-|2T6Rg1§11 5.675

2,60 kW 220-240 V 1N 50-60 Hz

AxPxL 867x775x770 mm kg 94 m?3 0,72

Base armario caliente con humidificador con

soporte para bandejas 10x2/1GN

2,60 kW 220-240 V TN 50-60 Hz cungzT?zg 132 ] 5.280

AxPxL 1090x971x770 mm kg 111 m3 1,10

Kit de ruedas para 6 & 10 GN 1/1 & 2/1 (No

aptas para bases desmontables)

AxPxL 100x85x158 mm kg 3,80 m?3 0,01 922003 175

WHK6101121
Soporte para pared para horno 6 GN 1/1
AxPxL 872x781x869 mm kg 33 m? 0,56
’ 922643 2,295

WASU611 :

Soporte para pared para horno 6 GN 2/1

AxPxL 1095x978x869 mm kg 33 m3 0,56
922644 2995
WASU621 :

Soporte para pared para horno 6 GN 2/1

AxPxL 872x781x1119 mm kg 1 m3 0,35
922645 2 995
WASU1011 :

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de manipulacién - GastroNorm

Descripcion Codigo EUR

Base interna para estructura mévil HORNOS

= 6&10 GN1/1 (incluye asa)
S
\\ AxPxL 410x653x42 mm kg 4,13 m3 0,02 922610 375

SLRAHA61011

Sistema Desliz.con asa- Hornos 10x2/1 GN

= AXPxL 632x829x42 kg 5,75 m3 0,03
\\ XPX X X mm Kg m 922605 675

e SLRAHA61021
~
- Carro para estructura movil para hornos y
K‘ ™ abatidor/ congelador 6&10 GN 1/1
[ N 922626
|\ | | AXPxL 485x913x949 mm kg 39 m? 0,57 TRSLRAG1O11 2.850
(P B
b
- Carro para estructura deslizable para horno y
K‘ IR Abatidor/ Congelador de 6y 10 GN 2/1
[ s 922627
|\ | ‘ AxPxL 685x1033x949 mm kg 50 m?® 0,92 TRSLRAG1021 4.030
(Y S
b
Estructura mévil para 6xGN1/1, paso 65mm
(std)
AxPxL 389x508x462 mm kg 8,55 m?3 0,14 922600 780
TRRAWH611
Estructura movil para 5xGN1/1, paso 80mm
AxPxL 389x508x462 mm kg 7 m3 0,14
922606 260
TRRAWHS511

>)
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de manipulacién -

§
L'ﬁ A
§

e ™

GastroNorm)
Descripcion Codigo EUR
Soporte para bandejas con rueda 6 GN 2/1 -
PASO 65MM
AXPxL 594x628x477 mm kg 11 m3 0,34 922700 990
TRRAWH621
Soporte para bandejas con rueda 5 GN 2/1 -
80MM
AXPxL 594x628x477 mm kg 9 m?3 0,25 922611 980
TRRAWH521
Estructura movil para T0xGN1/1, paso 65mm
(std)
3 922601
AXPxL 389x508x723,5 mm kg 10,30 m? 0,14 TRRAWH1011 1.000
Estructura movil para 8XxGN1/1, paso 80mm
AxPxL 389x508x723,5 mm kg 9,92 m3 0,14
922602 920
TRRAWHS811
Estructura movil para 10 x GN 2/1 (paso 65
mm)
s 922603
AxPxL 594x628x723,5 mm kg 14,24 m? 0,27 TRRAWH1021 1.205
Estructura movil para 8xGN 2/1, paso 80 mm
AXPxL 594x628x723,5 mm kg 13,40 m? 0,27
922604 1.195
TRRAWHS21 :

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de manipulacién -

240

GastroNorm)
Descripcion Coadigo EUR
Carro con soporte para bandejas 20 GN 1/1,
paso 63 mm
3 922753
AXPxL 545x790x1700 mm kg 57 m? 0,95 TRRA201163C 2.330
Carro con soporte para bandejas 20 GN 1/1
paso 80 mm, 16 bandejas.
3 922754
AxPxL 545x790x1700 mm kg 57 m3 0,95 TRRATE1180C 2.505
Carro con estructura para bandejas 20 GN 2/1,
paso 63 mm (incluido)
3 922757
AxPxL 716x926x1700 mm kg 82 m3 1,48 TRRA202163C 3.025
Carro con estructura para bandejas 20 GN 2/1,
paso 80 mm, 16 bandejas
s 922758
AxPxL 716x926x1700 mm kg 80 m? 1,48 TRRATE2180C 3.005
Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /
AOS (Producidos hasta 2019) con hornos
MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 1/1 922769 165
ADTRRACK11
AxPxL 89x657x42 mm kg 3,35 m3 0,01
Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /
AOS (Producidos hasta 2019) con hornos
combi MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 2/1 922770 170
ADTRRACK21
AxPxL 67x798x52 mm kg 3,45 m3 0,01

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de manipulacién - GastroNorm)

Descripcion Codigo EUR

Kit de compatibilidad para hornos EASYLINE /

AOS 20 GN con carro MAGISTAR / SKYLINE

AXPxL 75x47x18 mm kg 0,19 m3 0,01 922771 70

ADTRRACKTR

Estructura con bandejas fijas 5 GN 1/1, 85MM
| AxPxL 70x523x501 mm kg 1 m? 0,02
| ’ 922740 605
r! FITRRA511

Estructura con bandejas fijas 5 GN 2/1, 85MM
| AXPxL 70x657x501 mm kg 7,54 m? 0,07
| ’ 922681 885
r‘ FITRRA521

Estructura con bandejas fijas 8 GN 1/1, 85MM
: AxPxL 70x523x751 mm kg 1 m? 0,04
| ’ 922741 795
r' FITRRA811

Estructura con bandejas fijas 8 GN 2/1, 85MM
: AxPxL 70x657x751 mm kg 1 m?3 0,04
| ’ 922742 915
! FITRRA821

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de Manipulacion - Banquetes

»
A~ N
‘,* ‘\-;&EH’JHLM-H%

.
i i/ ~ A |
{,: Y\-:‘.fi”f VAL
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Descripcion Codigo EUR
Base interna para estructura mévil HORNOS
6&10 GN1/1 (incluye asa)
AxPxL 410x653x42 mm kg 4,13 m2 0,02 922610 375
SLRAHA61011
Sistema Desliz.con asa- Hornos 10x2/1 GN
AxPxL 632x829x42 mm kg 5,75 m? 0,03
922605 675
SLRAHA61021
Carro para estructura movil para hornos y
abatidor/ congelador 6&10 GN 1/1
s 922626
AxPxL 485x913x949 mm kg 39 m? 0,57 TRSLRAG1011 2.850
Carro para estructura deslizable para horno y
Abatidor/ Congelador de 6 y 10 GN 2/1
s 922627
AxPxL 685x1033x949 mm kg 50 m? 0,92 TRSLRAG1021 4.030
Estructura banquetes 30 platos (paso 65mm)
para TOXGN1/1
s 922648
AxPxL 391x650x710 mm kg 18 m?3 0,21 BARAW3OPL1011 2.165
Estructura para banquetes de 23 platos (paso
85mm) para horno y abatidor/congelador
TGN/ BARQA%V2236:_1901 1 1.570
AxPxL 391x650x710 mm kg 15 m?3 0,21

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de Manipulacién -

Banquetes)
Descripcion Codigo EUR
Estructura banquetes 51 platos (paso 75 mm)
para Horno y Abatidor/ Congelador T0xGN 2/1
s 922650
AxPxL 596x780x702 mm kg 32 m? 0,36 BARAWSTPL1021 3.355
Carro para banquetes con soporte para 54
platos para horno y abatidor 20 GN 1/1, paso
e mm oo | 3200
AxPxL 507x849x1714 mm kg 79 m?* 0,95
Carro para banquetes con soporte para
sostener 45 platos para horno y abatidor de 20
GN 1/1, paso de 90 mm 922763
TRBA45PL2011C 2.995
AxPxL 507x849x1714 mm kg 77 m3 0,95
Carro banquetes para 116 platos de horno y
abatidor 20 GN 2/1, separacién 66 mm
s 922764
AxPxL 700x986x1711 mm kg 107 m? 1,48 TRBAT16PL2021C 4.545
Carro banquetes para 92 platos de horno y
abatidor 20 GN 2/1, separacién 85mm
s 922760
AxPxL 700x986x1711 mm kg 100 m? 1,48 TRBAS2PL2021C 5.195
Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /
AOS (Producidos hasta 2019) con hornos
MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 1/1 922769 165
ADTRRACK11
AxPxL 89x657x42 mm kg 3,35 m3 0,01

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de Manipulacién - Banquetes)

Descripcion Codigo EUR

Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /
AOS (Producidos hasta 2019) con hornos
combi MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 2/1 922770

170
AxPxL 67x798x52 mm kg 3,45 m2 0,01 ADTRRACK21
Kit de compatibilidad para hornos EASYLINE /
AOS 20 GN con carro MAGISTAR / SKYLINE
AXPxL 75x47x18 mm kg 0,79 m?3 0,01 922771 70
ADTRRACKTR
Manta térmica para hornoy
abatidor/congelador 10 GN 1/1
AxPxL 390x660x720 mm kg 4,50 m?3 0,02 922364 930
THCO1011

Manta térmica para hornoy
abatidor/congelador 10 gn 2/1

g_— AxPxL 785x625x720 mm kg 8 m? 0,04 922366 1.065

THC01021
Manta térmica para horno y
abatidor/congelador 20 GN 1/1
922365
AXPxL 385x660x1560 mm kg 6,71 m?3 0,02 0201 1.220
Manta térmica para horno y
abatidor/congelador 20 GN 2/1
922367
AxPxL 625x785x1550 mm kg 10,12 m? 0,06 THC02021 1.240
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de Manipulacion - Panaderia y pasteleria

Descripcion Codigo EUR
Base interna para estructura mévil HORNOS
6&10 GN1/1 (incluye asa)

s 922610
AxPxL 410x653x42 mm kg 4,13 m2 0,02 SLRAHAG61011 375
Sistema Desliz.con asa- Hornos 10x2/1 GN
AxPxL 632x829x42 mm kg 5,75 m? 0,03

922605 675
SLRAHA61021

Carro para estructura movil para hornos y
abatidor/ congelador 6&10 GN 1/1

s 922626
AXPxL 485x913x949 mm kg 39 m? 0,57 TRSLRAG1O11 2.850
Carro para estructura deslizable para horno y
Abatidor/ Congelador de 6 y 10 GN 2/1

s 922627
AxPxL 685x1033x949 mm kg 50 m? 0,92 TRSLRAG1021 4.030
Estructura de bandejas de pasteleria con
ruedas, para hornos 6 1/1 GN, paso 80mm (5
bandejas). Apta para bandejas de pasterleria 922607 930
600x400 5BAPARAWH611
AxPxL 428x608x471 mm kg 10,48 m? 0,20
Estructura de bandejas de pasteleria con
ruedas, para hornos 10 1/1 GN, paso 80mm.
Apta para bandejas de pasterleria 600x400 922608 1.090

8BAPARAWH1011 :
AxPxL 428x608x719 mm kg 12,67 m? 0,24
>)
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de Manipulacién -

Panaderia y pasteleria)

Descripcion Coadigo EUR

Estructura de bandejas de pasteleria con

ruedas, para hornos 20 2/1 GN, paso 80mm.

Apta para bandejas de pasterleria 600x400 022609 1.115

AxPxL 428x608x719 mm kg 14,23 m?3 0,40 8BAPARAWH1021

Carro con estructura pasteleria/panaderia para

bandejas de 400x600mm, para horno y

abatidor 20 GN 1/1, separacién 80 mm (16 922761 3.385

guias) TRPA2011C :

AxPxL 544x841x1695 mm kg 70 m* 0,95

Carro pasteleria/panaderia para rejillas de

400x600mm, para horno y abatidor 20 GN 2/1,

separacion 80 mm (16 guias) 922762 4.715
TRBAPA1621C :

AxPxL 716x929x1695 mm kg 78 m?* 1,48

Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /

AOS (Producidos hasta 2019) con hornos

MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 1/1 922769 165
ADTRRACK11

AxPxL 89x657x42 mm kg 3,35 m? 0,01

Kit de compatibilidad para carros EASYLINE /

AOS (Producidos hasta 2019) con hornos

combi MAGISTAR / SKYLINE 20 GN 2/1 922770 170
ADTRRACK21

AxPxL 67x798x52 mm kg 3,45 m3 0,01

Kit de compatibilidad para hornos EASYLINE /

AOS 20 GN con carro MAGISTAR / SKYLINE

AxPxL 75x47x18 mm kg 0,19 m3 0,01 922771 70
ADTRRACKTR

246
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de Manipulacién -

Panaderia y pasteleria)

- |

Soluciones de manipulacion - Multiuso

Descripcion Codigo EUR
Kit de rejilla para panaderia / pasteleria para
horno 6 GN 1/1 con 5 rejillas de 400x600 mm y
80 mm de paso 922655
5BAPARA611 900
AxPxL 100x608x501 mm kg 4,58 m? 0,03
Juego de rejillas para panaderia / pasteleria
para horno de 10 GN 1/1 con 8 rejillas de
400x600mm y 80mm de paso 922656
8BAPARA1011 1.040
AxPxL 80x608x751 mm kg 7,07 m3 0,04
Descripcion Codigo EUR
Estructura con bandejas fijas para6 GN 1/1y
400x600MM
AxPxL 135x608x502 mm kg 7,60 m?3 0,05 922684 975
FITRRA6114X6
Estructura con bandejas fijas para TOGN 1/1y
400x600MM
AxPxL 135x608x752 mm kg 12,88 m? 0,07 922685 1.165
FITRRA10114X6

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

SOLUCIONES DE LIMPIEZA

La limpieza automatica a alta presion es un sistema de limpieza automatico incorporado con desincrustacion integrada
del generador de vapor.

DETERGENTES SOLIDOS

Para todo tipo de coccion y lugares exigentes.

-
B

Codigo Descripcion Precio

. I T @ Limpieza S02395 Tableta detergente C22;

'- i C22 ipcor W e e 76,60 €
, = Abrillanta- Abrillanta- 052394 Pastilla de abrillantador

| 4+ y
ke Cz dory = (dory desin- desincrustador C25; 42,30 €

| desincrus- crustador recipiente de 50 pastillas

tador P P
DETERGENTES LIQUIDOS
Aptos para lugares con grado de suciedad medio-alto.
Codigo Descripcion
Kit de 922618 Kit de conexién externa
) conexion para detergente/abrillanta-  1.380 €
= C2 Detergente para dor liquido
i homos ExtraStong | impieza 052282 Detergente C20 ExtraStrong
_ para hornos; 2 x 5 L 79,60 €
C2 Abrillantador para
F hornos ExtraStrong  Abrillanta- 052283 Abrillantador C21
- dor ExtraStrong para hornos; 79,60 €
I' 2x5L

Debe realizarse el tratamiento del agua con filtros de agua especificos
y pastillas de abrillantador y desincrustador C25 (0S2394) para
efectuar el ciclo de desincrustacion cuando sea necesario.

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

TRATAMIENTO DEL AGUA

Con un tratamiento del agua correcto se consigue:

* evitar el riesgo de alteracion del sabor y el aspecto de los alimentos

* reducir la acumulacion de cal y, por lo tanto, la frecuencia de
operativos

+ prolongar la vida util de los equipos

* garantizar costes de mantenimiento mas bajos

la desincrustacién, con un ahorro adicional en costes

Electrolux Professional recomienda comprobar la calidad del agua para elegir la solucion de tratamiento del agua mas

adecuada:
+ descalcificador para las altas concentraciones de cal.

Requisitos del agua

* Presion, bar min./max.: 1-4,5

+ Suministro: Agua potable

+ Temperatura max. del agua de suministro: 30 °C
* Dureza:

+ Cloros y conductividad:

- Hornos con boiler: no requieren tratamiento de agua
(pero si la limpieza diaria con pastillas desincrustantes)

Boiler 304 Boiler 316 sin boiler
Cloro <17 <20 <10
Conductividad >285 >285 >285

- Hornos sin boiler: < 5° fH

_

Descalcificador automatico
PNC 921305 caudalimetro

PNC 920004

Filtro de agua con cartucho y

+ Conductividad minima necesaria de 70 uS/cm

Filtro de agua con cartucho y
caudalimetro
PNC 920003

Tamaio de horno: 6 GN 1/1, 6 GN
2/1,170 GN 1/1, 10 GN 2/1, 20 GN 1/1,
20 GN 2/1

kW de potencia: 0,04

Conexion eléct.: 220/230V

TN 50/60 Hz

Tamaiio de horno:

6 GN1/1,6 GN2/1y T0GN 1/1 -
uso escaso de vapor

Capacidad del filtro: 4675 L

ZANUSSI
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Tamaiio de horno: uso de vapor
en todos los modelos y tamafios
Capacidad del filtro: 10800 L
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de limpieza

250

Descripcion Codigo EUR
Kit de conexion externo para detergente y
abrillantador.
s 922618
AXPxL 224x257x99 mm kg 4,15 m? 0,03 EY COKDER 1.380
Soporte de recipiente de detergente montado
en la pared
AxPxL 160x152,2x162,6 mm kg 1,50 m?3 0,02 922386 65
HODEWA
Soporte de recipiente de detergente para base
abierta
922699
AxPxL 168x190x4 kg2 m? 0,02
XPxL 168x190x458 mm kg 2 m3 0,0 HODEGP 220
Unidad de pulverizacion lateral externa (debe
montarse en el exterior e incluye soporte para
montar en el horno) 922171
EXSISPUN 210
AxPxL 220x220x220 mm kg 2 m?3 0,01
Starter kit of solid chemicals for Magistar
Oven, includes 6 bags of detergent tabs and 4
bags of descaler tabs - Italy 922413 A consultar
AxPxL 19x12x17 mm kg 6,10 STARTERKBITCHEMTA
Pastilla de abrillantador y desincrustador C25;
recipiente de 50 pastillas
kg 2,40 m? 0,01 0S2394 42,30
' ' SKYCLEAN

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de limpieza)

Soluciones de instalacion - Tratamiento de agua

-t :r—-g 1
]

Descripcion Codigo EUR

C22 Cleaning Tabs, phosphate-free, 100 bags

bucket

kg 7,20 m* 0,02 0S2395 76,60
SKYCLEAN

Descripcion Codigo EUR

Descalcificador agua automatico para hornos -

regeneracion automatico de resina

0,04 kW 220-230 V 1N 50/60 Hz gvvaLg/?us 1.275

AxPxL 250x480x540 mm kg 21,67 m? 0,09

Tratador de agua con cartucho y medidor de

flujo (alto uso de vapor)

AxPxL 288x288x550 mm kg 18,60 m?3 0,08 920003 1.355

WAFIH

Filtro de osmosis inversa para lavavajillas de

un tanque con boiler atmosférico

0,18 kW 220-240 V 1N 50/60 Hz 864388

AXPxL 143x483x455 mm kg 25 m? 0,22 REVOSFATM 2.825

Accesorios incluidos

864393 Filtro de carbon externo para ésmosis 1

inversa

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de instalacion - Ventilacion

T

Descripcion Codigo EUR
Campana antiolores para hornos 6 y 10 GN
1/1, eléctrica
0,82 kW 230 V 1 50 Hz gH%gZJES 9.705
AxPxL 875x1070x472 mm kg 87 m?® 0,64
Campana antiolores para hornos 6 y 10 GN
2/1, eléctrica
0,82 kW 230 V 1 50 Hz 9H%§T7213 10.055
AxPxL 1098x1266x472 mm kg 132 m3 1,10
Campana antiolores para hornos 20 GN 1/1,
eléctrica
05210230 V1 501z 922720 | 1780
AxPxL 917x1085x450 mm kg 96 m3 0,75
Campana antiolores con ventilacion para
hornos apilados 6+6&10 GN 1/1, horno
eléctrico
212 | 005
0,82 kW 230 V 1 50 Hz
AxPxL 875x1070x472 mm kg 89 m?3 0,64
Campana antiolores con ventilacién para
hornos apilados 6+6&10 GN 1/1, horno
eléctrico
2721 | 07m0
0,82 kW 230 V 1 50 Hz
AxPxL 1098x1266x472 mm kg 134 m? 0,92
Campana de ondensacion con ventilador para
horno eléctrico 6 & 10 GN 1/1
0,40 kW 230 V 1 50 Hz QH%EZES 4.855
AxPxL 875x1070x472 mm kg 78 m?® 0,64

- ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Ventilacion)

TN

Descripcion Cédigo EUR

Campana de ondensacién con ventilador para

horno eléctrico 6 & 10 GN 2/1

0,40 kW 230 V 1 50 Hz 922724 4.930
HOCT21E

AxPxL 1098x1266x472 mm kg 96 m2 0,66

Campana de ondensacion con ventilador para

horno eléctrico 20 GN 1/1

0,40 kW 230 V 1 50 Hz 922725 5.940
HOCV11E

AxPxL 917x1085x472 mm kg 82 m* 0,68

Campana de condensacion con ventilador para

hornos apilados 6+6&10 GN 1/1 Eléctrico

0,40 kW 230 V 1 50 Hz 922727 5.880
HOCST11E

AxPxL 875x1191x450 mm kg 79 m? 0,44

Campana de condensacion con ventilador para

hornos apilados 6+6&10 GN 2/1 Eléctrico

0,40 kW 230 V 1 50 Hz 922726 5.940
HOCS21E

AxPxL 1098x1266x450 mm kg 86 m? 0,66

Campana extractora con ventilador para

hornos 6y 10 GN 1/1.

0,47 kW 230 V 1 50 Hz 93()28Z1218 3.435

AxPxL 875x1070x450 mm kg 65 m?3 0,64

Campana extractora con ventilador para

hornos 6y 10 GN 2/1.

0,47 kW 230 V 1 50 Hz 922729 3.560
HOST21

AxPxL 1098x1266x450 mm kg 78 m?3 0,69

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Ventilacion)

TN

254

Descripcion Codigo EUR
Campana extractora con ventilador para
hornos 20 GN 1/1.
0,47 kW 230 V 1 50 Hz 9302831310 4.835
AxPxL 917x1085x450 mm kg 71 m?3 0,47
Campana extractora con ventilador para
hornos apilados de 6+6&10 GN 1/1
0,47 kW 230 V 1 50 Hz 93()29;3;2 4.640
AxPxL 875x1191x450 mm kg 68 m? 0,44
Campana extractora con ventilador para
hornos apilados de 6+6&10 GN 2/1
0,47 kW 230 V 1 50 Hz 9|-|2023223:1 4.835
AxPxL 1098x1266x450 mm kg 67 m? 0,66
Campana de extraccion sin ventilador para
hornos 6&10 GN 1/1
s 922733

AXPxL 875x1070x450 mm kg 37 m?3 0,44 HOBT11 1.445
Campana de extraccion sin ventilador para
hornos 6&10 GN 2/1

922734

3

AxPxL 1098x1266x450 mm kg 47 m? 0,66 HOBT21 1.595
Campana de extraccién sin ventilador para
hornos 20 GN 1/1

922735

3

AxPxL 917x1085x450 mm kg 38 m?3 0,57 HOBV11 1.495

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Ventilacion)

Descripcion Codigo EUR

Campana extractora sin ventilador para apilar
hornos 6 +6 06+ 10 GN 1/1

AXPxL 875x1191x450 mm kg 38 m? 0,44 9&(%21317 1.540

Campana extractora sin ventilador para hornos
apiladosde 6 + 606 + 10 GN 2/1

AxPxL 1098x1266x450 mm kg 48 m3 1,17 9|_|2028Z316 1.685

11

Estructura elevadora para instalar 2 hornos 6
GN1/1 en torre o un horno 6 GN1/1 sobre base

i AxPxL 829x669x390 mm kg 9,70 m?3 0,23 922632 715
] RIFEST611

Condensador de vapor para hornos de gas
AxPxL 406x305x255 mm kg 4,86 m?® 0,03

922678

FLCOGASOV 905
Adaptador chimenea
AxPxL 92x92x120 mm kg T m? 0,01

922706 175

CHIMADAPCKM

Extension de tubo de condensacion, 37 cm

AxPxL 60x270x374 mm kg 1,72 m3 0,01
922776 290
EXTCOND

44
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Ventilacion)

Descripcion Codigo EUR

Tolva de campana para la conexién directa al
sistema de ventilacion centralizado, para

campanas estandar (con motor de ventilador) 022751 315
y campanas sin ventilador HOPPER

AxPxL 360x360x100 mm kg 4 m? 0,03

Soluciones de instalacion - Kits de apilamiento

Descripcion Codigo EUR
Kit de apilado para horno 6 GN 1/1 GAS sobre
horno 6 GN 1/1 GAS - H = 150MM

3 922622
AXPxL 867x895x150 mm kg 43 m?3 0,55 STR611611 2.080
Kit de apilado para horno 6 GN 1/1 GAS sobre
horno 10 GN 1/1 GAS - H = 150MM

s 922623
AxPxL 867x895x150 mm kg 46 m3 0,55 STKE111011 2.080
Kit de apilado para horno 6 GN 1/1 sobre
horno eléctrico 10 GN 1/1 GAS - H = 120MM

3 922620
AxPxL 867x895x120 mm kg 40 m3 0,55 STKE1161011 1.780
Kit de apilado para horno 6 GN 2/1 gas sobre
horno 6 GN 2/1 GAS

s 922624

AxPxL 1090x1092x150 mm kg 53 m? 0,69 STK621621 2.375

44

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Kits de apilamiento)

Descripcion Codigo EUR
Kit de apilado para horno 6 GN 2/1 gas sobre
horno 10 GN 2/1 GAS
s 922625
AxPxL 1090x1092x150 mm kg 56 m? 0,69 STKE211001 2.375
Kit de apilado para horno 6 GN 2/1 eléctrico
sobre horno 6&10 GN 2/1 eléctrico H=120MM
s 922621
AxPxL 1090x1092x120 mm kg 49 m? 0,70 STKE2161021 2.015
Kit de apilado para horno 6 GN 2/1 sobre
Abatidor/Congelador 6 GN 1/1 H=100MM
AxPxL 895x765x100 mm kg 5 m?3 0,01 880565 415
STK611N
Kit de apilado para horno 6 GN 2/1 GAS sobre
Abatidor/Congelador crosswise 7KG 15KG
s 922657
AxPxL 872x775x1040 mm kg 28 m? 0,76 STKE11715KG 1.175
Estructura elevadora para instalar 2 hornos 6
GN1/1 en torre o un horno 6 GN1/1 sobre base
I AxPxL 829x669x390 mm kg 9,70 m? 0,23 922632 715
( RIFEST611
Elevador para hornos en torre (2x6 GN1/1) y
ruedas 250mm de alto
3 922635
AxPxL 835x675x390 mm kg 12,22 m?2 0,23 RIWEST6 T 1.030
>)
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Kits de apilamiento)
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Descripcion Codigo EUR
Elevador para hornos apilados 2x6 GN 2/1
AxPxL 1052x865x390 mm kg 13,22 m3 0,36
922633 1.010
RIFEST621 :
Elevador para hornos 2x6 GN 2/1 Apilados - H
=250MM
3 922634
AxPxL 1058x871x390 mm kg 15,75 m? 0,36 RIWEST621 1.265
Ruedas para hornos en torre 2x6 GN1/1 & 6
GN1/1 sobre 10 GN1/1
922704
AXPxL 94x102,5x150 mm kg 7 WHSTOV 520
4 ruedas para torre de abatidor con horno
encima
3 880676
AxPxL 1x1x1 mm kg 3 m? 0,03 AWHBCFTO 315
Carro para estructura movil para hornos 6 GN
1/1 Apilados
s 922628
AxPxL 485x1203x1385 mm kg 48 m?3 0,80 TRMORAG611S 4.940
Carro para estructura mavil para hornos 6 GN
2/1 Apilados
s 922629
AxPxL 685x1143x1385 mm kg 63 m? 1,22 TRMORAG21S 4.740

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Kits de apilamiento)

Descripcion Codigo EUR
Carro para estructura movil para hornos de 6
GN 1/1 sobre 6 0 10 GN 1/1
s 922630
AxPxL 485x1023x1145 mm kg 48 m3 0,66 TRMORAE1011 4.940
—— Carro para estructura movil para hornos de 6
H W GN 2/1 sobre 6 0 10 GN 2/1
- s 922631
l | ‘L\\L AXPxL 685x1143x1145 mm kg 63 m?3 1,01 TRMORAE1021 4.740
SN
°
Kit de compatibilidad para la instalacion en
base GN 1/1
3 930217
AxPxL 895x768x40 mm kg 27 m3 0,52 COKGNT1 1.245
Kit de compatibilidad para la instalacion en
base GN 2/1
s 930218
AxPxL 1204x917x40 mm kg 27 m? 0,65 COKGNT 1.340

Kit de compatibilidad para la instalacién de
horno eléctrico 6 GN 1/1 en horno eléctrico 6

GN 1/1 922679

1.655
AXPxL 896x769x170 mm kg 38 m?3 0,55 COKe611

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de instalacion - Conectividad

260

Descripcion Codigo EUR
Conector (router)
0,02 kW 100-240 V TN 50-60 Hz
922697

AxPxL 201x179x61 mm kg 1,24 m? 0,03 .

9 COHURO 1.840
Conector (router y tarjeta SIM)
0,02 kW 100-240 V 1N 50-60 Hz

922705

AxPxL 201x179x61 mm kg 1,35 m?3 0,03 .

g COHUROSIM 2.380
Connectivity hub (SIM) Router Ethernet + WiFi
+ 4G (UE)
0,02 KW 100-240 V TN 50-60 Hz C09H%§O3E?3EU CSCEIETET
AxPxL 201x179x61 mm kg 1,35 m3 0,03
Connectivity hub (LAN) Router Ethernet + WiFi
0,02 kW 100-240 V TN 50-60 Hz
AXPxL 201x179x61 mm kg 1,24 m? 0,03 922412 B

COHUROETH
IOT module for Magistar ovens/Rapido blast
chiller freezers
AxPxL 28x21x76 mm kg 1 m? 0,01 922421 S ity
IOTOVBFCKM

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

Soluciones de instalacion - Varios

Descripcion Codigo EUR

Kit de drenaje de plastico para horno de 20 GN,
diametro = 50mm

AxPxL 320x1050x80 mm kg 3 m? 0,03 922739 140
PLDRK20

Kit de apertura de puertas de doble paso
y AxPxL 15x52x15 mm kg 0,15
R 922265 45
N DOSTDOOPK
. Protector térmico para 6 GN 1/1 Horno
N AxPxL 70x775x708 mm kg 11 m? 0,08
] 922662 715
_ HESH611
v |
. Protector térmico para 6 GN 2/1 Horno
o s
=TT AxPxL 70x971x708 mm kg 29 m?3 0,24
] 922665 7385
_ HESH621
v |
L Protector térmico para 10 GN 1/1 Horno
o [
N =TT AxPxL 70x775x958 mm kg 32 m* 0,26
q 922663 780
4 | HESH1011
v |
- Protector térmico para 10 GN 2/1 Horno
5 [
=TT AxPxL 70x971x958 mm kg 41 m?* 0,30
q 922664 810
§- | HESH1021
v |
>)

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Varios)

262

Descripcion Codigo EUR
Protector térmico para 20 GN 1/1 Horno
AxPxL 70x708x1604 mm kg 11 m3 0,16
922659 1145
HESH2011 :
Protector térmico para 20 GN 2/1 Horno
AxPxL 70x914x1604 mm kg 58 m? 0,46
HESH2021 :
Protector térmico para hornos apilados 6GN
1/1 SOBRE 6 GN 1/1
s 922660
AxPxL 70x775x1536 mm kg 52 m?3 0,39 HESHSTOV61T 1.145
Protector térmico para hornos apilados 6GN
2/1 SOBRE 6 GN 2/1
AXPxL 70x971x1536 mm kg 55 m?3 0,48 922666 1.100
HESHSTOV621
Protector térmico para hornos apilados 6GN
1/1 SOBRE 10 GN 1/1
s 922661
AxPxL 70x775x1786 mm kg 63 m? 0,44 HESHSTOV61011 1.205
Protector térmico para hornos apilados 6GN
2/1 SOBRE 10 GN 2/1
s 922667
AxPxL 70x971x1786 mm kg 62 m?3 0,53 HESHSTOV61021 1.200

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Varios)

Descripcion Codigo EUR
Rampa de entrada de nivelacion para hornos
20 GN 1/1

s 922715
AXPxL 656x930x60 mm kg 42 m? 0,55 LEENRA2011 1.710
Rampa de entrada de nivelaciéon para hornos
20 GN 2/1

s 922716
AXPxL 911x1134x60 mm kg 52 m? 0,58 LEENRA2021 2.175
Soporte para la manija del carro (cuando el
carro esta en el horno) para horno de 20 GN
AxPxL 33x200x60 mm kg 0,50 922743 70

TRHOHA20GN
4 pies ajustables para hornos de 6 y 10 GN,
100-130MM
AXPxL 74x74x100 mm kg 2 m3 0,01 922688 150
KITFEETADJCKM
4 Patas de altura ajustable para hornos de 6 y
10 GN - 230-290MM
922745
AXPxL 74x74x233 mm kg 2 AHIADFEGT0 265
4 Patas ajustables para 6&10GN - 2" 100-
130MM
AxPxL 280x235x100 mm kg 3,50 m? 0,02 922351 175
4FLFE610
>)
ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Varios)

1yt

264

Descripcion Codigo EUR
4 Patas ajustables para 20GN - 2" 150mm
AxPxL 118x118x127 mm kg 1,20 m?3 0,02
922707 305
4FLFE20
4 Patas ajustables para hornos 20GN 1/1 and
20 GN 2/1
s 922701
AxPxL 50x151x188 mm kg 4 m? 0,02 ADWH20 775
Kit para convertir de gas natural a GLP
AxPxL 250x350x60 mm kg 0,59
’ 922670 235
GASTOLPG
Kit para convertir de GLP a GAS natural
AxPxL 250x350x60 mm kg 1
s 922671 365
LPGTOGAS
Adaptador chimenea
AxPxL 92x92x120 mm kg 1 m3 0,01
922706 -
CHIMADAPCKM
Kit para fijar el horno a la pared
AxPxL 28x84,5x181 mm kg 0,70
922687 165
KIFIOVWA

ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA HORNOS MAGISTAR COMBI

4 { (Soluciones de instalacién - Varios)

Descripcion Codigo EUR

Kit de drenaje de acero inoxidable para horno
de 6 y 10 GN, didmetro = 50 mm

AxPxL 320x1050x80 mm kg 8 m? 0,03 922636 515
SSDR610

Kit de drenaje de plastico para hornode 6y 10
GN, didmetro = 50 mm

AxPxL 320x1050x80 mm kg 2,50 m?3 0,05 922637 145
PLDRK610

Kit de drenaje de acero inoxidable para horno
de 20 GN, diametro = 50 mm

AxPxL 320x1050x80 mm kg 6,50 m?3 0,03 922738 475
SSDRK20

Kit de instalacién de sistema de gestion de
picos de energia eléctrica de hornos 6 GNy 10

GN 922774

KITINPEAK 170

AxPxL 166x124x52 mm kg 0,63 m?3 0,03

ZANUSSI
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HORNOS
HORNOS COMPACT EAZY

HORNOS COMPACT EAZY

Descripcion Codigo EUR

Horno compacto de conveccidn eléctrico,
6x1/1GN, con vapor directo y 11 niveles de

T

humedad, sin sistema de limpieza automatico 240007

integrado ZCD061L 8’1 40
] : 6,90 kW 400 V 3N 50/60 Hz
ﬁ

AxPxL 519x803x770 mm kg 85 m3 0,66

Horno compacto de conveccidn eléctrico,
6x1/1GN, con vapor directo y 11 niveles de
humedad, con sistema de limpieza automatico 240008
integrado ZCD061WL 8'685

6,90 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
AxPxL 519x803x770 mm kg 85 m3 0,66

Horno compacto de conveccion eléctrico,

6x1/1GN, con vapor directo y 11 niveles de
humedad, sin sistema de limpieza automatico 240009
integrado, puerta con bisagra a la derecha e 8.140

| 6,90 kW 400 V 3N 50/60 Hz
= AxPxL 519x803x770 mm kg 82 m3 0,66

" Horno compacto de conveccidn eléctrico,

6x1/1GN, con vapor directo y 11 niveles de
humedad, con sistema de limpieza automatico 240010
integrado, puerta con bisagra a la derecha ZCD061WR 8.685

| 6,90 kW 400 V 3N 50/60 Hz
w AxPxL 519x803x770 mm kg 83 m3 0,66
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS COMPACT EAZY

ACCESORIOS PARA HORNOS COMPACT EAZY

Disponible en demanda:

9B8079 Campana para horno compacto € 1734

(La campana necesita conducto externo)

9B8076 Campana con condensacion para horno compacto € 2825
(La campana no necesita conducto externo)

9B8078 Filtro en carbén para campana con condensacion € 439
(Filtro para remover los olores de coccion para la campana)

Descripcion Codigo EUR
Kit para filtro de aire frontal
Ll
v AxPxL 400x350x350 mm kg 5 m* 0,06
N 922379 265
%‘“ 4' KITFILTER
[l
- Base soporte para hornos compact en torre
h | AxPxL 470x620x320 mm kg 8 m? 0,11
e 922368 535
& A‘ BASESTK
Base abierta para horno compact 6GN 1/1
r Mo
[ AxPxL 470x620x800 mm kg 10 m?3 0,27
\{ [ 922369 505
L STBL6
N
Guias para bandejas para base abierta horno
]E :\\I compact 6GN 1/1
\ § AXPxL 65x128x735 mm kg 4,44 m?3 0,01 922370 315
NN TRAYSUPPL
1
Kit torre para hornos compact 6GN 1/1
N AxPxL 780x600x55 mm kg 8 m3® 0,11
S _:Eﬁs 922371 215
\},’ \ STACKKITL
>h
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS COMPACT EAZY

4 { (ACCESORIOS PARA HORNOS COMPACT EAZY)

Descripcion Codigo EUR

Grifo ducha externo para horno Eazy 6GN 1/1

3 AxPxL 220x220x220 mm kg 1,31 m? 0,01
v ‘ EXSPRAYL

Sonda de 1 sensor para horno Eazy 6GN 1/1
AxPxL 250x40x40 mm kg 0,56

922373
1SENSORL 240

Puerta con bisagra a la derecha para horno

Eazy 6GN 1/1

AxPxL 530x519x40 mm kg 8 m? 0,04 922376 315
RHINGELZ

Kit apertura puerta en dos tiempos

AxPxL 100x100x100 mm kg 0,50

’ 922377 55
DSTEPDOORL
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HORNOS

HORNOS CONVECCION

ELECTRICO

Descripcion

Codigo

EUR

Horno conveccion eléctrico, 6 GN 1/1,
crosswise

7,70 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 860x746x633 mm kg 88 m3 0,78

240205
FCF61E

4.865

Horno conveccién eléctrico, 10 GN 1/1,
crosswise

17,30 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 890x900x970 mm kg 133 m?3 1,23

Accesorios incluidos

922121 Soporte parrillas-pareja para formar
estructuras paso 60 mm para hornos
eléctricos 10 GN 1/1

240206
FCF101E

6.200

Horno conveccion eléctrico, 10 GN 2/1,
crosswise

24,50 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 890x1215x970 mm kg 466 m3 1,56

Accesorios incluidos
922123 Soportes parrillas paso 60 mm. para
horno 10 GN 2/1

240207
FCFE102-0

7.095

Horno convecciodn eléctrico, 20 GN 1/1,
crosswise

34,50 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 890x900x1700 mm kg 232 m?* 1,92

Accesorios incluidos
922203 Estructura deslizante para 20 1/1 GN,
paso 60mm

240208
FCFE201-0

13.595

Horno conveccion eléctrico, 20 GN 2/1,
crosswise

48,90 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 890x1215x1700 mm kg 300 m* 1,65

Accesorios incluidos
922204 Estructura deslizante para 20 2/1 GN,
paso 60mm

240209
FCF202E

15.500

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS

HORNOS CONVECCION

Descripcion

Codigo

EUR

Horno conveccion a gas, 6 GN 1/1, crosswise

8,50 kW 0,35 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 860x746x701 mm kg 97 m3 0,83

240200
FCF616G

5.510

Horno conveccion a gas,10 GN 1/1, crosswise

18,50 kW 0,35 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 890x900x970 mm kg 147 m?3 1,25

Accesorios incluidos

922121 Soporte parrillas-pareja para formar 1
estructuras paso 60 mm para hornos
eléctricos 10 GN 1/1

240201
FCF101G

6.865

Horno conveccion a gas,10 GN 2/1, crosswise

25 kW 0,50 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 890x1215x970 mm kg 180 m3 1,54

Accesorios incluidos
922123 Soportes parrillas paso 60 mm. para 1
horno 10 GN 2/1

240202

FCF102G

7.930

Horno conveccion a gas, 20 GN 1/1, crosswise

35 kW 0,50 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 890x900x1700 mm kg 285 m? 2,02

Accesorios incluidos
922203 Estructura deslizante para 20 1/1 GN, 1
paso 60mm

240203
FCF2016G

14.335

GAS

] ]
] ]
7]

|

J' T !'L'

2
|
J' T !'l:
270

Horno conveccion a gas, 20 GN 2/1, crosswise

50 kW 1 kW 220-230 V 1 50 Hz
AxPxL 890x1215x1700 mm kg 324 m?* 2,59

Accesorios incluidos
922204 Estructura deslizante para 20 2/1 GN, 1
paso 60mm

240204
FCF202G

16.655

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

ACCESORIOS: BASES

Descripcion Codigo EUR

Base para horno 6 GN 1/1
AxPxL 858x625x920 mm kg 23 m3 0,66

922101
FCVSB6 685
Base para horno 10 GN 1/1
AxPxL 888x770x850 mm kg 25 m? 0,77
XPX X X mm Kg m 922102 750
L - FCVSB10
i -
Base para horno 10 GN 2/1
AxPxL 888x1084x850 mm kg 31 m? 1,05
XPx X X mm kg m 922103 1.055
L - FCVSB102 .

Soporte suelo estructuras 20 GN 1/1

N AxPxL 679x580x349 mm kg 9 m? 0,22
ff:r::>r 922141 305
FCVSSS20

Base para estructura movil 20 GN 2/1

4

RS | AxPxL 679x837x349 mm kg 14,74 m3 0,27

= | 922142
¢ — FCVSSS22 445
Base armario para horno 10 GN 1/1
AxPxL 880x770x850 mm kg 65 m? 0,84
XPX X X mm Kg m 922109 2 365
FCVSM10 :
>h

ZANUSSI
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4 { (ACCESORIOS: BASES)

ACCESORIOS: MOVIMENTACION

Descripcion Codigo EUR
Base armario para horno 10 GN 2/1
AxPxL 890x1122x850 mm kg 77 m3 1,12
922110 3.435
FCVSM102 :
Base armario caliente para horno 10 GN 1/1
2,55 kW 220-230 V 1N 50 Hz
' 922112
AxPxL 890x825x850 mm kg 91 m? 0,86
XPX X X mm Kg m FCVSMR10 5.845
Base armario caliente para horno 10 GN 2/1
2,55 kW 220-230 V 1N 50/60 Hz
s 922113
AxPxL 890x1122x850 mm kg 104 m3 1,17 FOVSMR102 6.145
Descripcion Codigo EUR
Carro para estructura deslizante 10 GN 1/1
AxPxL 580x765x950 mm kg 30,58 m? 0,20
922130 AR
CARFCV10 :
Carro para estructura deslizante 10 GN 2/1
AxPxL 580x965x950 mm kg 34,02 m3 0,20
922128 1.350
FCVCSS :

ZANUSSI
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ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: MOVIMENTACION)

Descripcion Codigo EUR
Carro para estructura deslizante 20 GN 1/1
AxPxL 650x667x1689 mm kg 65 m3 0,85
922132 2 500
FCVCSS20 :
Carro para estructura deslizante 20 GN 2/1
AxPxL 650x976x1689 mm kg 76 m? 1,26
’ 922134 9715
FCVCSS22 :
Soporte parrillas-pareja para formar
estructuras paso 60 mm para hornos
eléctricos 10 GN 1/1 922121
FCV60GE 400
AxPxL 60x400x650 mm kg 8 m? 0,02
Soportes parrillas paso 60 mm. para horno 10
GN 1/1 gas
s 922122
kg 5,82 m? 0,02 OVE0GG 480
Soportes parrillas paso 80 mm. para horno 10
GN 1/1 eléctrico
s 922115
kg 8 m?0,02 FOVBOGE 360
Soportes parrillas paso 80 mm. para horno 10
GN 1/1 gas
s 922116
kg 8 m?0,02 OVB0GG 805

ZANUSSI
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HORNOS ]
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: MOVIMENTACION)

Descripcion Codigo EUR
Soportes parrillas paso 60 mm. para horno 10
GN 2/1
3 922123
AxPxL 1x1x1 mm kg 9 m3 0,03 FCV60G21 435
e Soporte lateral para rejillas para formar
== = estructuras de paso 80 mm para hornos 10 GN
2/1 922117
. 465
= kg9 003 FCV80G21
Estructura roll-in para 20 1/1 GN, paso 80
AxPxL 568x424x1328 mm kg 23,35 m? 0,50
922205 1.520
KSLRA2018C :
Estructura deslizante para 20 2/1 GN, paso
80mm
s 922206
AxPxL 568x681x1328 mm kg 30 m?3 0,64 KSLRA2028C 1.945
Estructura deslizante para 20 1/1 GN, paso
60mm
3 922203
AXPxL 568x424x1328 mm kg 21,75 m? 0,50 KSLRAZ016C 1.580
Estructura deslizante para 20 2/1 GN, paso
60mm
3 922204
AxPxL 568x681x1328 mm kg 30 m? 0,64 KSLRAZ026C 2.035

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: MOVIMENTACION)

% AxPxL 550x580x30 mm kg 7 m? 0,01

% AxPxL 760x23x479 mm kg 7 m? 0,02

Descripcion Codigo EUR
Kit guias para base soporte horno 6 GN 1/1
922105
FCVGG6 310
Kit guias para base soporte horno 10 GN 1/1
922106
FCVGG10 310
Kit guias para base soporte horno 10 GN 2/1
AxPxL 1075x23x470 mm kg 9 m?® 0,03
’ 922107 410
FCVGG102
Kit de conversion a estructura deslizante 10
1/1 GN
s 922201
AxPxL 400x550x200 mm kg 9 m?2 0,05 KSLRAT01C 860
Kit de conversion a estructura deslizante 10
2/1 GN
3 922202
AxPxL 63x93x30 mm kg 8,83 m3 0,07 KSLRAT02C 935

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS ]
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

ACCESORIOS: BANDEJAS Y REJILLAS

sy cada una), GN 1/1

ZANUSSI

PROFESSIONAL

Descripcion Codigo EUR
Rejilla para hornos 4 parrillas
AxPxL 370x422x8 mm kg 1
921058 60
GRI2FC4
Pareja de rejillas GN 1/1 en AISI 304
AxPxL 325x540x40 mm kg 3 m* 0,01
’ 921101 o5
2GA11GN
Pareja parrillas bastidor para bandejas GN 1/2
AxPxL 300x500x50 mm kg 6 m? 0,01
TS 921106 190
2GSB12
Par de Parrillas de acero inoxidable AISI 304 -
GN 2/1
s 922175
AxPxL 530x650x23 mm kg 5 m3 0,01 2GRSS21 165
2 Parrillas cromadas GN 2/3 para horno de 3
parrillas
AXPxL 325x325x10 mm kg 1,04 921049 50
2GC23GN
Rejilla para pollo entero (8 por rejilla- 1,2 kg
AxPxL 325x530x152 mm kg 1,50 m?3 0,03 922266 85
GR8CH11
>)



HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: BANDEJAS Y REJILLAS)

Descripcion Codigo EUR

Rejillas doble para pollo entero (8 por rejilla -
1,2 kg cada una), GN 1/1

AxPxL 325x530x152 mm kg 3 m?3 0,03 922036 145
GRPA8CH

Rejilla para pato entero (8 por rejilla - 1,8 kg
cada una), GN 1/1

AXPxL 325x530x258 mm kg 2 m?3 0,07 922362 175
GR8DU11

Soporte P/Brochetas y Espetones
AxPxL 530x325x55 mm kg 1,15 m2 0,02

922326
\.\ > UNSK 9%
Soporte+6 Espetones cortos-LW+CW Hornos
) ) Lengthwise y Crosswise
> AXPxL 530x325x55 mm kg 1,74 m? 0,02 922325 180
% 1SKPAB6SHSK
Kit para guias cuba descarga GN 1/1
kg 1
’ 921713 35
FCFGBS11

Dos cestos de fritura para Hornos
AxPxL 530x325x40 mm kg 2,22 m? 0,02

922239
\/\ /Z\\ / 2FRBAOV 145

ZANUSSI
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ACCESORIOS: INSTALACION

Descripcion Codigo EUR
Unidad de pulverizacién lateral externa (debe
montarse en el exterior e incluye soporte para
montar en el horno) 922171 210
EXSISPUN
AxPxL 220x220x220 mm kg 2 m? 0,01
Ducha escamoteable
AxPxL 236x302x105 mm kg 4,40 m3 0,01
922170 450
FCVKD
Sonda para hornos 6y 10 GN 1/1
kg1 m20,01
921702 455
FCFKS610
Sonda para hornos 10 GN 2/1
kg 6 m2 0,01
921703 495
FCFKS102
Sonda para hornos 20 GN 1/1 y 2/1
kg6 m*0,01
’ 921704 475
FCFKS20
. Patas regulables para hornos 6&10 GN 1/1y
VI E-T, 2/1
1 '\/",-; | 3 922127
;/ "1 ! AxXPxL 74x74x150 mm kg 2 m3 0,01 FCVKP 145
i

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: INSTALACION)

Descripcion Codigo EUR
Filtro grasa para hornos a gas 10&20 GN 1/1y
2/1 (pedir 2 filtros para hornos 20GN)
3 921700
AxPxL 580x450x80 mm kg 2 m3 0,03 FCFGFG10 260
Condensador de humos para hornos a gas 10
GN1/1y2/1
s 921701
kg 6,42 m? 0,09 FOFCET0 515
Interruptor de tiro para hornos gas 20 GN 1/1
kg 5 m? 0,07
’ 921710 345
FCFIT201
Interruptor de tiro para hornos gas 20 GN 2/1
kg 8,82 m? 0,07
e 921712 370
FCFIT202
Kit de conversion a estructura deslizante 10
1/1 GN
s 922201
AxPxL 400x550x200 mm kg 9 m?3 0,05 KSLRATO1C 860
Kit de conversidn a estructura deslizante 10
2/1 GN
3 922202
AxPxL 63x93x30 mm kg 8,83 m3 0,07 KSLRAT02C 935

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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HORNOS ]
ACCESORIOS PARA HORNOS CONVECCION

4 { (ACCESORIOS: INSTALACION)

Descripcion Codigo EUR

Kit integrado HACCP para hornos
AxPxL 250x180x85 mm kg 1

922275
KITHACCP 135
ACCESORIOS: TRATAMIENTO DE AGUA
Descripcion Codigo EUR
- Descalcificador agua automatico para hornos -
= regeneracion automatico de resina
g 0,04 kW 220-230 V 1N 50/60 Hz 921305 1.275
| AxPxL 250x480x540 mm kg 21,67 m? 0,09 WASOAU
ACCESORIOS: OTROS
Descripcion Codigo EUR

Ahumador para hornos lengthwise y crosswise
o - disponible bajo pedido 4 tipos de maderas
y ! . para diferentes aromas 922338 215

AxPxL 220x220x85 mm kg 1,32 m3 0,01 VOsM

ZANUSSI

PROFESSIONAL




HORNOS
HORNOS SMART STEAM

HORNOS SMART STEAM

Descripcion Codigo EUR

Horno conveccion eléctrico Smart Steam,
6x1/1

7,70 kW 380-400 V 3N 50 Hz
AxPxL 860x746x633 mm kg 103 m?* 0,83

240015
FCF6E 5.925

Horno conveccidn eléctrico Smart Steam,
10x1/1

17,30 kW 380-400 V 3N 50 Hz

AxPxL 890x900x970 mm kg 138 m?3 1,23 240005
Accesorios incluidos

922121 Soporte parrillas-pareja para formar 1

estructuras paso 60 mm para hornos
eléctricos 10 GN 1/1

FCF101EZ 6.855

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS SMART STEAM

ACCESORIOS: BASES

ACCESORIOS: BANDEJAS Y REJILLAS

282

Descripcion Codigo EUR
Base para horno 6 GN 1/1
AxPxL 858x625x920 mm kg 23 m? 0,66
’ 922101 685
FCVSB6
Kit guias para base soporte horno 10 GN 1/1
AxPxL 760x23x479 mm kg 7 m? 0,02
922106 310
FCVGG10
Kit guias para base soporte horno 6 GN 1/1
AxPxL 550x580x30 mm kg 7 m3 0,01
922105 310
FCVGG6
Descripcion Codigo EUR
Pareja de rejillas GN 1/1 en AISI 304
AxPxL 325x540x40 mm kg 3 m? 0,01
’ 921101 95
2GAT1GN
Rejilla para pollo entero (8 por rejilla- 1,2 kg
cada una), GN 1/1
AxPxL 325x530x152 mm kg 1,50 m?3 0,03 922266 85
GR8CH11
>)

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS SMART STEAM

4 { (ACCESORIOS: BANDEJAS Y REJILLAS)

ACCESORIOS: INSTALACION

Descripcion Codigo EUR
Rejillas doble para pollo entero (8 por rejilla -
1,2 kg cada una), GN 1/1
AxPxL 325x530x152 mm kg 3 m?3 0,03 922036 145
GRPASCH
Soporte+6 Espetones cortos-LW+CW Hornos
Lengthwise y Crosswise
{1{ AxPxL 530x325x55 mm kg 1,74 m? 0,02 922325 180
: 1SKPAB6SHSK
Soporte P/Brochetas y Espetones
AxPxL 530x325x55 mm kg 1,15 m2 0,02
922326 95
UNSK
Descripcion Codigo EUR
Pareja parrillas bastidor para bandejas GN 1/2
AxPxL 300x500x50 mm kg 6 m? 0,01
921106 190
2GSB12
Ducha escamoteable
AxPxL 236x302x105 mm kg 4,40 m3 0,01
922170 450
FCVKD
>)
ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS SMART STEAM

4 { (ACCESORIOS: INSTALACION)

Descripcion Codigo EUR
& b Unidad de pulverizacion lateral externa (debe
= F‘ montarse en el exterior e incluye soporte para

montar en el horno) 922171

N 210
©_ AXPxL 220x220x220 mm kg 2 m? 0,01 EXSISPUN

Kit para guias cuba descarga GN 1/1

kg 1
’ 921713 35
FCFGBS11
ACCESORIOS: TRATAMIENTO DE AGUA
Descripcion Codigo EUR
= Descalcificador agua automatico para hornos -
%3;\ regeneracion automatico de resina
) '—i 0,04 kW 220-230 V 1N 50/60 Hz gvvaLg/?us 1.275
| AxPxL 250x480x540 mm kg 21,67 m3 0,09
. b Unidad de pulverizacion lateral externa (debe
= T montarse en el exterior e incluye soporte para
— montar en el horno) 922171 210
\) EXSISPUN
) AxPxL 220x220x220 mm kg 2 m?3 0,01
=~

ZANUSSI
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HORNOS
ACCESORIOS PARA HORNOS SMART STEAM

ACCESORIOS: MOVIMENTACION

ACCESORIOS: OTROS

Descripcion Codigo EUR
Soportes parrillas paso 80 mm. para horno 10
GN 1/1 eléctrico
3 922115
kg8 m*0,02 FCV80GE 360
Soporte parrillas-pareja para formar
estructuras paso 60 mm para hornos
eléctricos 10 GN 1/1 922121 400
FCV60GE
AxPxL 60x400x650 mm kg 8 m? 0,02
Kit de conversidn a estructura deslizante 10
1/1 GN
s 922201
AxPxL 400x550x200 mm kg 9 m?3 0,05 KSLRAT01C 860
Carro para estructura deslizante 10 GN 1/1
AxPxL 580x765x950 mm kg 30,58 m?3 0,20
922130 230
CARFCV10 :
Descripcion Codigo EUR
Ahumador para hornos lengthwise y crosswise
- disponible bajo pedido 4 tipos de maderas
para diferentes aromas 922338 215
VOSM

AxPxL 220x220x85 mm kg 1,32 m3 0,01

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

NPT Active "P

Eficiencia maxima

2080 mm

885 mm

@ 2}
5
503c 0c ) \40°C-40%
2015/109010

La etiqueta cumple
la norma delegada
(UE) 2015/1094 de
la Comision del 5 de
mayo de 2015.

ZANUSSI

— Refrigeradores certificados como de Clase A
en condiciones de funcionamiento exigentes
(40 °C-40% hum.) en funcion de la directiva
europea Ecodesign

- Aislamiento de ciclopentano de 90 mm
- 670/1430 litros; capacidad de almacenamiento

- Active control (para optimizar la frecuencia y
duracion del descongelamiento)

— Condensador del refrigerador que no requiere
limpieza

- Luz LED interna
- Marco de puerta inteligente calefactada

— Se suministra con Optiflow (para una maxima
uniformidad de temperatura en todas las
condiciones de carga)

- Evaporador oculto

- Junta de camara triple (para un mejor aislamiento)
- A304 total interna y externamente

- 4 rejillas Rilsan (en modelos de 1 puerta)

- Gas refrigerante R290

— Preparado para instalacion sobre zocalo. Ruedas/
patas maritimas disponibles como accesorios

- Proteccion IPX5 contra el agua en un disefio frontal
totalmente hermético

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION

ARMARIOS FRIGORIFICOS

NPT Active

2050 mm

837 mm

710 mm

NAU Maxi

2050 mm

837 mm

710 mm

288

— Aislamiento de ciclopentano de
75 mm

— 670/1430 litros; capacidad de
almacenamiento

— Active control (para optimizar
la frecuencia y duracion del
descongelamiento)

— Condensador del refrigerador que
no requiere limpieza

- Luz LED interna

— Marco de puerta inteligente
calefactada

— Se suministra con Optiflow
(para una maxima uniformidad
de temperatura en todas las
condiciones de carga)

— Evaporador oculto

— Aislamiento de ciclopentano de
75 mm

— A304 interno y externo, excepto
la base y el panel posterior
(modelos disponibles en A430
interno y externo)

— Panel posterior de acero
galvanizado

— 670/1430 litros; capacidad de
almacenamiento

— Descongelacion automatica

— Condensador del refrigerador que
no requiere limpieza

— Evaporador oculto

— Junta de camara triple (para un
mejor aislamiento)

ZANUSSI

PROFESSIONAL

— Junta de camara triple (para un
mejor aislamiento)

— A304 total interna y externamente

- 4 rejillas Rilsan (en modelos de 1
puerta)

— Gas refrigerante R290

— Preparado para instalacion sobre
zécalo. Ruedas/patas maritimas
disponibles como accesorios

- Proteccion IPX5 contra el agua
en un disefo frontal totalmente
hermético

— 3 rejillas Rilsan (en modelos de 1
puerta)

— Preparado para instalacion sobre
zécalo (ruedas/patas maritimas
disponibles como accesorios).

— Gas refrigerante R290

- Panel de control intuitivo con
acceso remoto mediante aplicacion

mantenimiento

— Temperatura de funcionamiento
de refrigeradores de 0/+6 °C (en
modelos especificos)



REFRIGERACION

ARMARIOS FRIGORIFICOS

Zanussi Professional cabinets energy efficiency

. ENERG YA Labelled: efficient and high-performing
- . - eHeprus - evepyela G@ Always keeping the customer in mind. The EU energy label
can really make the difference when it comes to restaurateurs
ZANUSSI consciously choosing their ideal refrigerator or freezer with
EBOFESSIgNAL NPT ACTIVE"™? objective information at their disposal (energy consumption, net

volume, working conditions).

A+++
A++

Energy class and yearly consumption.
350 It shows you how much electricity the product
kWh/annum | Uses during the year, helping you to budget

for your energy bills.

= e " The NET volume allows you to better chose the
(m number and type of appliances to purchase.
14

ENERGIA - EHEPTUA 3 5 0 The data on the label is now calculated according

ENEPFEIA - ENERGIJA Exr—3 : ;

ENERGY - ENERGIE - ENERGI kWh/annum 503 0 to a standard methodology and it provides the real
_ L)L L ) usable space for food storage.
Refrigeration Freezer

— N\ eteeeeeeteeeseeeeteeteeeettni et eenra i tetanratetannetetaniatteaanitettenniaeettannsaeeetennnseterannsserernnnnes
o The label indicates the capability of the product to correctly
& le A m preserve food while working in different environmental
- conditions.
503 L 0 40°C-40%) . 5 The label will display:
2015/10941V 40°C-40%) - 5: “heavy duty”: performs at 40°C ambient temperature and
40% humidity
. — 4: “normal duty”: performs at 30°C ambient temperature and
Working o, L
The label complies with the delegated reguiation (UE) 2015/1094 Conditions 55% humidity
of the commission of 5" may 2015 Lem'?:rt‘;“(’.;e)(oc) - 3: “light duty”: performs at 25°C ambient temperature and
umiai o

60% humidity

Energy efficiency class

A & [c 1SN IENIENIE

t |

- 80 (y * *potential savings obtained by comparing a class
(1) G full door refrigerated cabinet with an equivalent
Refrigerated Cabinets class A cabinet (net volume of 503 It).

EIA

Energy
Investment
Allowance
GREAT BRITAIN THE NETHERLANDS DENMARK
ECA (Enhanced EIA (Energy Investment GO’ENERGIMARK
Capital Allowance) Allowance) (The Danish Energy Saving Label)

ZANUSSI s
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

REFRIGERADORES DIGITALES NPT Active 670

Descripcion

Codigo

EUR

-

Frigorifico 1 puerta, 670It. digital, -2+10°C, AISI
304 (R290)
Clase energética A

Clasificacién energética A

Energia 350 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,18 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 740x885x2080 mm kg 142 m3 1,48
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110212
NPT71FRAA

4.575

-

Frigorifico 1 puerta 670 It digital -2+10°C ASI
304, R290

Clase energética C

Clasificacion energética C

Energia 581 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,22 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 135 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110584
NP71FRC

4.355

-

Frigorifico 1 puerta 670It. digital, -2+10°C para
grupo remoto, AlSI 304

Net Vol.: 503

0,13 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 123 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110118
NPT71FRR

4.195

ﬂ;@

290

Frigorifico digital 670 It, 2 medias puertas -
2+10°C, gas R290 AISI 304
Clase energética D

Clasificacion energética D

Energia 872 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 497

0,22 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 138 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110586
NP72HRC

4.800

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NPT Active 670)

Descripcion

Codigo

EUR

Frigorifico 1 puerta de cristal 670It. +2+10°C,
Digital, R290, AISI 304

Clasificacion energética D

Energia 945 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)
Net Vol.: 503

0,30 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 127 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110848
NP71GRC

5.090

Frigorifico digital 2 puertas -2+10°C, AlSI 304,
gas R290
Clase energética C

Clasificacion energética C

Energia 1153 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1037

0,27 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 213 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110593
NP142FRC

6.690

Frigorifico 2 puertas 1430It. digital, -2+10°C
para grupo remoto, AISI 304

Net Vol.: 1138
0,16 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 185 m?3 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110131
NPT142FRR

6.480

Frigorifico digital 1430 It, 4 medias puertas -
2+10°C, AlSI 304, gas R290
Clase energética D

Clasificacién energética D

Energia 1200 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1025

0,27 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 194 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110595
NP144HRC

7.890

ZANUSSI
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44
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NPT Active 670)

Descripcion

Codigo

EUR

Frigorifico digital 2 puertas de cristal 1430It.
+2+10°C, AISI 304 gas R290
Clase energética E

Clasificacion energética E

Energia 1920 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)
Net Vol.: 1006

0,29 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 235 m? 2,82
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

110850
NP142GRC

8.025

CONGELADORES DIGITALES NPT Active 670

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador 1 puerta, 670 It. digital, -22-15°C
AISI 304, gas R290
Clase energética C

Clasificacién energética C

Energia 1630 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,44 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 740x885x2080 mm kg 153 m3 1,48
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110213
NCT71FRAA

4.985

Congelador digital 1 puerta 670 It, -15-2°C, AlSI
304, gas R290
Clase energética D

Clasificacion energética D

Energia 2385 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

| 0,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 148 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

110588
NP71FFC

4.750

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)



REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (CONGELADORES DIGITALES NPT Active 670)

Descripcion Codigo EUR

Congelador digital 1 puerta 670It, -22-15°C AlSI
304 para grupo remoto.

Net Vol.: 503 110124 4.215
0,16 kW 220-240 V 1 50/60 Hz NPT71EFR g

‘ J AxPxL 710x835x2050 mm kg 127 m?3 1,41

) Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

Congelador digital 670 It, 2 medias puertas -15-
22°C, AISI 304, gas R290
Clase energética D

Clasificaciéon energética D

Energia 2526 KWh/year 110590
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) NPT2LIEG 5.310
Net Vol.: 497

| .

0,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 124 m3 1,47

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

Congelador 1 puerta de cristal 670It. -20-15°C,
Digital, R290. AISI 304

‘_&T Clasificacién energética E

I Energia 3350 KWh/year
t Condiciones de trabajo Light Duty (cl.3) 1N1’9‘I§3?09

‘ 0,59 kW 220-240 V 1 50 Hz
g AxPxL 710x835x2050 mm kg 125 m3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

5.975

Congelador digital 1430 It 2 puertas -15-22°C,
AISI 304 gas R290.
Clase energética D

Clasificacion energética D

Energia 4314 KWh/year 110596
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) NP142FFC 7.480
Net Vol.: 1135

0,70 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 236 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

-

>)

ZANUSSI

PROFESSIONAL




REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (CONGELADORES DIGITALES NPT Active 670)

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador digital 1430 It 4 medias puertas -
15-22°C, AISI 304 gas R290.
Clase energética E

Clasificacion energética E

Energia 5949 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1123

0,70 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 240 m?® 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

110598
NP144HFC

8.870

REFRIGERADORES/CONGELADORES DIGITALES NPT Active 670

Descripcion

Codigo

EUR

Frigorifico digital 670 It DUAL, 2 medias
puertas -2+10°C / -2+10°C, AlSI 304 gas R290.
Clase energética E

Clasificacién energética E

Energia 1095 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 420

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 155 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

| .

110591
NP72HDRC

6.890

Frigorifico digital 670 It DUAL 2 medias
puertas, zona superior -2+10°C / zona inferior -
15-22°C AISI 304 gas R290.

Energia 2700 KWh/year

Net Vol.: 420

0,66 kW 220-240 V 1 50 Hz

T AxPxL 710x835x2050 mm kg 132 m? 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4

-

110592
NP72HDFC

7.455

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)



REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (REFRIGERADORES/CONGELADORES DIGITALES NPT Active 670)

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico digital 1430 It, 2 puertas -2+10°C / -
2+10°C, AISI 304 gas R290
Clase energética D

Clasificacion energética D

Energia 1162 KWh/year 110794
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) NP142EDRC 8.430

Net Vol.: 1006
“ 4 0,43 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 198 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

Frigorifico digital 1430 It DUAL, -2+10°C / -15-
22°C AISI 304, gas R290

Energia 3583 KWh/year
Net Vol.: 1006 11 0793 8.700

0,72 kW 220-240 V 1 50 Hz NP142FDFC
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 255 m? 2,82

L Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

&

Frigorifico digital 1430 DUAL, 1 puerta + 2
medias puertas, -2+10°C 3/4 y -2-15°C 1/4,

AISI 304, gas R290
110792 10.185
0,78 kW 220-240 V 1 50 Hz NP143FDEC .

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 198 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 8

Frigorifico digital 1430 It DUAL (PESCADOS) 1
puerta + 2 medias puertas, -2+10°C / -6-2°C,
AISI 304 gas R290. Clase energética D

Clasificacién energética D
Energia 1600 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 110599

Net Vol.: 953 NP143DRFC
0,47 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 198 m? 2,82

Accesorios incluidos

880705 Recipiente GN 1/1 de plastico con falso 4
fondo

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

10.185

ZANUSSI

PROFESSIONAL




REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

REFRIGERADORES DIGITALES NAU MAXI

Descripcion

Codigo

EUR

Frigorifico digital 670 It 1 puerta -2+10°C, AISI
304 gas R290

Clasificacién energética C

Energia 713 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,20 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 122 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110941
ZRX71FRH

3.465

Frigorifico 1 puerta 670It. digital, -2+10°C, para
grupo remoto, AlSI 304

Net Vol.: 503

0,13 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 116 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110929
ZRX71FRR

3.425

Frigorifico digital 670 It 1 puerta -2+10°C, AlSI
304, gas R290.
Clase energética B

Clasificacién energética B

Energia 475 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,18 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 740x860x2080 mm kg 137 m3 1,46
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110952
ZRX71FRH

3.735

296

Refrigerador de 1 puerta 670 L, -2+10 °C
(R290), digital, totalmente en AlSI 304, con luz
interior

Clasificacion energética C

Energia 713 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,20 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 130 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110973
ZRX71FRH

3.525

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)



REFRIGERACION

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NAU MAXI)

ARMARIOS FRIGORIFICOS

Descripcion

Codigo

EUR

Refrigerador de 1 puerta 670 L, -2+10 °C
(R290), digital, en AISI 304, con luz interior

Clasificacion energética B

Energia 475 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 740x860x2080 mm kg 138 m3 1,46

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110977
ZRX142FFH

4.130

Frigorifico digital 670 It 1 puerta -2+10°C, S/S,
R290.

Clasificacion energética C

Energia 713 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,20 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 122 m3 1,42

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110971
Z4142FN

2.830

Refrigerador de 1 puerta 670 L, 0+6°C, digital,
acero inoxidable, R290

Clasificacion energética C

Energia 713 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,20 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 127 m3 1,45

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110966
ZRATTFR

2.740

Frigorifico digital 670 It 2 medias puertas -
2+10°C, AISI 304 gas R290.

Clasificacion energética D

Energia 760 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 497

0,20 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 128 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110954
ZRX72HR

4.030

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)

297



REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion

Codigo

EUR

1-glass door refrigerator 670It, +2+10°C, digital,
AlSI 304, remote

Net Vol.: 503
0,12 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 128 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110948
ZRX71GRR

4.125

Frigorifico Digital 1 puerta de cristal 670It.
+2+10°C, R290, AISI 304

Clasificacion energética E

Energia 1091 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)

Net Vol.: 503

0,23 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 141 m?3 1,41

Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110967
ZRX71GR

4.160

Frigorifico Digital 1 puerta de cristal 670It.
+2+10°C, S/S, gas R290

Clasificacion energética E

Energia 1097 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)
Net Vol.: 503

0,23 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 122 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110968

ZR471GR

3.765

298

Frigorifico digital 2 puertas 1430 It. -2+10°C,
AISI 304 gas R290.

Clasificacién energética D

Energia 1153 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1005

0,30 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 202 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

110943
ZRX142FRH

5.365

ZANUSSI

PROFESSIONAL

44



REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico digital 2 puertas 1430It. -2+10°C
AISI 304 para grupo remoto.

0,15 kW 220-240 V 1 50/60 Hz ZRX142FRR 5.100

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 185 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

Refrigerador de 2 puerta 1430 L, -2+10 °C
(R290), digital, totalmente en AISI 304, con luz

interior

Clasificaciéon energética D

Energia 1153 KWh/year 110975

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) ey 5.605
Net Vol.: 1005

0,30 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 205 m?* 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

Frigorifico digital 1430 It 2 puertas 0+6°C, S/S,
gas R290

Clasificacion energética D
Energia 1427 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 110963 4.460
Net Vol.: 1135 ZEA142FR :
0,30 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 190 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

Frigorifico Digital 4 medias puertas, 1430lt, -
2+10°C, AISI 304, gas R290.

Clasificacién energética D
Energia 1427 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 110957 6.435
Net Vol.: 1135 ZX144HR :
0,30 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 190 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

44

ZANUSSI

PROFESSIONAL




REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (REFRIGERADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion

Codigo

EUR

2-glass door refrigerator 1430It, +2+10°C,
digital, AISI 304, remote

Net Vol.: 1005
0,15 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 180 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110949
ZRX142GRR

6.230

2-glass door refrigerator 1430It, +2+10°C,
digital, AISI 304, R290

Clasificacion energética E

Energia 1920 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)
Net Vol.: 1006

0,29 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2010 mm kg 198 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020  Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110970
ZEX142GR

6.435

300

Frigorifico digital 1430 It 2 puertas de cristal
+2+10°C, S/S, gas R290.

Clasificacion energética E

Energia 1920 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4)
Net Vol.: 1006

0,29 kW 220-240 V 1 50 Hz

AXPxL 1441x835x2010 mm kg 226 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110969

ZE4142GR

5.960

ZANUSSI

PROFESSIONAL




REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador de 1 puerta 670 L, -22-15 °C
(R290), digital, en AISI 304, con luz interior,
Clase C

Clasificacién energética C

Energia 1935 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,44 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 740x860x2080 mm kg 122 m3 1,46

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110978
ZRX71FFHC

A consultar

Congelador de 1 puerta 670 L, -22-15 °C
(R290), digital, totalmente en AISI 304, con luz
interior

Clasificaciéon energética D

Energia 2868 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,51 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 145 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020  Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110974
ZRX71FFH

4.195

Congelador 670 It 1 puerta -22-15°C, AISI 304
gas R290.
Clase energética C

Clasificacion energética C

Energia 1935 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,44 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 740x860x2080 mm kg 145 m3 1,46

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110953

ZRX71FFH

4.500

Congelador digital 670 It 1 puerta -22-15°C,
AISI 304 gas R290.

Clasificacién energética D

Energia 2868 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,51 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 143 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110942
ZRX71FFH

4.045

ZANUSSI

PROFESSIONAL

44
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador digital 670 It 1 puerta -22-15°C,
AISI 304 para grupo remoto,

Net Vol.: 503

0,17 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 120 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110930
ZRX71FFR

3.585

Congelador digital 670 It 1 puerta -22-15°C,
S/S, gas R290.

Clasificaciéon energética D

Energia 2869 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 503

0,50 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 142 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110962
ZRATTFF

3.380

Congelador digital 670 It 2 medias puertas -22-
15°C, AISI 304 gas R290.

Clasificacion energética D

Energia 2890 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 497

0,51 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 148 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110955

ZRX72HF

4.610

302

Congelador 1 puerta de cristal 670It. -20-15°C,
Digital, R290, AISI 304

Clasificacién energética E

Energia 3350 KWh/year

Condiciones de trabajo Light Duty (cl.3)
Net Vol.: 503

0,59 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 162 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110965
ZRX71GF

5.305

ZANUSSI

PROFESSIONAL

44



REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador 1 puerta de vidrio, 670lt digital, -20-
15°C, AISI 304, remoto

Net Vol.: 503

0,25 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 122 m?3 1,41
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 3

110950
ZRX71GFR

4.960

Congelador digital 1430 It 2 puertas -22-15°C,
AISI 304 gas R290.

Clasificaciéon energética D

Energia 4314 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1135

0,70 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 227 m? 2,82
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

110944
ZRX142FFH

6.120

Congelador de 2 puerta 1430 L, -22-15 °C
(R290), digital, totalmente en AlSI 304, con luz
interior

Clasificacion energética D

Energia 4314 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1135

0,70 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 230 m?* 2,82
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

110976

ZRX142FFH

6.815

Congelador digital 1430 It 2 puertas -22-15°C
AlSI 304 para grupo remoto.

Net Vol.: 1135

0,21 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 210 m? 2,82
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

110945

ZRX142FFR

5.405

ZANUSSI

PROFESSIONAL

>)
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion

Codigo

EUR

Congelador digital 1430 It 2 puertas, S/S, gas
R290

Clasificacion energética D

Energia 4314 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)

Net Vol.: 1135

0,80 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 230 m?® 2,97
Accesorios incluidos

881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110964
ZRA4142FF

5.280

Congelador digital 1430 It 2 puertas -22-15°C,
S/S, para grupo remoto.

Net Vol.: 1138
0,21 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 210 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020  Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110946
ZRA142FFR

4.990

304

Congelador digital 1430 It 4 medias puertas,
22-15°C, AlSI 304, gas R290.

Clasificacion energética D

Energia 4314 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1135

0,70 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 230 m?* 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110958

ZRX144HF

7.205

ZANUSSI

PROFESSIONAL




REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

REFRIGERADORES/CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI

Descripcion

Codigo

EUR

2 medias puertas, refrigerador de temperatura
dual 670 L, -2+10 °C / -2+10 °C, digital, AISI
304, R290

Clasificacién energética E

Energia 1095 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 420

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2050 mm kg 150 m3 1,46

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110956
ZRX72HDR

6.315

Frigorifico/congelador digital 670 It DUAL 2
medias puertas -2+10°C / -22-15°C AlSI 304,
gas R290.

Energia 2700 KWh/year

Net Vol.: 415

5 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 710x835x2010 mm kg 158 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020  Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110951
ZRX72HDDC

6.570

Frigorifico digital DUAL 670 It 2 medias
puertas -2+10°C / -22-15°C AISI 304 para
grupo remoto.

0,31 kW 220-240 V 1 50/60 Hz
AxPxL 710x835x2050 mm kg 122 m?3 1,41

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110947
ZRX71FRFR

6.410

-—

Frigorifico digital 1430 It DUAL 2 puertas -
2+10°C / -2+10°C AISI 304, gas R290

Clasificacion energética D

Energia 1427 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 1006

0,43 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1441x835x2050 mm kg 198 m? 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias

110959
ZRX142FDR

6.320

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

{ ‘ (REFRIGERADORES/CONGELADORES DIGITALES NAU MAXI)

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico digital 1430 It DUAL 2 puertas -
2+10°C / -15-22°C AISI 304, gas R290

Energia 3583 KWh/year
Net Vol.: 1006 110960 6.815

0,87 kW 220-240 V 1 50 Hz ZRX142FDD
AxPxL 1441x835x2050 mm kg 241 m?* 2,82

Accesorios incluidos
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 6

Frigorifico digital 1430 It DUAL 1 +2 medias
puertas -2+10°C /-2-6°C AlSI 304 gas R290.
(Pescados)

Clasificacion energética D
Energia 1600 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 110961
Net Vol.: 953 AT 9.895
0,47 kW 220-240 V 1 50 Hz
AXPxL 1441x835x2050 mm kg 198 m? 2,82
Accesorios incluidos
880705 Recipiente GN 1/1 de plastico con falso 4
fondo
881020 Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias 4
ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: UNIDADES REMOTAS
Descripcion Codigo EUR

Unidad remota -2+10°C para armarios
refrigerados 670It y mesas HD

0,60 kW 230 V 1 50 Hz 880231 640

AxPxL 340x467x300 mm kg 20 m3 0,08 UCNT

Unidad remoto para frigorificos 1430 It -

2+10°C

0,67 kW 220-240 V 1 50 Hz 880232 650
UCN2

AxPxL 350x425x300 mm kg 26 m?3 0,08

>)
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: UNIDADES REMOTAS)

Descripcion Codigo EUR
Unidad remoto -22-15°C para armarios
refrigerados 1430It
1,22 kW 220-240 V 1 50 Hz 88u?;§233 1.010
AxPxL 400x540x350 mm kg 36,48 m3 0,08
Unidad remota para congeladores 670 It -22-
15°C y mesas HD de 2 y 3 compartimentos.
Gas R404a 881123 670
RU23FREC
0,55 kW 230 V 1 50 Hz
AxPxL 340x425x300 mm kg 28 m? 0,06
ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: REJILLAS, RECIPIENTES Y GUIAS
Descripcion Codigo EUR
Set de recipientes de PVC para pescado 8
GN1/1
s 880243

AxPxL 530x325x160 mm kg 27 m3 0,28 KITFISHS 670
Recipiente GN 1/1 de plastico con falso fondo
AxPxL 325x530x160 mm kg 3,17 m? 0,03

’ 880705 130

BPF11

Kit de 10 pares de guias y 4 soportes para
albergar bandejas de pasteleria (400x600mm)
AxPxL 100x100x1260 mm kg 13 m?3 0,04 8K8|T1P(A1283 1.340

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: REJILLAS, RECIPIENTES Y GUIAS)

Descripcion Codigo EUR
Rejilla GN 2/1 plastificada Rilsan gris
Sy AxPxL 530x650x60 mm kg 2,03 m3 0,01
881004 60
S 4 GRIGLIA21
5
Rejilla 2/1 GN en acero inoxidable AlISI 304
AxPxL 530x640x20 mm kg 3 m? 0,01
881016 115
GRIGLSS21
Rejilla 2/1 GN en acero inoxidable AISI 304 con
2 guias
AxPxL 530x650x40 mm kg 1,50 m?3 0,01 881018 140
GRIGLIA304
Soportes con 4 ganchos para carnes,
frigorificos/congeladores 650/1400lt.
v, . 881019
:\;m\ AxPxL 530x650x40 mm kg 5 m? 0,03 sy 370
Rejilla GN 2/1 Rilsan gris con 2 guias
AxPxL 530x650x40 mm kg 2,70 m3 0,01
881020 90
GRIGLIAP
Kit de 2 guias en acero inoxidable para
frigorificos y congeladores 670/1430It.
—_ AxPxL 15x620x20 mm kg 0,59 881021 55
: GUIDEINO

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: REJILLAS, RECIPIENTES Y GUIAS)

Descripcion Codigo EUR

2/1GN contenedor pvc con tapay 2 guias

AxPxL 530x650x200 mm kg 7,27 m2 0,10
881039 o
CONTWLID

Estante perforado GN 2/1

AxPxL 530x650x15 mm kg 3,170 m? 0,01

’ 881042 040
RIFGN21

Cesto de varillas plastificado rilsan GN 1/1,

h=150 mm

AxPxL 530x330x150 mm kg 2 m?3 0,04 881043 65

CER11

3 rejillas plastificadas rilsan para 1430It. (no

para modelos con puerta de cristal)

AxPxL 250x530x30 mm kg 1,63 m3 0,01 881044 110
SET3GR14

2/1GN cesto varilla plastificada con 2 guias

h=150mm

AxPxL 530x650x150 mm kg 2 m?* 0,07 881047 170

WBASK

Soportes horizontales de recipiente para

cajones

AxPxL 350x10x10 mm kg 0,11 881082 45
DRWHSUP

>)
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: REJILLAS, RECIPIENTES Y GUIAS)

Descripcion Codigo EUR
5 pares de guias laterales en inox para
bandejas de pasteleria (400x600mm), deben
ser pedidas adicionalmente al cédigo 881003 880235
KGUIDP 340
AxPxL 624x47x19,2 mm kg 3
ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: INSTALACION
Descripcion Codigo EUR
Espaciador para armarios refrigerados de
670It y 1430It
3 880248
AxPxL 20x10x10 mm kg 2 m?3 0,08 SPECOS 215
Kit de 6 ruedas giratorias, 2 con freno,
diametro 50 mm
s 880340
AxPxL 100x100x50 mm kg 4 m3 0,01 K6SWC 150
4 ruedas giratorias (2 con freno) para armarios
refrigerados (no para modelos con puerta de
cristal ni remotos) 881002
K4SW2B 325
AxPxL 100x100x180 mm kg 5 m? 0,02
5 swivelling wheels (2 with brake), diam
125mm, for 1430 It refrigerators, NOT for
remote models 881294
K5SW2M2B 370
AxPxL 100x100x180 mm kg 7 m? 0,02

310

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

< ‘ (ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: INSTALACION)

Descripcion Codigo EUR
Pedal apertura para frigorificos/congeladores
de 1430 litros
s 881033
AxPxL 150x270x150 mm kg 2 m3 0,01 PEDAL14 240
4 ruedas giratorias, 2 con freno, diametro
- i 125mm
» . - AxPxL 60x100x70 mm kg 6 m? 0,03 881035 190
B b K4SWC
Pedal para la apertura de puertas de armarios
AxPxL 45x270x150 mm kg 1 m? 0,01
’ 880324 85
DPEDAL
ACCESORIOS PARA NPT ACTIVE Y NAU MAXI: OTROS
Descripcion Codigo EUR
Kit integrado HACCP para refrigeradores
digitales (IR33)
AxPxL 50x150x150 mm kg 0,45 m?3 0,01 880252 175
HACCPDIG
IOT module for refrigerated cabinets and
counters
AXPxL 50x150x150 mm kg 0,45 m? 0,01 881298 LA
IOTREF
ZONUSSI
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

400 LITROS (AGI)

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico digital 400 It 1 puerta prepintado
blanco, 0+10°C, gas R600a
Clase energética C

Clasificacién energética C

Energia 473 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4) 111154
Net Vol.: 268 ZAPVFW

0,13 kW 220-240 V 1 50 Hz
: AxPxL 700x620x1645 mm kg 77 m3 0,95

Accesorios incluidos
880292 Pareja de rejillas blancas para armarios 2
de 400 It

1.705

Frigorifico digital 1 puerta 400 It. AISI 430
0°+10°C ventilado - R600
Clase energética C

Clasificacion energética C

Energia 473 KWh/year
Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4) 111153
Net Vol.: 268 ZAPVF4

0,13 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 701x633x1766 mm kg 79 m3 0,98

Accesorios incluidos
880292 Pareja de rejillas blancas para armarios 2
de 400 It

1.865

Frigorifico digital 400 It 1 puerta -6+6°C (
PESCADOS) AlSI 430, gas R290.
Clase energética; E

e, Clasificacion energética E

- Energia 840 KWh/year

| Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4) 111158 3.310
Net Vol.: 268 ZANVF4 -

.. 0,22 KW 220-240 V 1 50 Hz
oL AxPxL 701x633x1766 mm kg 99 m?3 0,98

Accesorios incluidos
881072 Recipiente PVC con falso fondo para 5
armarios 400 It

44
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (400 LITROS (AGI)

A |

Descripcion Codigo EUR
Frigorifico 1 puerta de cristal 400 It. AISI 430
0°+10°C ventilado - R600a.
Clase energética: D
Clasificacion energética D
Energia 653 KWh/year
Condiciones de trabajo Light Duty (cl.3) 111155 1.955
Net Vol.: 268 ZAPVG4 :
0,13 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 701x641x1766 mm kg 90 m?* 0,98
Accesorios incluidos
880292 Pareja de rejillas blancas para armarios 2

de 400 It
Frigorifico digital 400 It, 1 puerta de cristal
0+10°C prepintado blanco gas R600a
Clase energética: D
Clasificacion energética D
Energia 653 KWh/year
Condiciones de trabajo Light Duty (cl.3) 111156 1.860
Net Vol.: 268 ZAPVGW :
0,13 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 701x641x1654 mm kg 86 m* 0,97
Accesorios incluidos
880292 Pareja de rejillas blancas para armarios 2

de 400 It
Congelador digital 1 puerta -15-24°C, AISI 430
gas R290
0,37 kW 220-240 V 1 50 Hz 1 ; 423;5 2.280
AxPxL 700x620x1755 mm kg 88 m3 0,98
Congelador digital 1 puerta prepintado blanco -
15-24°C
0,37 kW 220-240 V 1 50 Hz 121 4?884\,6 2.160
AxPxL 700x620x1645 mm kg 95 m3 0,96
Congelador digital 400 It 1 puerta de cristal -
15-22°C, prepintado en blanco, gas R290
0,53 kW 220-240 V 1 50 Hz legggvz 2.605
AxPxL 700x620x1645 mm kg 101 m3 0,93

Zn“ “SSI 313
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

ACCESORIOS PARA 400 LITROS (AGI)

160 LITROS (AG)

314

Descripcion Codigo EUR

Recipiente PVC con falso fondo para armarios

400 It

AxPxL 400x600x210 mm kg 4 m?3 0,06 881072 185

BPF210

Pareja de rejillas blancas para armarios de 400

It

AxPxL 410x600x2 mm kg 3,65 m? 0,02 880292 95
GRIGL400

Kit ruedas para 400 It frigorifico

AxPxL 140x85x155 mm kg 7 m3 0,02
880348 170
KWHL400

Kit integrado HACCP para refrigeradores

digitales (IR33)

AxPxL 50x150x150 mm kg 0,45 m3 0,01 880252 175
HACCPDIG

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico bajomostrador 1 puerta en acero

inoxidable 160 It. +2+10°C, prepintado en gris,

Gas R600a. Clase energética; B

Clasificacion energética B

Energia 506 KWh/year

Condiciones de trabajo Normal Duty (cl.4) 110568 1.405

Net Vol.: 87 ZRUCR16X16 :

0,11 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 600x637x850 mm kg 45 m3 0,40
Accesorios incluidos

881209  Set 3 rejillas para frigorifico 1

bajomostrador 160 Lt, pintadas en gris

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (160 LITROS (AG))

Descripcion

Codigo

EUR

Frigorifico bajomostrador 160 It. 1 puerta de
cristal, +2+10°C, prepintado en gris
Gas R600a. Clase energética: B

Clasificacion energética B

Energia 542 KWh/year

Condiciones de trabajo Light Duty (cl.3)
Net Vol.: 87

0,11 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 600x637x850 mm kg 53 m? 0,50

Accesorios incluidos
881209 Set 3 rejillas para frigorifico 1
bajomostrador 160 Lt, pintadas en gris

110569
ZUCR16G1V

1.375

Congelador bajomostrador 1 puerta, 160 It.,
prepintado en blanco, -15/-24°C

Net Vol.: 94
0,09 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 598x618x825 mm kg 45 m? 0,49

110572

ZUCF16W1C6

1.440

Congelador bajomostrador 1 puerta en acero
inoxidable 160 It, -15/-20°C, prepintado en gris.

Net Vol.: 94
0,09 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 598x618x825 mm kg 44 m?3 0,49

110573
ZUCF16X1C

1.460

ACCESORIOS PARA 160 LITROS (AG)

Descripcion

Codigo

EUR

Set 3 rejillas para frigorifico bajomostrador
160 Lt, pintadas en gris

AxPxL 527x410x8,5 mm kg 3,62 m3 0,01

881209
3GR160UC

130

ZANUSSI
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (ACCESORIOS PARA 160 LITROS (AG))

Descripcion Codigo EUR
3 cestos plastificados rilsan para
congeladores bajomostrador de 160It
/ AxPxL 455x350x160 mm kg 2,44 m?3 0,07 880189 145
K3CEST
Kit torre para frigorificos bajomostrador de
160 It prepintados en blanco
AXPxL 640x600x25 mm kg 2,50 m?3 0,01 880148 170
STAC160UC
Kit torre para frigorificos bajomostrador de
160 It en acero inoxidable
AxPxL 0,1x0,1x0,1 mm kg 1 m?2 0,06 880146 165
STAC160UCS
ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH

Descripcion Codigo EUR
Frigorifico Roll-in, 1 puerta 750It., 0+10°C AlSI
304, gas R290
Net Vol.: 615 ;F;II (?72312 6.365
0,33 kW 220-240 V 1 50 Hz

A AxPxL 750x816x2101 mm kg 142 m3 1,63
Frigorifico Roll-in, 1 puerta de cristal 750It.,

u +2+10°C, AlISI 304, R290
. 110881
| Net Vol.: 615 i 7.115

0,37 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 750x816x2101 mm kg 151 m* 1,71

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH)

-

E -

)

)

Descripcion Codigo EUR

Frigorifico Roll-in, 1 puerta, para grupo remoto

750It., 0+10°C

Net Vol.: 615 ;RTOQ;?FZR 6.085

0,13 kW 220-240 V 1 50/60 Hz

AxPxL 750x816x2101 mm kg 148 m3 1,55

Frigorifico Roll-in pasante, 1 puerta inoxy 1

puerta cristal, 750It, +2°C +10°C, AISI 304, gas

R290 110883 G

Net Vol.: 615 ZRIO75R2FGT :

0,37 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 750x832x2101 mm kg 168 m?3 1,71

1-Puerta Refrigerador Roll-in 930It, 0+10°C,

AISI 304, R290

0,33 kW 220-240 V 1 50 Hz 110879 7.640
ZRIO93RETF

AxPxL 750x986x2111 mm kg 167 m3 1,61

1-puerta Roll-in Refrigerador 930It, 0+10°C, AlSI

304, remoto

0,13 kW 220-240 V 1 50/60 Hz 110888 7.165
ZRIO93RETFR

AxPxL 750x986x2111 mm kg 148 m3 1,61

Frigorifico digital roll-in, 1 puerta, 1600 It.,

+2+10°C, AlSI 304, R290

0,50 kW 220-240 V 1 50 Hz 110884 9.740

ZRIT6R1FR

AXPxL 1021x1175x2273 mm kg 210 m? 3,41

Refrigerador Roll-in 1 puerta, 1600 It, +2+10°C

AlSI 304, remoto

0,20 kW 220-240 V 1 50/60 Hz 110885 9.440

ZRIT6R1FR
AxPxL 1021x1175x2273 mm kg 195 m? 3,18

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH)

Descripcion Codigo EUR
Frigorifico Roll-in, 1 puerta cristal, 1600 It., +2
°C +10°C, R290, AlISI 304
Net Vol.: 1600 frosce 10.455
0,58 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1021x1175x2273 mm kg 235 m? 3,59
Frigorifico Roll-in pasante, 1 puerta inoxy 1
puerta cristal, 1600 It., +2+10°C, AlISI 304, R290
0,50 kW 220-240 V 1 50 Hz Z1R;|1 ERBZEZT 12.785
AXPxL 1021x1249x2272 mm kg 235 m? 3,79
ACCESORIOS PARA ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH

Descripcion Codigo EUR
Carro con guias para 17x2/1GN
AxPxL 657x737x1590 mm kg 23 m?* 0,84

361258 945

SCB172

Carro encastrable con guias para 17x2/1GN
AxPxL 660x737x1595 mm kg 26 m?3 0,82

361260 1.170

SCBS172 :
Carro con soporte para bandejas 20 GN 1/1,
paso 63 mm
s 922753

AXPxL 545x790x1700 mm kg 57 m? 0,95 TRRAZOTI63C 2.330

ST

ﬁtﬂ
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (ACCESORIOS PARA ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH)

3

Descripcion Codigo EUR
Carro banquetes para 92 platos de horno y
abatidor 20 GN 2/1, separacién 85mm
3 922760
AxPxL 700x986x1711 mm kg 100 m? 1,48 TRBAG2PL2021C 5.195
Estructura para rejillas GN2/1
AxPxL 560x650x1300 mm kg 25 m* 0,56
881449 1.910
SIC614 :
Estructura deslizante para 20 2/1 GN, paso
60mm
s 922204
AxPxL 568x681x1328 mm kg 30 m?3 0,64 KSLRAZ026C 2.035
Estructura deslizante para 20 2/1 GN, paso
80mm
s 922206
AxPxL 568x681x1328 mm kg 30 m? 0,64 KSLRA2028C 1.945
Base para estructura mévil 20 GN 2/1
AxPxL 679x837x349 mm kg 14,74 m3 0,27
922142 .
FCVSSS22
Rampa aislada en el suelo para el frigorifico
Roll-in de 7501t
s 881278
AxPxL 750x1302x52 mm kg 12 m? 0,07 FSCH750 9905

ZANUSSI

PROFESSIONAL
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REFRIGERACION
ARMARIOS FRIGORIFICOS

4 { (ACCESORIOS PARA ARMARIOS ROLL-IN/PASSTHROUGH)

Descripcion Codigo EUR
Rampa aislada en el suelo para el frigorifico de
paso de 750It
s 881279
AxPxL 750x1802x52 mm kg 12 m? 0,07 FSCHP50 1.300
Rampa aislada en el suelo para el frigorifico
Roll-in 930It
s 881280
AXPxL 750x1472x52 mm kg 12 m?3 0,08 FSCHO30 1.175
Kit integrado HACCP para refrigeradores
digitales (IR33)
AxPxL 50x150x150 mm kg 0,45 m?3 0,01 880252 175
HACCPDIG

ZANUSSI
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REFRIGERACION

AN °®
ENERG 83

ZANUSSI NPT ACTIVE "

ENERGIA - EHEPTUA 5 60

ENEPFEIA - ENERGUA
ENERGY - ENERGIE - ENERGI kWh/annum

p= )
K o]
' 5
503 0L 40°C-40%) La etiqueta cumple la norma delegada
2015/1094-IV (UE) 2015/1094 de la Comision del 5

de mayo de 2015.

Clase energética y consumo anual

560

a vh/annam Indica el consumo eléctrico del equipo durante el afio y permite presupuestar el coste en energia.

———o

) ( | Mayor volumen neto
(m El volumen NETO permite elegir mejor el numero y tipo de equipos que se adquieren.

Los datos de la etiqueta se calculan ahora de acuerdo con una metodologia estandar e indican el
503 L 0 L espacio real disponible para el almacenamiento de los alimentos.
\. J

Refrigeraciéon  Congelador

Mejores condiciones de trabajo

La etiqueta sefiala la capacidad que tiene el producto para conservar los alimentos correctamente en
distintas condiciones de funcionamiento.

=

40°C-40% La etiqueta indica:
Condiciones de — 5: "uso intensivo": funciona a una temperatura ambiente de 40 °C y 40% de humedad
‘}‘;,’;‘,’,‘;’,23,':;‘22‘,° — 4: “uso normal”: funciona a una temperatura ambiente de 30 °C y 55% de humedad
Humedad (%) - 3: “uso ligero”™: funciona a una temperatura ambiente de 25 °C y 60% de humedad

ZANUSSI
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REFRIGERACION

MESAS REFRIGERADAS NPT ACTIVE HP

Mesas refrigeradas con CLASE ENERGETICA. Uniformidad de temperatura, CLASE CLIMATICA 5, Sistema de
circulacion de aire forzado OPTIFLOW,, unidad tropicalizada, rendimiento y la uniformidad de temperatura en
condiciones de trabajo 5 HEVAY DUTI = 40°C Y 40% humedad. AlSI 304, espesor de encimera 50 mm,
aislamiento de 90 mm, unidad refrigerada integrada, desescarche automatico NO FROST, gas aislante
Ciclopentano, gas refrigerante R290, pantalla DIGITAL, 3 niveles de humedad, ciclo de descongelacion
manual, ciclo de TURBOHIELO para enfriar cargas calientes, unidad de refrigeracién desmontable, acceso

frontal. Temperatura de trabajo -2+10°C. Personalizacién opcional; grupo remoto, cajones, puertas,

cerraduras etc.

4 .
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Descripcion Codigo EUR
2-door refrigerated counter 290It, -2+10°C
(R290), AISI 304
Clasificacion energética A
Energia 456 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 198 713608 4.615
ZHR2BL
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 124 m3 1,13
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1
para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada 290 It -2+10°C, AISI 304, gas
R290.
Clase energética A
Accesorios incluidos: 881109 2 rejillas GN 1/1
Clasificacion energética A
Energia 456 KWh/year 111021 4.315
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) ZH2HBAA o
Net Vol.: 198
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 125 m3 1,13
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1
para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada 290It. 2 puertas, -2/+10°,
unidad de refrigeracion derecha
Clasificacion energética A
Energia 456 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 198 111024 4.695
ZH2HDAA
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 125 m3 1,13
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1
para mesas refrigeradas
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REFRIGERACION

MESAS REFRIGERADAS Y DE CONGELADOS

4 { (MESAS REFRIGERADAS NPT ACTIVE HP)

Descripcion Codigo EUR
Mesa refrigerada 290 It. 1 puertas y 2 cajones
gas R290.
Clase energética: B
r— -
| Clasificacion energética B
. Energia 630 KWh/year 1ZL;IH(I)3%BS 5.110
L ) Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
] i Net Vol.: 149
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 127 m3 1,13
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 1
para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada 290It. 1 puertas y 3 cajones,
gas R290.
Clase energética: B
—n . Clasificacion energética B
Energia 630 KWh/year
[ Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 111027 5.475
11 Net Vol.: 134 ZH2HBAC
[S— 0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 128 m3 1,14
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 1
para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada de 1 puerta, 1/3y 2/3
cajones 290 L, -2+10 °C
Clasificacién energética B
e — ] Energia 630 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
“ﬂ' Net Vol.: 152 111029 5.255
i1 ZH2HBAD
MTI' r 0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 127 m3 1,13
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 1
para mesas refrigeradas
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REFRIGERACION
MESAS REFRIGERADAS Y DE CONGELADOS

4 { (MESAS REFRIGERADAS NPT ACTIVE HP)

Descripcion

Codigo

EUR

.

m
i I

Mesa refrigerada 290 It 4 cajones 1/2, AlSI 304
-2+10°C, gas R290.
Clase energética: B

Clasificacion energética B

Energia 641 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 124

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1345x700x900 mm kg 129 m3 1,13

111031

ZH2HBBB

5.900

e~ .
[N

| I —
I I

Mesa refrigerada 290It. 6 cajones de 1/3. AlSI
304, -2+10°C, gas R290.
Clase energética: B

Clasificacién energética B

Energia 683 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 94

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz

AxPxL 1345x700x900 mm kg 129 m3 1,13

111033
ZH2HBCC

6.640

Mesa refrigerada 3 puertas 440 L, -2+10 °C,
(R290), AISI 304

Clasificacion energética A

Energia 560 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 310

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 145 m? 1,50
Accesorios incluidos

881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 3

para mesas refrigeradas

712804
ZHR3BL

5.365

324

Mesa refrigerada 440 It Aisi 304, 3 puertas -
2+10°C, gas R290.

Clase energética: A

Clasificacién energética A

Energia 560 KWh/year

Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 310

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 141 m?3 1,51
Accesorios incluidos

881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 3

para mesas refrigeradas

111037

ZH3HBAAA

5.170
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REFRIGERACION

MESAS REFRIGERADAS Y DE CONGELADOS
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Descripcion Codigo EUR
Mesa refrigerada 440It. 3 puertas, -2/+10°,
unidad de refrigeracion derecha
Clasificacion energética A
Energia 560 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 310 111040 5.545
ZH3HDAAA

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 150 m? 1,50
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 3

para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada 440 It, AISI 304, 6 cajones
1/2.-2410°C. gas R290.
Clase energética: B
Clasificacion energética C 111047 7.550
Energia 800 KWh/year ZH3HBBBB 0
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 186
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 172 m3 1,50
Mesa refrigerada 440It. AISI 304, 2 puertas 'y 3
cajones, -2+10°C, gas R290.
Clase energética: B
Clasificacién energética B
Energia 700 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5) 111043 6.335
Net Vol.: 224 ZH3HBAAC
0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 154 m?3 1,51
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 2

para mesas refrigeradas
Mesa refrigerada de 2 puertas, 1/3 + 2/3
cajones 440 L, -2+10 °C
Clasificacién energética B
Energia 700 KWh/year
Condiciones de trabajo Heavy Duty (cl.5)
Net Vol.: 242 111045 6.110

ZH3HBAAD

0,25 kW 220-240 V 1 50 Hz
AxPxL 1799x700x900 mm kg 147 m3 1,50
Accesorios incluidos
881109 Kit 2 guias + rejilla rilsan gris GN 1/1 2

para mesas refrigeradas
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MESAS REFRIGERADAS Y DE C